Tartositott élelmiszerek
Osszes sav- és konyhaso tartalmanak meghatarozasa
koz0s oldatban

PAPP MARGIT és KEMERY TIBOR
Megyei Elelmiszerellen6rzé és Vegyvizsgald Intézet, Debrecen

Erkezett: 1978. janius 25.

Bevezetés

A tartositott 'élelmiszerek dsszes sav- és konyhasé tartalmanak gyors, zemi
modszerekkel tdrténé meghatarozasara az MSZ 3619—74. és az MSZ 3618 —72.
szabvanyok vonatkoznak. A tételmindsités szabvany (MSZ 3602 —75.) gyakorlati
alkalmazasa egyidejlleg nagyszamu mintaelem vizsgalatat teszi szikségessé. Kulo-
ndsen érvényes ez a gyari laboratoriumokra.

Fenti szabvanyok altal leirt vizsgalati modszerek soran kilon-kilon bemért
oldatbol hatarozzuk meg a sav-, illetve a konyhaso tartalmat.

Munkankkal bizonyitani szeretnénk, hogy az egy oldatban végzett dsszes sav-
és konyhasotartalom meghatarozas pontossaga azonos a szabvanyos, gyors maod-
szerek pontossagaval.

Javasolt modszeriinkkel a gyakorlati munkat leroviditettik. Elénye kiléndsen
szériavizsgalatoknal szembet(ind, mivel alkalmazésa sordn - a szabvanyos mod-
szerekhez viszonyitva —egy bemeérést mell6zhetiink, mely Iényeges idémegtaka-
ritast jelent.

Anyagok és médszerek

Vizsgalati anyagok

ik Ilesgalateunkat savanyUsagok felont6leveire és modell oldatokra terjesztet-
U

FelontGlevek Osszetételének meghatarozasahoz 18 mintat dolgoztunk fel. Eb-
bdl 9 minta csemege uborka, 9 pedig vegyes vagott savanyusag volt, melyekbél 3—3
parhuzamos mérést végezt[Jnk.

Torzsoldatunk 10% ecetsavat és 10% natrium-kloridot tartalmazott. EbbdI
higitottuk az oldatsorozatot (gy, hogy az érvényhben levé savanylsag szabvanyok
megengedett also- és felsd koncentracio értékeit figyelembe vettik (0,5—5%). Az
elkeszitett 6 killonb6z6 toménységi oldat elméleti koncentracio értékeit 3—3 par-
huzamos méréssel ellendriztiik.
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1 tablazat
Felont6levek konyhasétartalmanak meghatarozasa

Konyhas6tartalom (%)

Termék )
Sorszam MSZ 3618 szerint Ajéanlott modszer szerint

Csemege uborka

1 111 111
2 . 111 111
3 . 111 111
4 . 1,14 1,14
5 . 1,14 1,14
6 .. 1,14 1,14
7 . 1,17 117
8 .. 117 117
9 . 117 117
Vegves vasott savanvusas

1 1,99 1,96
2 . 1,99 1,99
3. 1,99 1,99
4 . 2,02 2,02
5 .. 1,99 2,02
6 .. 1,99 - 1,99
7 . 1,96 1,99
8 . 1,96 1,99
9 1,99 1,99

2. tablazat

Modell oldatok konyhasétartalom értékei

Konyhasétartalom (%)

Elméleti MSZ 3618 szerint Ajénlott mddszer szerint
05 0,58 0,62
10 1,07 1,07
15 1,58 1,55
2,0 2,10 2,10
50 4,96 5,00

Vizsgalati modszerek

A vizsgalatok soran az alabbi moddszereket alkalmaztuk:

— Osszes savtartalom meghatarozas: AISZ 3619-74. 2.2 pontja szerint
— konyhasotartalom meghatarozéas: MSZ 3618-72. 2. pontja szerint
— é&ltalunk javasolt modszer szerint

A MODSZER LEIRASA

Ameghatarozand6 tdménységli oldat 10cm3-es részletét 100cm3-es mérélombik-
ba pipettazzuk és desztillalt vizzel jelig toltjik. Alapos Osszerazas utan 10cm3t
titralo lombikba pipettazunk és fenolftalein-indikator (1%-os alkoholos oldata)
jelenlétében, 0,1 n natrium-hidroxid oldattal halvany rézsaszindre titraljuk. A
mér6oldat fogyasabdl szamitjuk a savtartalmat.
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Az igy megtitralt oldathoz kb. 0,2 g mennyiségli kalium-hidrogén-karbonatot
adunk a savtartalom meghatarozasnal keletkezett szin eltiintetése miatt. Ezutan
1 cm3kalium-kromat oldat (telitett vizes oldat)jelenlétében 0,1 n ezist-nitrat oldat-
tal vorosbarna szinlire titraljuk. Az ezlst-nitrat oldat fogyasabdl szémitjuk a
konyhasétartalmat.

Amennyiben a savtartalom meghatarozasanal kissé taltitraltunk, Ggy kicsivel
tobb kalium-hidrogén-karbonatot adagoljunk (felesleg nem zavar)-.

Eredmények

A felontlevek és a modell oldatok Osszetételének megadasanal eltekintet-
tink az Gsszes savtartalom értékek kozlésétdl, mivel meghatarozasa azonos volt a
szabvanyos maodszerben leirtakkal. Ajanlott médszerink csupan a konyhasotar-
talom meghatarozas maédjaban tért el, ezért csak ennek értékeit kdzoljik.

Feldnt6levek konyhasc’)tartalménak értékeit —szabvanyos és ajanlott mod-
szer szerint —az 1 tablazat tartalmazza.

A modell oldatok koncentracid értékeit a 2. tdblazatban foglaltuk ssze.

A két mddszerrel mért konyhasétartalom értékek olyan jol egyeznek, hogy a
szignifikancia vizsgalatok elvégzését feleslegesnek tartottuk.

Kovetkeztetések

A kvantitativ analitikai médszerek klorid-ionok argetometrias meghatarozasat
6-11 pH tartomanyban javasoljak (1).

Az Osszes savtartalom meghatarozasa tenolftalein-indikator jelenlétében torté-
nik, melynek atcsapasi tartomanya 8,2—10,0 pH koz6tt van. Ez megfelel a klorid-
ion meghatarozasanal alkalmazott pH -intervallumnak.

A Mohr-szerinti konyhasotartalom meghatarozasnal, savanyu levek pufferola-
sara kalium-hidrogén-karbonatot hasznalunk és ezzel pH 9 koruli erteket kapunk.
Ez az érték szintén beilleszthetd a fenolftalein-indikator atcsapasi tartomanyaba.

Afentiekbdl adodik, hogy a 0,1 n natrium-hidroxiddal - fenolftalein-indikator
jelenlétében - megtltralt oldatot felhasznalhatjuk a konyhasoétartalom meghata-
rozasahoz, mivel pH-értéktél fiiggé hibat nem kovetiink el. Ezt igazolta fentiekben
kozolt kisérletsorozatunk.

IRODALOM

1) ?%réglek E. és Szabd Z.: A kvantitativ analitikai kémia elvi alapjai és médszerei. Budapest,

OMPEAENEHWNE COAEPXAHWNA BCEX KNCNOT N MOBAPEHHOW
COJZIN KOHCEPBMPOBAHHbBLIX MPOAYKTOB MNTAHNA
B OBLLUEM PACTBOPE

M. Mann n T. Kamepu

ABTOpbI paspaboTanv MeToA NOAXOAAWMIA ANA ObICTPOrO M3MepeHWst BCeX
KWCNOT ¥ COAEPXKaHNS CONMM B KOHCEPBMPOBAHHbIX MULLIEBLIX MPOAYKTaX. Y NOMAHY-
Tble MOKasaTenu W3MepAT B OfHOM PacTBOpe a TOYHOCTb METOAa aHanoruyHa
CTaHAapTHbIM MeTojam.

rlocnie TUTPOBAHWA TMOPOOKMCHLIO HATPUA (COfjapXaHWe KUCMOTbl) 0bpabartbl-
Bann Gydihepom kanmii - BOAOPOA - kapbamaTOM MOEenW Yero Crefosaso onpe-
[efleHne CoAepXaHus COMM apreHTOMeTpuyecku. Takum 06pa3oM ynocTUAM CTaH-
JapTHble BbICTPble METObI.
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BESTIMMUNG DES GESAMTEN SAURE- UND NATRIUMCHLORIDGE-
HALTES VON LEBENSMITTELKONSERVEN IN DER GLEICHEN
LOSUNG

AL Papp and T. Kémeri

Zur Bestimmung des gesamten Saure- und Natriumchloridgehaltes von Lebens
mittelkonserven in der gleichen Losung wurde eine rasche, zu Messungen im Be-
trieb geeignete Methode entickclt, deren Genauigkeit mit der der genormten Metho-
den gleich ist.

Nach einer Titration mit Natriumhydroxid (S&uregehalt) wird die Lésung mit
Kaliumhydrogencarbonat gepuffert, sodann der Salzgehalt argentometrisch be-
stimmt. Dadurch konnten die genormten Raschmethoden vereinfacht werden.

DETER AHNATION OF THE TOTAL ACID AND SODIUM CHLORIDE
CONTENT OF PRESERVED FOODS CARRIED OUT IN THE SAME
SOLUTION

M. Papp and T. Kémeri

A quick method suitable for measurements in the plant was developed for
the determination of the total acid and sodium chloride content of preserved foods.
The method can be carried out in the same solution and its accuracy is identical
with that of standard methods.

After a titration of the sample with sodium hydroxide (acid content) the sam-
ple is buffered with potassium hydrogen carbonate and the content of sodium
chloride determined by argentometric titration. In this way the standard quick
methods could be simplified.
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