ELELMISZERVIISGALATI
KOZLEMENYEK

A KOZPONTI, A FOVAROSI ES A MEGYEI ELELMISZERELLENORZO
ES VEGYVIZSGALO INTEZETEK KOZLONYE

Szerkeszti a szerkesztébizottsag
Kottadsz Jozsef szerkeszté (Budapest)

Horvath Gydérgy (Kecskemét) Ravasz LaszIl6 (Budapest)

Kacskovics Miklés (Pécs) Selmeci Gyorgy (Szeged)

Kismarton Karoly (Budapest) Szilagyi Jozsef (Budapest)

Kovécs Jézsef (Budapest) Vajda Odén (Budapest)
szerkeszt6bizottsagi tagok

Almasi Elemér (Budapest) Lorant Béla (Budapest)

Holl6 Jénos (Budapest) Miklovicz Andrés (Budapest)

Lasztity Radomir (Budapest) Telegdy Kovats Laszl6 (Budapest)

Lindner Kéaroly (Budapest) Vas Karoly (Budapest)

a szerkesztébizottsdg tiszteletbeli tagjai

TARTALOM

Szilagyi Jozsef: Az élemiszeripari termékek min6ségalakuidsa 1973-cvben 89
Borusné, Boszérményi Nora: A kalcium meghatarozdsa modositott komp-

lexometrias eljarassal csont és tej hamubol .1D44 4 m -yl If e 97

Szi-foldiné, Szalma llona és Kardos Klara: Glikdz és fruktoz réteg-
kromatografids meghatarozasa paradicsomban és paradicsomkészit-

ményekben ........ Lyf 4 mn-"Ziee 4 eolll-Jl.cocoooiiiiiiieieeeene *05
Siska Elemér: Borok sargavérligsé igényének meghatarozasa amperomet-
L 00100 S-S 113

Kocsis GyOrgyné, Csont Miklos és Répasi Gabor: Keménycukorkéak sav-
tartalmanak meghatarozasa konduktometrias végpont jelzés mellett 119

Hidvégi Imrémé és Szentesi Gyorgy: Az élelmiszerek B radioaktivitasanak
hosszUtavl valtozasa Bekéscsaba vidékén . Q. ... 123

Lorant Béla és Rajky Antalné: Kisérletek tditéitalok foszfation és kinin- O j
tartalmanak meghatérozasara derivatograf felhasznaldsaval ....... 129
Gornola Gyorgy: Az Uj élelmiszer torvényrél ..o e 137

KUlfoldi lapszemle .ot e 96, 112, 122, 136, 139
Szakmai és személyi hirek.. 118
A dolgozatokat lektoraltak: Acs Pal, Borszéki Béla, Horvath Gyorgy, dr. Kottasz

Jozsef, dr. Kovacs Jozsef, Dr. Lasztity Radomir, Dr. Lindner Karoly, Szarvas
Tibor, dr. Szilagyi Jozsef és Vidor Gydrgy

XX. kotet 1974, 3. fuzet
EMKZAH 20(3) 89-140 (1974)

4 Z



' COAEPXAHUE

Cunagu Pl.: KauyecTBo NMULLEBBLIX NPOLYKTOB B BeHrpun B 1973 T................

BopyuiHa, Bécépmenn H  OnpeaeneHne COAepXXaHUs KasbLa U3 KOCTHOV
MU MOJIOYHONM 30/1bl M3MEHEHHBIM KOMM/IEKCOMETPUYECKM METOAOM

Cappénbguns, Canma V. u Kapgow K.: OnpegeneHve [/ioKosbl 1
(DPYKTO3bl B MOMMAOPAX W B TOMATHbIX M3AeNNAX METOAOM C/IOWCTON
XPOMATOTPAMBMY oottt ettt s

Lunwka 3.: OnpeaeneHve NOTPEGHOCTY XeNTO KPOBSHOW COMM BUH amre-
POMETPUUECKAM METOLOM......vuceerreeereeeseeeseneesssessseesssessesessessssessssssncens

Kounw fi., YoHT M. v Penawm I".: OnpefeneHve cofepykaHue KWUCNoTbl
1 TBEPAbIX KOH(EeKTax Npyu KOHAYKTOMETPUUCKOW CUTrHanM3aLum Ko-
HEUHOTO MOMEHTA  ...vvveinreiintenieiesreseneesresesnens = eseseennesesneeseesnese e esneseeee s

Xugsern V. nCentewm [l.: JonrocpoyHoe M3MeHeHve ,5-pagnoakTyBHOCTM
MULLEBbLIX MPOAYKTOB B 06/1aCTN ropoda Bekewyaba........coccevvveveneneas

NopaHT B. 1n Paiikm A.: OnbiTbl MO OMPEAENeHN0  COAEPXXaHus
(hochaTOHa W XVMHMHA B OCBEXAIOLLMX HAMUTKaX MPUMEHEHWEM [epu-
BATOTPAMA  «.vevevetereeteieiesteseeteeetesessestesesseseetesbeseesesesesseneseesesaeseeseseenesnenes

INHALT

Szilagyi J.: Uber die Qualitat der Lebensmittel in Ungarn im 1973..........

Borls Boszorményi N.: Bestimmung des Calciums vermittels eines modi-
fizierten komplexometrischen Verfahrens aus der Asche von Knochen
UNd MIlCh o

Szarfoldi- Szalma 1. und Kardos K.: Dinnschichtchromatographische
Bestimmung von Glukose und Fruktose in Tomaten und Tomaten-
PrOQUKEEN ..

Siska E.: Bestimmung des Kalium-hexaciano-ferrat (11)-Verbrauchs von
Weinen mittels einer amperometrischen Methode.......c..ccccocevveeinens

Kocsis Gy., Csont M. und Répasi G.: Bestimmung des Sduregehaltes von
HartzuckerIn bei konduktometrischer Endpunktsindikation ..........

Hidvégi I. und Szentesi Gy.: Anderung der /5-Aktivitat von Lebensmitteln
in der Gegend von Békéscsaba wéhrend léngerer Zeit........c.coceenee.

Lérant B. und Rajky A.: Versuche zur Bestimmung des Phosphation-
und Chiningehaltes von Erfrischungsgetrdnken unter Anwendung des
DerivatPgraphS. ..o

97

105

113

119

123

129

89

97

105

113

119

123

129



Az élelmiszeripari termékek mindségalakulasa
1973. évben

SZILAGYI JOZSEF
Mez6gazdasagi és Elelmezésiigyi Minisztérium, Budapest

Az eléallitott termékek min@ségalakulasanak elemzése alapjan megallapit-
hat6, hogy az élelmiszergazdasag termelés- és mliszaki fejlesztésével 6sszehan-
golt minoségvédelmi intézkedések, a kozgazdasagi szabalyzdkkal egyitt azt
eredményezték, hogy 1963. 6ta az els6 olyan évr6l adhatd tajékoztatas, amikor
nemcsak a feldolgozé agazat egészére, hanem iparaganként kiilon-kilén is jel-
lemzG volt a minGségvaltozas pozitiv tendenciaja.

A hatdsagi és ipari ellenérzé szervek jelentései azt tiikrozik, hogy az élel-
rlzﬂlsz_erekI mindsége a bazisévhez viszonyitva 1973-ban orszagosan 2,6 szazalék-

al javult.

Az élelmiszerek min6ségi szintje termelé szektoronként

1972 1973
Termel6hely 1 i Véltozas
Mintasz. jKif. % Mintasz.  Kif. %
Minisztériumi ipar ..o 42 736 11,9 45 566 9,2 -2,7
TanACSi IPAr...ccivciiiiericicseeeeeiins 8689 20,8 9284 19,3 —15
Mez6gazdasagi ipar. ... 4 421 30,4 4 566 25,1 —5,3
MagaANIPar....ccoceiieieeeeeeeeeeeene 916 18,5 1197 24,3 +5,8

A min@ségvaltozas sulyozott indexe: —2,6

Az ipardgak minGségvaltozas szerinti értékelését a termékek kifogésolasi
széazalékanak relativ valtozasaval, valamint a kifogasolasi szazalékok abszollt
értékének elemzésével adom meg.

Ennek figyelembevételével —a melléklet szamszer(i adatok felhasznalasaval
—az iparagak a min6ség alakuldsa alapjan harom csoportba sorolhatdk:

I Iparagak, ahol az abszolut kifogasolasi szazalék kisebb mint 5%, vagy
a kifogasolas relativ csokkenése nagyobb mint 20%; —
cukor-, névényolaj- és szeszipar.

Il. Iparagak, ahol az abszolut kifogéasolési szazalék 5—10% kozétt van és
(vagy) arelativ csokkeneés nagy obb mint 20%; —
baromfi-, édes-, gabona-, h(it6-, sor- és tejipar
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I11. Ipardgak, ahol az abszolut kifogasolasi szazalék 10%-nal nagyobb és a
relativ valtozas kevesebb mint 20%; —
bor-, dohany-, his- és konzervipar.

Mindségi szintek 1973-ban a minisztériumi iparban

1972 1973
Ipar Minta-  Kifogasolas ~Minta-  Kifogasolas Véltozés
szam szam
CUKOT s 1438 10,9 1495 4,9 -6,0
Novényolaj. i, 1106 5,0 1168 4,0 - 10
SZESZ e 3450 55 4737 2,7 -2,8
Baromfi oo 2733 171 2438 10,0 - 71
EdES o 3364 143 3877 9,7 -4.,6
GaboNa . 2676 11,4 2892 8,7 -2,7
HOE e 3030 8,8 3028 9,0 +0,2
S J 2387 12,3 2558 8,8 -3,5
TEJ e 8385 8,7 9038 6,5 -2,2
BOr s 695 19,4 709 16,5 -2,9
Doh&ny s 2285 18,5 1655 211 +2,6
HUS s 6004 15,3 6820 133 -2,0
KONZerv ... 5183 12,4 5151 12,4 0

Minisztériumi ipar
1.

CUKORIPAR

A cukoripari termékek mingsége jo.

A nyersanyaghelyzet alakulasat ugyan kedvezétlenil befolydsolta a szaraz
id6jaras (rosszul fejlett répa), a gépi szedésben vald jaratlansdg (répasériilés),
amelyek a késztermék mindségére is hatottak. A feldolgozasi nehézségeket rész-
ben ellensulyozta a k&- és gazfogd kapacitas ndvelése, a langyos el6derités, auto-
mata centrifugak beépitése, ami a finomitvanyok mindségénel éreztette hatasat.
A csomagolas fejlesztése — a felhasznalt csomagol6anyagok gyenge mindésége
miatt —nem kielégitd.

A min@ségbiztositas érdekében tovabb kell fejleszteni a korszer(i préselési és
csomagolasi eljarasokat és a létisztitasi technologidkat. A hitési rendszerek
atalakitasa is sziikséges a mokkacukor tormelékessegének csokkentése végett, s
intézkedéseket kell tenni a nyersanyag-mindség romlasanak megakadalyozasara.
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NOVENYOLAJIPAR

A novényolajiparban 1973. év soran is min6ségjavulas allapithaté meg.
Valtozatlanul kifogastalan a napraforg6 étolaj mindésége, az egyéb termékeknél
(repce-étolaj, Liga és Vénusz margarin) csak esetenkénti izhibat, nagyobb viz-
tartalmat, 1ll. csomagolési hianyossagot allapitottak meg a hat6sagi intézetek.
A Rama margarin minéségi hianyossagait a Il. félévre megsziintették.

Hazai olajmagterméshél csokkend importtal is jo volt a nyersanyag ellatas.
Nehézséget okozott azonban az import nyersanyagok rapszodikus szallitasa és a
csomagoldanyagok ingadoz6 mingsege.

Novelték a mososzerek valasztékat, megszigoritottak a gyartaskozi ellenbrzést;
az iparagi laboratorium kutato intézethez csatoldsa fokozta az ellen6rzés haté-
konysagat.

A mindség szabalyozasa érdekében fejleszteni kell a hidegszivé és palackozd
vonalat, s a repceolaj izhibainak megszintetésére az érl6 kapacitast és a fogyasz-
tdi igényekkel dsszhangban béviteni kell az olcsébb valasztékok gyartokapaci-
tasat.

SZESZIPAR

A szeszipari termékek minésége 1973-ban kifogastalan. Csdkkent a térfogat-
hianyhol, osszetételi hibabdl és elégtelen jel6léshdl eredd hianyossag, azonban az
lledékesség, a zavarossag, a nyers iz és a szinhiba —Kkisebb mértékben —ez év
soran is tapasztalhat6 volt.

A mennyiségileg és mindségileg jobb nyersanyagellatas, valamint a palacko-
zasra és az éleszt0 gyartas fejlesztésere tett intézkedéesek kedvezéen befolyasoltak
a min@ségalakulast.

Uj termékeket (csemege ételecetet, omnia kavelikér, azurszilva) hoztak
forgalomba és az italok érzekszervi tulajdonsagainak javitasara bévilt az érlel6
és tarolotér. Az lzemi laboratériumok korszeriisitésével hatékonyabb lett a
mindségellendrzés, ehhez jarult a mindségi feltételekhez kotott premizalasi rend-
szer alkalmazasa.

Bdviteni kell az érleld-, tarold- valamint sz(ir§ és palackmosé kapacitast,
korszer(isiteni a nyersanyag és vizelOkeszitést, a cimkezést és gondoskodni kell rz
lizemi laboratériumok tovabbfejlesztésérél is, valamint a tépézar megjavitasarol.l

BAROMFIIPAR

Az ipari és hatosagi minGségellenbrzes szerint amindségi szinvonal 6sszessé-
gében jo. javult a tojas, a csirkeaprolék, valtozatlanul j6 az el6h(itott és fagyasz-
tott csirke mindsége, de az intézetek esetenként szennyezet felliletd, elégtelendl
kopasztott és gondatlanul zsigerelt termékeket kifogasoltak.

A mindségileg kedvez6, olykor azonban ingadoz6 mennyiség( baromfi (pl.
a nagymérv(i pulyka elhullas) termelési problémakat okozott. Folyamatosan jé
volt az import csomagoldanyag ellatas.

Jobb kivérzést biztositott a folyadékos, elektromos kabitas és javitotta a
mindséget a tobb (izemben feldjitott hiitd és fag?/aszté berendezés, de hatékony-
nak bizonyult a minéségellenérzésben dolgozok létszaméanak és szakképzettsége-
nek novelése, a mindségi bérezéssel és premizalassal kapcsolatos intézkedés is.

A min@ség tovabbfejlesztése érdekében &ltaldnosan be kell vezetni a folya-

dekos-elektromos kabitast, tovabb kell névelni a fagyaszté-, hiité-tarol6 és szal-
litokapacitast.
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EDESIPAR

Az édesipari termékek kozil javult a kekszek, toltott ostya és a porkolt
kavé, valtozatlan a csokoladé, kakaopor, nugat és kdvészerek, romlott a kemény-
cukorkak mindésége, csokkent a hianyossag a suly- és jeldlés tekintetében.

Romlott az import nyersanyagok mindsége és a nyersanyagellatas is inga-
dozd volt. A szlikos fejlesztési forrasok ellenére 29 termék csomagolasat kor-
zser(isitették, 32 0j valasztékot hoztak forgalomba, megsziintették 75 elavult
termék gyartasat. Kozponti és helyi intézkedések kovetkeztében hatékonyabb
lett a belsd ellenérzés, és intenzivebb volt az ipar szabvanyositd tevékenysége.

A szallit6 és tarold kapacitas és miiszaki allapota altalanosan nem kielégit6,
ennek javitasara a szilikséges intézkedéseket meg kell tenni.

GABONAIPAR

A gabonafeldolgoz6 iparban a kedvezd id6jaras és az alkalmazott agro-
technika, valamint a betakaritas jol szervezett és veszteségmentes végrehajtasa
lényegében biztositotta a malomiizemek j6 min6ségli nyersanyaggal torténd
ellatasat és ezaltal a szabvany min6ségl liszt el6allitasat.

Javult a liszt és jé volt a rizs min()'sé?e.

Jelent6sen bdvitették a gabonatarolok kapacitasat, de nagyobb termés-
mennyiséget ez év soran is csak szlikségtarolokban —esetenként szabadtéren —
tudtak elhelyezni, ezért az eddiginél is nagyobb litemben kell a raktari beruhaza-
sokat el@iranyozni.

HOTOIPAR

A gyorsfagyasztott termékek —korabbi években kialakult —jo minGségét
1973-ban is megtermelték. A gesztenyepliré minésége volt kifogasolhato és a
termékek gyartasi idejének kozértheté feltiintetése, ezenkiviil a h(itészallitas
hianya rontotta ez évben is a késztermék min@séget.

A nyersanyag beszerzésének szelektalasanak és mindsitésének megoldasaval
a termékek min6ségét — néhany zoldségféle (zoldborsd, karfiol, paprika) ked-
vezbtlen termesztési koriilményei ellenére —biztositottak.

A lakossag olcso és kivald tapértékd aruval valo ellatasa érdekében ndvelték
az Un. hidegtechnoldgidval gyarthaté gyorsfagyasztott termékek szamat és
korszer(sitették a fogyaszt6i csomagolast is tetszetls, tébbszinnyomasu folidk
alkalmazésaval.

SORIPAR

Az élelmiszerellen6rzd intézetek szerint a soroknél — a mérsékelt javulas
ellenére —tovabbra is észlelhetd volt a nem megfelel§ tart6ssag, a szénsavhiany
és altalanosan a ,,nempaszt6rozott” jelzés hianya.

A nyersanyag mennyisége megfelel, minésége —pl. az arpa csirdzoképessé-
gének csokkenése és fehérjetartalmanak novekedése miatt — problematikus
volt. Indokolt az objektiv mindsitésen alapulé sorarpa atvétel bevezetése.

Uj cimkéz6gépek uzembehelyezésével javult a jeldlési, tankautok és m-
anyagtartalyos teherkocsik beéllitasdval a szallitas; a mikrobioldgiai és izem-
higiéniai ellen6rzés el@segitette a jobb mindség elérését.

TEJIPAR

Az ipar termékeinek mindsége az elmuilt év soran is kielégitd volt. Javult a
tej, tejfol és a vaj, valtozatlan a félzsiros tehéntird, a kemeny és félkemény
sajtok, romlott az 0mlesztett sajtok minsége. 14%-kal nétt a feldolgozott anyag
mennyisége.
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A min6ségi szint javulasat és az igények jobb kielégitését el6segitette kor-
szer(i 0j Uzemek létesitése, rekonstrukciok és szamos (zemben a technologia
korszer(sitése.

Megsz(int a tej palackozésa, altalanossa valt a folyékony termékek eldobhatd
csomagolasa.

Kiemelked6en j6 a min&ségellendrzés és tervszer(i a szabvanyositas. A mi-
néség biztositasa érdekében szilkséges a félkésztermékek termelésenek —a piaci
igényekhez jobban igazodd6 — megszervezése a termelési higiénia szigoritasa,
valamint a szallitéeszkdzok korszerUsitésének és kapacitas-ndvelésének gyorsabb
itemezése.

BORGAZDASAG

Az allami bériparban a termékek kifogasolasi szazaléka —a kismértéki
javulas ellenére —meg mindig nagy. Borkezelési, szallitasi és elosztasi, valamint
a nem kielégitd belsd ellen6rzesi problémakra vezethet6k vissza az lledékességet,
dsszlitételi hidnyossagokat és térfogat ingadozast tandsito intézeti megallapi-
taso

Az 1973. évi minGsegjavulas Osszefliggesben van a termelt és felvasarolt
sz616 mennyiségével és minoségével, valamint a gyartasfejlesztessel (pl. a reduktiv
borkezelési technoldgia, szabalyozott hémérséklet(i vorosbor erjesztés beveze-
tése).

)A fejlettebb boraszati technologiak (szelektiv derités, hideg-meleg kezelés)
bevezetési utemének fokozésa és a bels§ ellendrzés fejlesztése szikséges a mind-
ség javitasara.

DOHANYIPAR

A termékek mindsége —az el6z6 évekhez viszonyitva —Ilényegében valto-
zatlan. Javult a fogyasztasi dohanyok, valtozatlan a filter nélkili cigarettak és
szivarok, romlott a filteres cigerattak mindsége.

A termékek Gsszetételi jellemzGinek stabilitasa végett a technoldgiailag
indokolt nyersanyagkészletek valtozatlanul alacsonyak. Javult az el6keészito
tizemrészek munkaja (pl. kocsanyfeldolgozas) azonban a fejlesztés Gteme a szik-
ségesnel lassibb, |gy az alapanyagtermelési feltételek javitdsa sem érezteti
kellGen hatasat. A minGség javitasa érdekében fokozni kell az elGkeészitd lizemek
korszer(sitését, a selejtkidobdgépek beallitasat, szélesebb korben kell alkalmazni
a mingségi bérezést és emelni kell a bels6 ellenérzés szinvonalat.

HUSIPAR

A hosipari termékek min6sége 0Osszeségében valtozatlan volt. Jelentésen
javult a sertézsir, a szalonnafélék és a pacolt fistolt f6tt készitmények, kifogas-
talan a szalami, ingadozott a felvagottak min6sége. Emelkedett a kifogasok
szama a vorosarunal, hurkanal és kendsarunal.

JOl szervezett intézkedésekkel (ideértve az importot és felvasarlast is) at-
hidaltak a szaj- és koromfajas okozta nehézse?eket

A minGség javulast segitette a gyartasfejlesztés (pl. Alfa-Laval zsirolvaszto,
Tumbleres pacolas), tovabba a mindsegellen6rzé laboratoriumok fejlesztése.
A fogyasztoi igények valasztékosabb kielégitesére tejfehérjével kombinalt ter-
méket is hoztak forgalomba. Megkezdték a fogyasztoi csomagolas alkalmazasat.
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Novelni kell a hiitott-tér és tarolokapacitast, Uj cél karosszérias gépjarmivek
beszerzésével javitani és gyorsitani kell a szallitast, fokozni kell az (izemben az
automatizalast és a mliszerezettséget, valamint ki kell dolgozni a mindségi bére-
zés hatékony rendszerét.

KONZERVIPAR

A termékek mindsége lényegében valtozatlan. Romlott a fézelékkonzerv, az
apritott haskészitmény, javult a bef6tt, a gyimolcslé, a szorp, a huasos étel-
konzerv és a halkonzerv, valtozatlanul jo a gyimélcsiz, a dzsem, a savanyUsag és
a szaraztészta mindsége.

A legfontosabb nyersanyagok atvételére alkalmazott objektiv minésitési
rendszer alkalmazasa eredményes volt.

A gyartas és gyartmanyfejlesztés soran a mindséget céltudatosan befolyasol6
intezkedeseket {pl. apritott hiskonzervtoltés, mélyhlzott litografalt fémdoboz
gyartas) tettek, igy szdmos késztermék minésége javult.

A min@ség tovabbi javitasa érdekeben erGsiteni kell az ipari ellenérzést, a
korszer(i taplalkozasi igenyekkel 6sszhangban fokozni kell a gyartmanyfejlesz-
test, ugyanakkor fel kell szamolni a fozelek konzervek gyartasi- és az apritott
hiskészitmények Osszetételi hibait.

Tanécsi ipar

A tandcsi iparok tevékenységi korébdl a sttdiparnak és az ditdital gyartasa-
nak van alapvet6 fontossaga az élelmiszertermelés és ellatds szempontjabol. E
szektorban el@allitott élelmiszerek mindsége 1973. évhez viszonyitva javulo
iranyzatd.

A sut8ipari termékeknél azokban az (izemekben, amelyekben jelent6s mlszaki
fejlesztést hajtottak végre —Uj kenyérgyar (Ercsi), korszerli kemencék (Duna-
Gjvaros, Szombathely, Gyér), intenziv dagaszté és Kkifli-zsemle-gyartd gépek
iizemhehelyezése — a min6ség javult, mas izemekben a berendezések avulasa
kovetkeztében romlott (Karcag, Esztergom, Somogy megye terlletén).

Javult a kenyerek érzékszervi és Gsszetételi tulajdonsaga, tovabbra is gyakori
azonban a sulyhidny, a cimkézetlen kenyér, valamint a kis térfogatu zsir- és
stlyhianyos sut6ipari fehértermék.

Az iidit6italipari termékek min6sége a hatosagi élelmiszerellenérzés vizsgéala-
tai alapjan valtozatlannak tekinthetd.

Az elmdlt évben a gyartas technikai és technolégiai szinvonala stagnal,
bar néhany tzemben korszer(i zartciklusl technoldgiat vezettek be. Tébb esetben
a rossz gyartasi feltételek miatt a termelést le kellett allitani.

Az intézetek tapasztalatai szerint tovabbra is gyakori hiba az Uledékessé?(, a
szarazanyagtartalom-hiany és az elégtelen palack-mosas, viszont csokkentek a
jelolési hianyossagok.

A technologia fejlesztésével, a gyartds automatizalasaval és miszerezett-
ségével, a korszer( szallitdeszkdzOk szamanak ndvelésével, a szakember-allomany
tovabbi javitasaval, a laboratériumi ellenérzés szigoritasaval és a kereskedelmi
szakszer(l tarolas és kezelés feltételeinek a biztositasaval kell a sutSipari és tdit6-
italipari termékek min@ségi szinvonalat emelni.

Mezbégazdasagi ipar

A hatdsagi élelmiszerellendrzés vizsgalatai alapjan megallapithat6, hogy a
mindségi szinvonal az el6z§ évhez viszonyitott kis mérték({ javulas ellenére
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Osszességében valtozatlannak tekinthetd. Az el6allitott termékek mindsége nagyon
valtozo és eldallitd helyenként azonos termékcsoportonként is nagyon eltérd
szinvonal(.

A mezdgazdasagi szektoron belul kis mértékben javult a tartdsité ipari,
borgazdasagi, a tejipari; valtozatlan a hdsipari és romlott a szeszipari termékek
mindsége.

A 'mez6gazdasagi termelG szektor elelmiszerfeldolgozé teveékenysege es
fejlesztése, a helyi elGallitasi igeények kielégitése, illetve a hianypotlo termékek
eldallitasdval, egyre nagyobb jelentségli, ezért kiléndsen fontos a mindség
javitasa érdekében a szllkséges intézkedeseket megtenni. Az élelmiszergazdasag
erdeke, hogy a mezOgazdasagi Uzemek feldolgozo tevékenysége erGsodjék, s
hozzajaruljon a piac szabalyoz6 szerepének érvényesitéséhez, az allami ipar
monopol-helyzetének visszaszoritdsahoz, valamint a termel6szdvetkezetek
jovedelmi differencidlodasanak mérsékléséhez, a lakossag foglalkoztatottsaganak
megoldasahoz.

A min@ség tovabbi javulasanak feltétele a termelés mlszaki szinvonaldnak
fejlesztése, a szakember-allomany ndvelése és a belsd technoldgiai ellenérzés
megszervezése. A mindségbiztositas szempontjabdl el6nyds lenne minisztériumi
szaktanacsadast és szakmai tovabbképzést rendszeresiteni
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KULFOLDI LAPSZEMLE

SCHELENZ, R. és DIEHL, J. F:
Higany az élelmiszerekben

(Quecksilber in Lebensmittel)
Z.U.L. 153, 1973

Szerz6k négy férfi napi élelmiszer
adagjaban meghataroztak egy héten at
a naponta felvett higany mennyiségét.
(57, 70, 21, 192 uu.)

Masik harom kisérleti személy je-
lent6sen tobb halat és gombatartalmu
élelmiszert fogyasztott.

Ezek alapjan a WHO, illetve a FAO
megéllapitotta az ,elfogadhatd heti
dézist”. 300 pg osszes Hg-ban, ame-
lyet egy f6 egy héten at az dsszes élel-
miszerekkel felvehet.

Kiss Gy. (Debrecen)

SCHUR F., PFENNIGER H. és

NARZISSL.:

A malto-szaharidok analitikajahoz
(Zur Analytik der Malto-Saccharide)
Mitt. Lebensmitt. Hyg.64, 115, 1973.

A malto-szaharidok analitikajaban
alkalmazott modszerek behaté vizsgéa-
latandl megallapitottak, hogy a cuk-
rokat legjobban gazkromatografiaval,
el6zetes szilanozas utan lehet meghatéa-
rozni.

Az oligoszaharidok meghatarozasara
egy Ujonnan Kifejlesztett Kkromatogra-
fias eljarés, vékonyréteg-készplasztik-
kal jonak bizonyult. Ezzel a szénhid-
ratokat polimerekig, maximalisan 13
glukdz egységig 2 ora alatt lehet le-
bontani. Ugyanezzel a modszerrel, a
futtaté anyag variaciéjaval még lehet
a cukrokat tovabb frakcionalni. Mind
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a gaz-, mind a_vékonyrétegkromatog-
rafias analizisr0l reszletes leirast ko-
zoltek a szerzék.

Varga E. (Kaposvar)

VAN GRIMBERGEN H., VAN DE
VOORDE H.

Mianyagok a szilard héazi szemétben
(Kunststoffe im soliden Hausmist)
Zbl. Bakter. 1. Grig. 157, 356, 1973.

A szerz6k Luevenben 1972 jlniusa-
ban 20 miianyagzacské szemétgydijtét
vizsgaltak meg kulénbdzd lakohelye-
ken és kiullénbozd szocialis Gsszetétell
negyedekben. Megallapitottak, hogy
személyenként naponta 0,94 kg sze-
mét termel6dik 0,176 kg/i fajsullyal.
A szemét mintegy 4,98%-a mlanyag,
ebbdl 1,42% Pvc, 2,23% polyetileén
és polypropylén, 0,28% polystirol,
0,09% celuloz-polimér, 0,18% gumi,
0,78% textilia, 0,26% polyacrylnitril,
0,17% polyamid, 0,35% polyethylen-
terephtalat. A véroson belil a hazi
hulladék az egyes foglalkozasi agak és
szocialis rétegek kozott Iényeges kii-
Ionbséget nem mutatott. Erdekes
volt megfigyelni, hogy a tanulé ne-
gyedek hulladéka kevesebb volt a
tobbinél s annak a fajstlya 0,124 kg/1
volt. Ennek 4,64%-a volt mlanyag
(2,84% polyetilén-polypropylén,
1,09%-a Pvc volt.)

A miianyag mennyisege a hazi_sze-
métben egyre inkabb emelkedik s
komoly nehézséget jelent, annal is
inkabb, mert az égetésiik nem megol-
das és nincs megengedve. A szerzék ja-
vasoljak, hogy a mianyag hulladéko-
kat még kidobas el6tt a lehetéség sze-
rint aprozzak fel.

Nikodemusz I. (Budapest)



A kalcium meghatdrozasa modositott
komplexometrias eljarassal csont és tej hamubol

BORUSNE BOSZORMENYI NORA
Ko6zponti Elelmiszerellen6rzé és Vegyvizsgalé Intézet, Budapest
Erkezett: 1974. januér 18.

Az élelmiszerek kalciumtartalmanak vizsgalata élettani szemponthol is
nagyon fontos. A kalcium nélkildzhetetlen eleme a csont- és fogképz&désnek, a
véralvadasnak, és a sejtpermeabilitds fenntartdsanak egyarant. Az emberi szer-

vezet ezt a fontos alkot6elemét ndvényi és allati eredetl élelmiszerekbdl veszi
magéahoz.

Napjainkban az élelmiszerek radioaktiv szennyezettségének vizsgalatanal,
a Sr—90 aktivitas mérésnél, mint vonatkoztatasi alapot hasznaljak a kalcium
tartalmat. A ndvényi anyagoknal ugyanis a kalcium felszivodassal a stroncium is
felszivadik kis mennyiségben, és ez megmutatkozik a csontok stronciumtartal-
maban is. A stroncium mikroelem mennyisége a kalcium makroelem mennyiségé-
vel feltehet8en arénﬁos. Ez adja az alapot a Sr—90 aktivitas kalciumra vonat-
koztatott értékeléséhez. Ezekhez a vizsgalatokhoz kapcsolddik az allati takar-
manyok, valamint a talaj kalcium tartalmanak vizsgalata is. (1).

A novényi és allati szervezetben el6forduld makroeletnek: natrium, kalium,
magnézium, kalcium, vas, mangan, réz, cink, foszfor és klér (2) egydttes jelenlété-
ben a kalcium meghatarozasa nehéz analitikai probléma. Megneheziti az egy-
séges mddszer kidolgozasat az is, hogy a makroelemek egymashoz valé viszonya
nagyon valtozé a kilonféle élelmiszerekben.

A ma mar klasszikusnak nevezhetd oxalatos madszer (3, 4, 5, 6) legegyszer(ibb
maddja, ha a kalciumoxalat lecsapasa utan az oxalatkomponenst kaliumperman-
ganattal hatarozzak meg. Az eljaras nagy el6nye, hogy ha a réz- és cinktartalom a
kalcium tartalmanal két nagysagrenddel kisebb, akkor a kalcium meghatarozasat
megbizhaténak mondhatjuk.

A kalcium meghatarozasat Ca-EDTA komplexképz6dés alapjan el6szor
Schwarzenbach (3) irta le. Ezt kovetéen tébb szerz6 foglalkozott ennek a mod-
szernek Kiterjesztésével allati és novényi termékek vizsgalatara. Ezeknél a mod-
skzer_elz(knél a lényeges eltérés a zavaro korilmenyek Kkiklszobolésében mutat-

ozik.

Derderian leirdsa szerint a foszfatot cirkonfoszfat alakjaban csapja le. Az
alkalmazott pH-nal a vas- és az aluminiumhidroxid is levélik. A cirkonfelesleg
hidrolizise Utjan keletkezd csapadék a nehézfémionokat is adszorbealja. A kalcium
meghatarozasat a szirletbdl végzi el.

Nagyon gyakori a foszfatmentesitésnek az a mddja, amikor a savas oldatot
kationcserél6 gyantan bocsatjak keresztil. Az eluélt oldatbél a zavaré ionok
megfelel6 maszkirozasa mellett hatarozzak meg a kalcium tartalmat (3, 4).
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A miszeres analitikai eljarasok kozil a langfotometrias és az atomabszorp-
ciés maédszert hasznaljak leggyakrabban. Ez kétségtelenil a legkorszer(ibb és a
leggyorsabb mddja a kalcium meghatarozasanak. Ugyanakkor a minden esetben,
de vizsgalati anyagonként kilonbéz6 mértékben fellepd anion- és kationzavarés
kikiiszobolése meg nincs teljesen megoldva (7, 8).

Az alabbiakban egy komplexometrids, illetve egy oxalatos maédszerrel
kombinalt komplexometrias kalciummeghatarozast ismertetek. A zavar6é ionok
mennyiségére vonatkozéan az (2) irodalom altal megadott tablazatot veszem
alapul, és részletesen kitérek a zavard ionok kiklszobolésére.

A kalcium meghatarozasa csont és tej (tejtermék) hamujabol

A csont- és a tejhamuk (tejtermékek) dsszetételét figyelembe véve a kalcium
komplexometrids meghatarozasat a vas, a magnézium és a foszfat jelenléte
zavarhatja.

A kalcium meghatarozdsa komplexometridsan, EDTA (dinatriurn-etilén-
diamin-tetra-acetat-dihidrat) méréoldattal

A kalcium vizes kozegben 8 és 13 pH kdzott hatarozhaté meg, mivel viszony-
lag kis stabilitasi komplexet képez az EDTA-val (I% KcaEDTA = 10,7). A hagyo-
manyos meghatarozasoknal (5, 6, 9) 12—13 pH-t hasznalnak és 10“2—10~3 M
kalcium koncentréaciét. Ennek az a magyarazata, hogy a gyakorlatban hasznala-
tos indikatorok optimalis szinatcsapdsa ebbe a pH tartomanyba esik, ill. az
indikatorhiba az indikatorkomplex stabilitasat figyelembe véve ilyen kon-
centracio mellett mutatkozik a legkisebbnek. Ilyen indikatorok pl. a murexid,
Patton-Raeder, fluorexon, timolftalexon, eriokromkék SE," glioxal-hisz-anil,
metiltimolkék.

Az ilyen korilmények kozott fellépd zavaré hatasokrél a kdvetkezdket
mondhatjuk:

A vas EDTA-val képezett komplexe joval stabilabb (Ig kreeora =25,1),
mint a kalciumé, jelenléte tehat a mérési eredmények értékét a valdségosnal
nagyobbd teszi. Maszkirozdsa trietanolamin (TEA) oldattal lGgos kozegben
jol megoldhatd, mivel a TEA a Fe3+ionnal nagy stabilitasi komplexet képez
(g kFe(OH)i TEA = 412).

A magnézium a mar emlitett 12 és 13 pH kozott hidroxid alakjaban levalik.
Ez a csapadék adszorbeédlhat egyes indikatorokat, a titrdlds végpontja ennek
folytdn elhGzodhat. Tovabbi mérési hibat okozhat a kalcium adszorbedlasa is.
A magnézium jelenléte tehat kedvezétlen. Szamitassal ezt a kdvetkez6képpen
fejezhetjuk ki, pH = 13 esetén:

LMg(0H)3 = 10-107 = [Mg2+] [OH-]2= [Mg2+] [10-12
10-10:4
(1)

tehat ha a magnézium koncentrécidja nagyobb mint 1,8- 10-9 mol/1, akkor mar
varhato a Mg(OH), levalasa.

A foszfat zavard hatasa ugy jelentkezik, hogy a méréseknél hasznalt l0gos
pH tartomanyban a kalcium CaHP04 alakban levalhat.

A levalés feltétele kiszamithato:
LcaHPOI = 10-7 = [Ca2+] [HPOj-]
2 [HP02-] = "UF7- 3,16- 10-1mdl/1
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tehat, ha a kalcium és a foszfattartalom ekvivalens mennyiségben fordul el
(ez a ndvényi és az allati eredetli hamunal gyakori), és a koncentracié nagyobb
mint 3,16-10-4 mol/1, akkor a CaHPO04 levalasara szamitani kell.

A kalcium meghatarozasa maédositott komplexometrids eljaréssal, EDTA
mérdoldattal

A mddszer modositasanak lényege a kovetkezdkben foglalhat6é ssze:

A foszfat zavard hatasat ki tudjuk kiiszobolni akkor, ha a titraland6 oldat
koncentracidjat a kalciumra nézve 3-10-4 mol/1 alatti értékre valasztjuk.
llyen korilmények mellett a (2) egyenlet alapjan a CaHPO04 levalasara nem
kell szdmitanunk.

A Mg(OH)2levélésat az oldat pH értékének csokkentésével akadalyozhatjuk
meg. pH 10,3 esetén példaul

LMyOH)2 = 10-107 = [Mg2+] [10-372

©) IMg2] = m— = 4,6 +10-4mdl/1

tehat, 4,6- 10-4 mol/1 koncentracioig a Mg&OH 2még nem valik le.

A megvaltoztatott mérési koérilményeknek az altalam ismert indikatorok
kozil a ftaleinkomplexon  (o-krezolftalein-3,3™bis-metilimino-diacetic.acid.,
CIHIND D) felelt meg legjobban. A ftaleinkomplexon jol hasznalhat6 10 és 12 pH
kozott, a kalciumra vonatkoztatva 3-10-4 mél/1 koncentracid alatt. Az indikator
a magnéziummal is képez komplexet, ez a szinatcsapast kedvez6tlenil befolya-
solja. A magnézium jelenlétében fellépd zavard hatast oxin (8-hidroxi-kinolin)
oldattal sikerilt kiklisz6b6Ilném. Az oxin ugyanis nagyohb stabilitasu komplexet
képez a Mg-al, mint a Ca-al, ezért a Mg-ftaleinkomplexon stabilitasat jobban
befolyasolja, a Ca-ftaleinkomplexonnal szemben. Tovabba a Mg-ftaleinkomplexon
pH-figgése nagyobb, mint a Ca-ftaleinkomplexoné.

Az optimalis pH-értéket és oxinkoncentraciot szdmitassal hataroztam meg.
A szamitas alapja az, hogy barmely komplex valddi stabilitasi allandéjat be-
folyasolja az oldatban lejatszodé osszes e?yensﬂlyi folyamat, amely a komplex-
képz6 alkotdk vagy a szabalyos 6sszetételi komplex mellékreakcidjanak tekint-
het6. Ezen folyamatok figyelembevételével kapjuk a latszélagos stabilitasi
allandét (K/ML), amely a realis kdrilmények kifejezésére szolgal (10).

Kmi = KmL
(@) IgKfoL = IgKML+ IlgaML-lgaM-IgalL

Az bsszefligésben az a-ulyy az Mionnak Y anyaggal képzett mellékreakcidja
zavar6 hatasat fejezi ki. Az al(B) értelmezése ugyanez, a ligandum mellék-
reakcidjara. Végil az aML a szabalyos Osszetétel(i komplexen kivil keletkez6
egyéb komplexet veszi figyelembe.

‘A kalcium-ftaleinkomplexon és a magnézium-ftaleinkomplexon latszélagos
stabilitasi alland6janak kiszamitasara a (4) osszeflggést hasznaltam fel, az
aldbbiak szerint:

(5) *§ KnaFt = 'g KcaFt+ 'g aCaFt(H) ~ 'g aFt(H) ~ !g aCa(oxin)

3 Elelmiszervizsgélati Kézlemények 99



ahol

~CaHFt /CaHOFt ~CaHFt
acary g 1+ L] === s fH 2= s

~CaFt ~CaFt KcaFt
Ig aFt(H) = ig(i + [H+] RHPt +LH+1 RHzFt + [H+]3R HaFt +
+ IH]* RHiFt+ [H+J58HbPt+ [h +]68 HsFt)

Ig aCa(oxin) = Ig(I + [°xinl 8 caoxin )

A Mg-ftaleinkomplexon latszolagos stabilitasi alland6janak kiszamitasat
azonos modon végeztem el.

(G) lg Kj"gFt = Ig "M gFt+ 1g aMgFt(H) —Ig aFt(H)~lg aMg(oxin)

Az 1 abra a latszolagos stabilitasi allandok értékeit mutatg\ a pH flggveé-
nyében, konstans oxin koncentracio mellett. Az abrabdl leolvashaté, hogy a pH
csokkentésével a Mg-ftaleinkomplexon stabilitasa csokken. A pH tllzott csok-
kentésének hatart szab az a koérlilmény, hogy ugyanakkor ha kisebb mértékben is
a Ca-ftaleinkomplexon stabilitasa is csokken. Ez viszont az indikatorhiba nove-
kedéséhez vezet. Mindezen korilmény figyelembevételével az optimalis pH
10,3-nak adodik.

Az oxin maszkiroz6 hatasat abrazolja a 2. abra. Szamitasanak két alap-
egyenlete ugyancsak az (5) és (6) egyenlet, csak valtozoként az oxin koncentra-
cioja szerepel, 10,3 pH mellett. Ennél a kisérletnél célszer(i lenne tovabb ndvelni
az oxin koncentracidjat, viszont ez a Mg(oxin)2 levalasanak veszélye miatt nem
lehetséges.
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A szamitassal kapott eredmények helyességét modeloldatokkal végzet t
kisérletek igazoltak.

A Mg(oxin), levalasanak feltétele szdmitassal kifejezve:
= i0-148= [Mg2+] [oxin-12= [Mg2+] [10-285

10-u.8
) [Mg2+] = 1(: 57 = 8,3- 10-D mol/1

Ha figyelembe vessziik a magnéziumnak a ftaleinkomplexonnal képzett kom-
plexét, akkor a fenti érték két nagysagrenddel né. Valészini, hogy a MgNH4P04
komplex is hatdssal van a -Mg(oxin)2 levalasara, de ennek a kiszamitasahoz
szlilklséges MgNH4PG4 stabilitasi allandd értéket az irodalomban nem sikerilt
talalnom.

A tapasztalat azt mutatja, hogy ha az oxin oldatot a titralas el6tt kozvet-
lentl adjuk az oldathoz, és a magnézium koncentracié 2-10-5 mdl/I-nél nem
nagyobb, akkor a csapadékképzdédes egyaltalan nem kdvetkezik be.

A gyakorlati munkanal a foszfat, ill. a magnézium tartalom nagysaganak
ismerete nem sziikséges. Ha a titralas folyaman csapadék nem észlelhetd, és az
atcsapas éles, akkor biztosra vehetjiik, hogy a vizsgalatot sem a foszfat, sem a
magnézium nem zavarja.

Anyagok és modszer

Szilkséges vegyszerek és oldatok

1:4 ardny( salétromsav. 200 cm3cc. HNO03és 800 cm3deszt. viz elegye.

20 tf.%-os trietanolamin (TEA) oldat.

1%-0s oxin oldat, abs. alkoholban oldva. (1 goxint tartalmaz 100cm3elegy. —
H(t6szekrényben taroljuk, 4—5 naponként frissen keszitjik).

Szilard higitasti ftaleinkomplexon (ftaleinbibor) indikator. (50 mg indikator-
nak 50 g KNOg-al késziilt szilard higitasa).

A puffer oldat dsszetétele: 400 cm3 25%-0s NH40H-ot és 27,3 g NHAC—
tartalmaz 1000 cm;i-ként.

2,5- 10-3MEDTA oldat. (250cm310~2M EDTA oldatot higitunk 1000cm3‘rez<.

1,25- 10-3 M Ca-oldat. (5 cm3 0,05 M Ca-oldatot (2mg Ca/cm3) higitun
200 cm3re)

0,05 M Ca-oldat készitése —2 mg Ca/cm3 — 5,0045 g CaCO03ot oldunk 12
cm3 cc. HNOg-ban, majd 1000 cm3re feltoltjik.

Vizsgalati modszer

Csont, tej (tejtermék) hamujabol 0,125 g-ot oldunk 20 cm3 1:4 aranyd
salétromsavban, forralassal. Az oldatot 100 cm3re kiegészitjik, majd sz(rjik.
A sziirletbdl 2 cm3t titrdl6lombikba mériink, kb. 100 cm3re higitjuk. Hozzaadunk
5 cm320%-0s TEA oldatot és 5 cm3 puffer oldatot. Kdzvetlendl titralas el6tt 2
cm3 1%-0s oxin oldatot, valamint 0,4—0,6 g szilard higitas(i ftaleinkomplexon
indikatort adunk hozza, majd 2,5- 10-3 M EDTA oldattal maradando szin-
Xéltozlélsi_g titraljuk. A vizsgalathoz 10 cm3es automata mikrobirettat célszer(

asznalni.

A 2,5- 10_3MEDTA oldat faktorozéasat 1,25-10-3 M Ca-oldattal végezzik el.
A fent leirt modszerrel teljesen azonos kdriilmények k6zott, 10 cm3 1,25-10~3
M Ca-oldat beméréssel.
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A vizsgalat elvégzéséhez szilkséges vegyszerek tisztasagat feltétlenil ellen-
Orizziik!

Szamitas
Camg% = 4-f-b

ahol f = a2,5-10-3 M EDTA oldat faktora
b = a titrdlashoz fogyott 2,5- 10~3 M EDTA oldat, cm3

Az eredmények értékelése

Kisérleteink soran elGszor a hagyomanyos komplexometrias modszerrel
végeztiink vizsgalatokat csont és tej hamubol. A meghatarozasnal a pH-t 12—13
kozotti értékre allitottuk. Maszkirozoszerként TEA oldatot hasznaltunk, és
10-2 M EDTA oldattal titraltunk. Indikatorként murexid, Patton-Raeder és
metiltimolkék indikatorokat hasznaltunk.

A Kkisérletek tapasztalatai szerint a szinatcsapas elhizodo, a titralas vég-
pontjanak megallapitasa nehéz. A titralas elején tapasztalhato csapadék a
titralas végére rendszerint eltiinik.

Ezzel szemben a modositott komplexometrias eljarassal végzett vizsgala-
toknal nincs csapadékkivalas, a szinatcsapas jol észlelhet6, nem elh(zédd. Az
indikatorhiba szamitassal meghatarozva legfeljebb +0,8 rel % lehet. A vizsgalati
eredmények reprodukalhatésaga a gyakorlati munkaban a csepphiba értékének
felel meg.

7. tablazat
Tej Csont
A B A B
1 16,00 16,26 37,56 37,31
2 15,82 16,40 37,44 37,49
3 16,00 16,49 39,24 39,49
4 16,66 16,63 40,88 40,72
5 71,03 16,75 38,08 38,67
6 16,73 39,64 39,61
7 17,84 38,04 38,58
8 18,78
9 16,82
10 15,70
ik 15,89
X 16,30 16,75 38,70 38,84
S2 0,27 0,76 1,60 1,47
F 2,84 1,09
£0,05 5,96 4,28
t 1,01 0,21
*0,05 2,14 2,18

A: Moédositott komplexometrids madszer
ti: Oxalatos modszer

102



A mddositott komplexometrias eljarassa! kapott eredményeket &sszehason-
litottuk az oxalatos modszerrel végzett vizsgalati eredményekkel. A csont-
és a tejmintak Osszetételét figyelembe véve ui. az oxalatos mddszer eredmé-
nyeit zavard koriilmény nem befolyasolhatja. Az eredmeények mindkeét esetben
két parhuzamos vizsgalat szamtani kozépértékét jelentik. Ezeket matematikai
statisztikai elemzéssel vizsgalva azt kapjuk, hogy a két mddszer kozott szigni-
fikans kilénbség nincs (1. tablazat).
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ONPEJENEHUE COLEPXAHWA KANMbLMA U3 KOCTHOM W
MOJIOYHOM 30/1bl MUSMEHEHHBIM KOMMIEKCOMETPUYECKVM
METO/ZIOM

H. BopynTa, BécépmeHun

ABTOp COAiEPXKAHME KasibLsl KOCTHOI 11 MOIOYHON 30/1bl ONpeaensn usMepu-
Te/bHbIM PacTBOPOM 3TW/EHAMAMUH-TETPa-yKCYCHOW kucnoTel SATA. ABTOp 06-
paTun BHMMaHWE Ha COCTaB 30/1bl Y Ha MeLLAIOLME ycnosus MPOUCXOASLLME NPU
3ToM. McnbiTaHne NpoBOAWMA NPU KOHLUEHTpaumsx Hwke 3¢ 104 Ca monn/l, ¢
Lenbo nsbexxaHus solgeneHus CaHPO,,.

BennunHy pH yctaHasnvBaeT Ha 10,3, n Takum 006pasom He OTAensetcs
M6(OH)2 B KauyecTBe MHAMKATOpPa MPUMEHSIET MyPrypHbIA (TanenH, ans mMacku-
POBKM >Kenesa pacTeBop TpuaTaHanamnH TEA, 18 MackvpoBKW MarHus npume-
HAET PacTBOP OKCUHA.

BESTIMMUNG DES CALCIUMS VERMITTELS EINES MODIFIZERTEN
KOMLEXOMETRISCHEN VERFAHRENS AUS DER ASCHE VON
KNOCHEN UND MILCH

N. Borus Bdszdérményi

Verfasserin bestimmt den Calciumgehalt von Knochen- und Milchasche
mittels einer Messldsung von Athylendiamintetraessigsaure. Sie berlicksichtigt
die Zusammensetzung der Aschen und die darauf ruckfiihrbaren stérenden
Umsténde. Sie flihrt die Versuche unterhalb einer Konzentration von 3.10-JCa
Mol/1 durch, zwecks Vermeidung der Ausscheidung von CaHP04 Den pH Wert
stellt sie auf 10,3 ein, so wird auchMg(OH)2 nicht ausgescheiden. Als Indikator
wird Phtaleinpurpur, zur Maskierung von Eisen eine Tridthanollésung, zur
Maskierung des Magnesiums eine Oxinlésung verwendet.
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DETERMINATION OF CALCIUM IN THE ASH OF BONES AND OF MILK
BY A MODOFIED COMPLEXOMETRIC METHOD

N. Borls—Bdszérményi

The calcium content of the ash of bones and of milk was determined with a
solution of ethylenediamine tetraacetic acid as titrant. The composition of these
ashes and the interfering cinditions due to his composition and taken into account.
In order to avoid the precipitation of CaHPO04 the analysis was carried out in
concentrations below 3-10~4M/1Ca.

The pH value was adjusted to 10-3 and thus magnesium hydroxide was not
precipitated either. Phthalein purple was applied as indicator, a triethanolamine
solution used for masking iron whereas an oxine solution for masking magnesium.

LE DOSAGE DU CALCIUM DANS LES CENDRES D’OS ET DE LAIT, PAR
UNE METHODE COMPLEXOMETRIEQE MODI FI EE

N. Borns —Bdsz6rményi

L auteur utilise, afin de doser la teneur en calcium des cendres d’os et de
lait, une solution d’EDTA. Elle tient compte des compositions différentes des
cendres et des interférences qui en résultent. Le dosage s’effectue & des concen-
trations inférieures & 3- 10-4 mol/1 de Ca, afin d’éviter la precipitation du CaHP04.
La valeur du pH est port6é & 10,3, ainsi on évite également la precipitation du
Mg(OH2. On utilise, en tant qu’indicateur, le pourpre de phthaléine, afin de
masquer le fer une solution de triéthanolamine et, pour masquer le magnésium,
une solution d’oxine.
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Glukdz és fruktoz rétegkromatogréafias meghatarozasa
paradicsomban és paradicsomkészitményekben

SZARFOLDINE SZALMA ILONA é KARDOS KLARA
Kozponti Elelmiszeripari Kutaté Intézet, Budapest
Erkezett: 1973. szeptember 12.

BEVEZETES

Az egyszer(i cukrok rétegkromatografias meghatarozasara az irodalomban
igen sok modszert talaltunk. E modszerek segitségével végeztik el6kisérletein-
ket a paradicsomban talalhaté egyszer(i cukrok meghatarozasara. Az alkalma-
zott eljrasok (1, 2, 3) soran megallapitottuk, hogy a nyers paradicsomban és
paradicsomkészitményekben a monoszaharidok kozil csak glikéz és fruktéz
van jelen. Az irodalomban megadott rétegkromatografias médszerek kiprébalasa
soran azt tapasztaltuk, hogy azok legtobbje, bar alkalmas annak megallapita-
séra, hog{i a vizsgalati mintank mely monoszaharidokat tartalmazza, de a kis
Rf-érték kilonbségek miatt mennyisegi értékeléshez nem megfelel6ek. Ezért a
tovabbiakban az volt a célunk, hogy kidolgozzunk egy olyan rétegkromatografias
modszert, amely alkalmas a két egyszer(i cukor keverékeének jo elvalasztasara és a
komponensek mennyiségi értékelesére. Ezt a Pastuska (1) leirasaban szerepld
adszorbenssel és impregnal¢ anyaggal, valamint egy altalunk Gsszeallitott futta-
tékeverék alkalmazasaval értiik el. A rétegen elvalasztott cukrok el6hivaséara az
irodalomban ajénlott sokféle reagens kozlil maédszeriinkh6z a timol-kénsav
reagenst taldltuk a legalkalmasabbnak, mivel az ezzel torténé bepermetezés
tartos, hatarozott szinli foltokat eredményez, és igy a kromatogram esetleg
denzitométeres kiértékelésre is alkalmas lehet. Mivel azonban a denzitométeres
kiértékelés a gyakorlatban csak kevés helyen valésithaté meg, a rétegkromatogra-
mok mennyisegi kiértékelésére mi a vizualis kiértékelési modot alkalmaztuk (4).

A kidolgozott rétegkromatografias modszer szérasanak megallapitasara,
valamint annak eldontesere, hogy a rétegkromatografias (it6n kapott eredmenyek
mennyire egyeznek a jelenleg hasznalatos egyéb cukor-meghatarozasi eljarasok
eredményeivel, 6sszehasonlito vizsgalatokat végeztiink. Ezeknél a vizsgalatok-
nal az Osszes cukortartalmat a rétgekromatografias mdodszer mellett a Lane-Ey-
non (5? mddszerrel, a glikoztartalmat pedig a Kiszel és Sandor (6) altal kidolgo-
zott eljarassal hataroztuk meg.

ANYAGOK ES MODSZEREK
A Kisérletekhez felhasznélt anyagok

- Nyers paradicsom: kereskedelmi atlagminta, 6,3% szarazanyagtartalma’
— Sdritett paradicsom: kereskdelemben vasarolt, 7io'es dobozos, 28/30
ref%-os tipus, 30,0 ref% szarazanyagtartalmi.
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- Paradicsompor: a Kecskeméti Konzervgyarban NIRO porlasztvaszarito
berenldezésen elegyparadicsom s(ritményb0l gyartott, 96,6% széarazanyag-
tartalma.

Glikoz- és fruktdz-tartalom rétegkromatogrufias meghatarozasa

Torzsoldatok készitése

A rétegkromatografias vizsgalatokhoz a paradicsombdl, paradicsomké-
szitményekbdl, valamint az 6sszehasonlitdé mennyiségi kiértékeléshez sziikséges
standard cukrokbol piridines térzsoldatokat készitettiink.

A nyers paradicsomot turmixban homogenizaltuk, ebb8l a homogenizatum-
bol 10 g-ot, sdritett paradicsombol 2,0 g-ot, paradicsomporbdl 0,7 g-ot mértiink
be Stift-lombikba. Mindharom mintat desztillalt vizzel 200 cm3re feltdl tottiik
és 106ran at allni hagytuk. Ezutan lesz(irtik és a sziirletekbél kilon-kiilén 2 cm3t
piridinnel 25 cirP-re feltéltottuk.

A standard cukoroldatokhoz gliikozhol és fruktozbol, kalén-kiiloén, 0,1 g-ot
vizzel 100 cm:tre higitottunk, ebbdl 2 cm3t piridinnel 25 cm3re felt6ltottiink;
ez a torzsoldat 80 //g/cirP-es koncentracioju volt.

Adszorbensként Kieselgel G-t hasznaltunk. A réteglapok a kdvetkez6 mddon
késziiltek: 25 g Kieselgel G-t 54 cm30,1 M borsavoldattal kevertiink el, majd
ebbdl a DESAGA-réteghizo készilékkel 5 db 0,25 mm vastagsagu réteget készi-
te,tlt[]r|1(k. A szobah6mérsékleten megszaradt rétegeket 30 percig 105 °C-on akti-
valtuk.

A minta rétegvitelének modja: Az el6készitett réteglapokra mikropipettaval,
folt alakban vittik fel a vizsgalati mintak, valamint a standard cukrok piridines
torzsoldatait. Egy réteglapra valtozd sorrendben a mintabdl 3-3 foltot —
0,01 cm3és 0,04 cm3 kozotti mennyiségeket —a standard oldatok keverékébdl
szintén 3—3 foltot vittiink fel: gliikozbol 0,8 yg és 2,4 //g kdzotti mennyiségeket,
fruktozbol pedig 1,2/rg és 4,0 fig kozotti mennyiségeket, a varhaté cukortartalom
aranyaban.

Futtatokeverék: Etilacetat — 65%-0s vizes i-propanol-oldat — benzol —
ecetsav — metanol (32,5+17,5+10+10 + 30). Az oldo6szer-frontot a réteglap
felsd széléig futtatjuk, a kromatografalas idje kb. 90 perc. Kromatografaléas utan a
réteget levegdén, majd szaritdszekrényben 105°C-on 10-15 percig szaritjuk.

El6hivas: Timol-reagenssel. 0,5 g timolt 95 cm3 96%-0s etanolban oldunk,
majd dévatosan hozzakeveriink 5 cm3 koncentralt kénsavat. Bepermetezés utan
a réte?et 15—20percig 120°C-on kell hokezelni. A glikoz és fruktoz foltja piros
szinnel jon el6, a hatter szine az el6hivast kdvetben kifehéredik.

Az 7. dbra szemlélteti a leirt mddszer szerint készllt rétegkromatogramot.
Szamitésaink alapjan a frukt6z Rf-értéke 0,32, a gliikozé 0,40.

A rétegkromatogramok mennyiségi értékelése

El6hivas utdn a mintabdl nyert foltok teriiletét és szinerdsségét a standard
foltokéhoz hasonlitva, azok hatéanyagtartalma vizudlis Gton megallapithatd.
Ha erre moéd van, célszer(i a birdlatot tébb —altalaban harom — személlyel
elvégeztetni. Egy-egy mintafolt hatéanyagtartalmat a harom biralé altal
becsllt értékek atlaga adja meg.

Az osszes cukor- és gliikdz-tartalom meghatarozasa térfogatos mddszerekkel

Az 0Osszes cukor-tartalom meghatarozéasara elterjedten alkalmazott Lane-
Eynon (5) eljaras részletes ismertetését nem tartjuk szikségesnek, ezért leira-
sunkban csak a Kiszel és Sandor (6) altal kidolgozott, kevesbé ismert glikoz-
meghatarozast ismertetjik.
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7. abra. Glukoz, fruktéz modell-keverék és nyers paradicsombol elvalasztott cukrok réteg-
krématogramja

1, 3. startpontokon frukt6z-glik6z modell-keverék

2., 4. startpontokon nyers paradicsom

Alsé folt: fruktéz

Felsé folt: glikéz

Réteg: 0,1 M bérsav-oldattal impregnalt Kieselgel G

Futtat6: etilacetdt + 65%-o0s isopropanol + benzol + ecetsav + metanol (32,5+ 17,5+ 10+ 10+

+ 30)
El6hivo: timoi-kénsav reagens

Sziikséges vegyszerek

0,1 N jodoldat

0,1 N natriumtioszulfat-oldat

1 N natriumkarbonat-oldat

25%-0s kénsav

1%-0s keményit6 oldat, mely telitett konyhaséoldattal késziil

| Olomacetat-oldat: 100 g 6lomoxid és 300 g 6lomacetat vizzel 500 cm3re fel-
toltve

Dinatriumhidrogénfoszfat telitett oldata.

A meghatarozas modja: A darabos anyagokat bemérés elGtt homogenizaljuk,
a I|gé|oes e_mzagot vagy levet kozvetlendl Stift-lombikba mérjik, desztillalt vizzel
jelig toltjuk. Egy oran at allni hagyjuk, majd lesz(rjik. A sz(rlet alikvot részét
100 cm3es mérolombikba pipettazzuk, majd deritjlik. Ezt el6szér 5 cm3 6lom-
acetat, majd 10 perc allas utan 10 cm3telitett dinatriumhidrogénfoszfat-oldatok
hozzdadasaval végezzik. Ezutdn a lombikot desztillalt vizzel jelig toltjuk. A
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Minta

Friss X

paradicsom s
V%
F
till. d

Sdritett X

paradicsom S
v %
F
t

Paradicsom- X

por S
v%
[=

*till. F & till. FO>5,

Cukortartalom-meghatarozasi médszerek 6sszehasonlité vizsgélatai

Gliukoz
rétegkroma- térfogatos
tografias maédszerrel
madszerrel bemérések
bemérések s% s%
1 2 3 1 2 3
160 171 158 179 183 194
166 1,78 158 179 185 193
181 185 1,97
1,65 1,86
0,081 0,067
4,91 3,60
1,44
5,497%**
969 874 9,03 967 799 817
8,86 820 911 954 755 8,0S
9.54 8,62 8,34
8,94 8,61
0,488 0,783
5,46 9,09
2,57
0,914
24,43 26,83 25,62 31,41 29,31 30,21
26,29 25,44 2494 30,21 30.21 31.41
29,91 30.21 31.41
25,59 30,48
0,874 0,757
3,41 2,48
1,33
11 54%**

** till. F S till FOou>

Fruktoz
rétegkroma- térfogatos
tografias modszerrel
madszerrel bemérések

bemérések s% %

1 2 3 1 2 3
2,12 212 218 184 180 1,70
2,10 2,16 2,14
2,17 1,78
0,029, 0,072
1,34 4,04
6,50*
9,039**
9,64 915 915 8,69 10,24 10,08
941 9,44 9,10
9,31 9,67
0,215 0,852
2,31 8,81
15,71**
1,038
23,60 2544 24,17 33,96 33,90 33,45
24,33 23,78 23,92
24,21 33,77
0,659 0,279
2,72 0,83
5,58
23,44%**

*** till. F s till. Foooi

Gluko6z+ fruktéz

7. tdblazat

Osszes redukalé

cukor
rétegkroma- térfogatos
togréfias moédszerrel
madszerrel bemérések
bemérések s% 5%
1 2 3 1 2 3
3,72 383 3,76 3.64 3,64 3.64
3,76 394 371 363 3,62 3.64
3.65 3,66 3.64
3,78 3,64
0,086 0,011
2,27 0,30
73,00***
4,105**
19,28 17,89 18,18 18,28 18.29 1827
18,27 17,64 1821 18,27 18.29 18.28
18,26 18.30 18,28
18,25 18,28
0,560 0,012
3,07 0,060
3136***
0,075
48,03 51,77! 49,78 65,10 65,06 165,10
50,61 49,32 48,86 63,24 63,20 65,06
65,14 63,16 163,24
49,80 64,24
1,323 0,993
2,66 1,54
1,77
24 23***



mintabdl a bemérést gy kell elvégezni, hogy a deritett oldat gliik6z-tartalma
400-500 mg/100 cm3 kozott legyen. A deritett oldatbol 20 cm3t jodszam-
lombikba mériink. Hozzdadunk 20 cm30,1 N jodoldatot és 15cm3 1 N natrium-
karbonatoldatot. 20 percig sotétben allni hagyjuk. Ezutan 15 cm325%-0s kén-
savval megsavanyitjuk és a jodfelesleget kemenyitd indikator jelenlétében 0,1 N
natriumtioszulfattal titraljuk. Azonos koriilmények kozott vakprdobat is készi-
tink olyan modon, hogy itt a vizsgalandd oldat helyett desztillalt vizet adunk a
reakcio-keverékhez.

1cm30,1 N jodoldatnak 9 mg gliikéz felel meg. A vakprobéanal és a meghatéa-
rozasnal fogyott jod cm3ek kilonbségét 9-cel szorozzuk és a kapott érteket a
bemérés és a higitasok figyelembevetelével az eredeti vizsgalandd anyagra
szamitjuk at.

EREDMENYEK ES KOVETKEZTETESEK

Az altalunk kidolgozott rétegkromatografias, valamint az ismertetett
titrimetrids cukormeghatérozési modszerekkel —&sszehasonlitd vizsgalatokat
végeztink. Ezeket a vizsgéalatokat mindharom paradicsomkészitménnyel el-
végeztilk.

A titrimetrids mabdszerhez minden vizsgalati mintdbol 3 bemérést és egy
bemérésébdl 3 parhuzamos titralast végeztiink. A rétegkromatografids modszerhez
vizsgalati mintanként ugyancsak 3 bemérést és bemérésenként 2 parhuzamos
rétegkromatogramot készitettink. A vizsgalatok eredmeényeit a kapott atlag-,
széras- és szOrasszazalék-értékeket az 7. tdblazat tartalmazza.

A rétegkromatografiasan meghatéarozott glikoz+ fruktoz atlagértékei és a
térfogatos Uton mért dsszes redukald cukor atlagértékei a friss paradicsom es
paradicsoms(ritmény esetében kozel esnek egymashoz, viszont a glikéz és
frukt6z aranya a sUritmény kivételével eltérést mutatott. A glikoz és fruktdz
arénylfban a kétféle mddszerrel tapasztalt eltéréseket a kovetkez6kkel magya-
razzuk.

A térfogatos mddszernél a glikéz és dsszes redukald cukor mennyiségét koz-
vetlenil mérjik, de mas-mas madszerrel. A fruktéz mennyiségét pedig az dsszes
redukalé cukorra ill. a glukoz-tartalomra kapott értékek kilonbsége adja. igy
az a kétféle térfogatos meghatarozasi modszer hibajat is magéaban foglalja. Mivel
a kétféle térfogatos meghatarozashoz kilénb6z6 higitaséi tdérzsoldatokat kell
késziteni, ezért egy-egy beméréshez a legpontosabban csak Ggy adhatjuk meg a
frukt6z-tartalmat, ha azt a gliikdz és az dsszes redukalé cukor meghatarozasaira
végzett parhuzamosak atlagabdl szamitjuk. Rétegkromatografidsan a glikéz és
frukt6z mennyiségét azonos modszerrel, ugyanazon a réteglapon hatarozzuk meg,
igy — szemben a térfogatos meghatarozasi médszerekkel — kevesebb a hiba-
forras. Amennyiben a minta csak gliikézt és fruktozt tartalmaz, gy az Osszes
redukalé cukor menyiséget a kett6 Gsszege adja.

A paradicsompor vizsgalata sordn a térfogatos és rétegkromatografias
maddszerrel kapott eredmények nagyobb eltérést mutattak. Ez abbdl adddott,
hOCﬁ/ a paradicsompor rétegkromatografias vizsgalatanal a glikoz és fruktoz
mellett még egy djabb folt megjelenését is tapasztaltuk. Ez az altalunk nem
azonositott cukorféleség valdszinlleg a paradicsompor feldolgozasa soran kelet-
kezik és azt a térfogatos meghatdrozasi mddszernél a glukozzal ill. az dsszes
redukald cukorral egyltt mérjuk. Ezzel magyarazhat6, hogy a térfogatos mod-
szerrel meghatarozott 6sszes redukald cukor mennyisége nagyobb volt, mint a
retegkromatografiasan mért gliukoz + fruktdz egyiittes mennyisége.

A tablazatban kozolt szazalékos szorasértékek mind a rétegkromatografias
madszernél, mind a térfogatos mddszernél az analitikai gyakorlatban elfogadott
hibahatarok koézé esnek.
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Elvegeztik a kétféle modszerrel meghatarozott cukortartalom-értékek
statisztikai vizsgalatat is. A statisztikai probak eredményei a vizsgalt cukrok
esetében, mintanként a kovetkez6 moédon alakultak.

A szérasok megegyez6ségét vizsgalo F-proba a fruktéztartalom esetén a
friss paradicsomnal es paradicsoms(ritménynél szignifikans eltérest mutatott,
amelyet a térfogatos modszer nagy szorasértékei okoznak, és ez a mar leirt tér-
fogatos fruktdz-meghatarozas hibaibdl ered.

Szignifikans eltérést kaptunk az 6sszes redukalé cukor-tartalom esetében is a
szorasértékek kozott, ez viszont azt mutatja, hogy a friss és s(ritett paradicsom-
nal a térfogatos modszerrel az dsszes redukald cukor pontosabban hatarozhat6
meg. A paradicsompornal mar a két médszer szérasa nem mutatott szignifikans
elterést egymastol.

A kétféle cukor-meghatarozasi moddszerrel kapott atlagértékeket 0Ossze-
hasonlit6 t-prébak, illetve abban az esetben, ahol az F-prébak igen szignifikansan
kilénbdztek, a d-prébak is, a legtdbb esetben szignifikans kiilonbséget mutattak,
ami részben a térfogatos modszer kis szorasértékeivel, részben a térfogatos mod-
szer mar korédbban emlitett fogyatékossagaival (szamitott fruktdz-érték) ill. a
rét%gkromatogréfias mddszernél a szamitott gliikdz + fruktdz-értékkel magya-
razhato.

Mindezek alapjan megallapithato, hogy ha a vizsgalat célja az dsszes redukal6
cukor-tartalom meghatarozasa, akkor célszer(i a vizsgalatot a térfogatos Lane-
Eynon-modszerrel végezni, ha azonban a minta glukoz, fruktéz-tartalmat ill.
ezek aranyat kivanjuk pontosan meghatarozni, akkor a rétegkromatografias
maédszer hasznalata el6nydsebb.
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OMPEAENEHWE TNHOKO3bl 1 ®PYKTO3bl B NMOMUNAOPAX
M B TOMATHbLIX W3AETNAX METOAOM CJ/IONCTOU
B TOMATHbLIX N3AENNAX METOAOM CJ/IONCTOU
XPOMATOIPADNN

CapténbaunHa, Canva U. n Kupgow K.

ABTOpbI paspaboTany MeTod CMOWUCTOW XpomaTtorpaduu AN KONWYeCTBEH-
HOrO OMpeAeNneHns COAEPXKaHMA T/OKO3bl U (DPYKTO3bl B NOMUAOPaX W B TOMaT-
HbIX uM3aenmax. B kauyecTee afcopbeHTa npuMeHsnu Kncenbrens I MMMperHu-
poBaHHOro pactsopoM 0,1 M GOpHOI KMCNOTbI, ANS HABOAKU MPUMEHANN CMeECh
aTunaueTata - 65% m3onponaHon - 6eH30Mb - YKCYCHas KWcnoTa - MeTaHon
(32,5+17,5+10+10 + 30). [Ana nposBNeHUs OTAENEHHOro caxapa CuUATann ca-
MbIM MOAXOAALLMM peareHT TUMOJICEPHOW KUCNOTbI.

MpOBOAMNN CPABHUTE/IbHbIE UCTIbITAHNSA BOMOMHTDHUECKUM METOOM. Y CTa-
HOBW/W, YTO METOZ CNOUCTON XpomaTorpagmm yao6bHbIA ANs OTAENEHUs asyx Ca-
XapHbIX CMeceil 1 AN KOJIMYECTBEHHOW OLEHKM KOMMOHEHTOB.
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DUNNSCHICHTCHROMATOGRAPHISCHE BESTIMMUNG VON GLUKOSE
UND FRUKTOSE IN TOMATEN UND TOMATENPRODUKTEN

I. Szarfoldi Szalma und K. Kardos

Die Verfasserinnen arbeiteten eine diinnschichtchromatographische Methode
zur quantitativen bestimmung des Glukose- und Fruktosegehaltes von Tomaten
und Tomatenprodukten aus. Als Adsorbent wurde ein mit 0,1 M Borsdureldsung
impréagniertes Gieselgel-G, als Laufmittel eine Mischung von Athylacetat-65%
Isopropanol-Benzol- Essug -Séure-Methanol (32,5+ 17,5+ 10+ 10+ 30) verwendet,
zur Entwicklung der getrennten Zucker fanén sie Thymolschwefelsédure am
geeignetsten. Sie stellten fest, dass sich ihre dinnschichtchromatographische
Methode zur Trennung des Gemisches der beiden Zucker und zur quantitativen
Bewertung der Komponenten eignet.

DETERMINATION OF GLUCOSE AND FRUCTOSE BY THIN LAYER
CHROMATOGRAPHY IN TOMATOES AND TOMATO PRODUCTS

I. Szarfoldi —Szalma and K. Kardos

A thin layer chromatographic method was developed for the quantitative
determination of glucose and fructose in tomatoes and tomato products. Kieselgel
G impregnated with a 0.1 M solution of boric acud served as adsorbent and a
32.5+17.5+10+10 + 30 mixture of ethyl acetate: 65% isopropanol: benzene:
avcetic acid: methanol as running agent. For the development of the separated
sugars thylmol-sulfuric acid proved to be the most suitable reagent. Also'com-
parison tests were made with volumetric methods. It was found that the deve-
loped procedure of thin layer chromatography is suitable for the separation of the
mentioned two sugars and for the quantitative evaluation of the components.

DOSAGE, PAR CHROMATOGRAPHIE EN COUCHES MINCES, DU
GLUCOSE ET DU FRUCTOSE DANS DES TOMATES ET DES PRODUITS
DE TOMATES

/. Szarfoldi - Szalma et K. Kardos

Les auteurs ont dlveloppé une méthode de Chromatographie en couches
minces pour doser la teneur en glucose et en fructose des tomates et des produits
de tomates. En tant qu’adsorbant on se servait d’une couche de Kieselgel G
imprégnée d’une solution 0,1 M d’acide borique. On utilisait le melange ﬁ32,5+
+17,5+10+10 + 30) d’acétate éthylique— 65 p. c. isopropanol-benzol-acide
acétique-méthanol comme solvant. Pour décéler les surces séparés le réactif
de thymol-acide sulfurique s’avérait le plus approprie.

gOn a effectué également des examens comparatifs avec les méthodes titri-
mctrigues. On a établi que la méthode & Chromatographie en couches minces se
pretallt tant & la separation des deux surces, comme au dosage des deux compo-
sants.



KULFOLDI

BOUDENE Cl., FERRANDO R:
A cyclamatok toxikologiaja
Toxicologie des cyclamates)

Ann. Hyg. Langues. Francaises 7,
(5, 1972.

A cyclamatokat 1944-ben &l litottak
el6, mint mesterséges édesitészert,
1950—1969-ig a fogyasztasuk az USA-
ban évi 5 milli6 fontrél 17 millidra
tlalmelkedett s rovidesen eléri a 30 mil-
iot.

A toxikoldgiai vizsgalatok soran ki-
deriilt, hogy a cyclamatok LD-50 ér-
téke patkanyon 12 g/Testsul Kg, a
cyclohexaminé (bomlastermékgl 100—
200 mg/Kg patkanyon és kutyan.
3% cyclamat jelenléte az ételekben
rendszeres fogyasztds esetén patka-
nyokon ndvekedési és szaporodasi za-
varokat, nemi szervek fejl6dés vissza-
maradasat, magzati halalozéast okoz,
nyulakon majkarosodast véralvadasi
zavarokat, egereken novekedési visz-
szamaradast és elhullast, tengeri ma-
lacon élettartam csokkenést, tyuk-
embridkon daganatokat okoz. Embe-
ren'okozhat hasmenést, photosensibili-
satiot. Kedvez6tlen hatasu a sovanyitd
étrendekben, fokozza a vizfelvételt s
ezzel sulygyarapodast idéz el6.

Patkanyon és egéren huagyholyag-
rakot okozott. Francia adatok szerint
mérsékelt teratogen hatast, 10—15
sz0rdés adagban, mint amennyit az
USA-ban  emberek  fogyasztanak.
Egyébként 1944—1967 kozott az
USA-ban a hélyagrak aranya nem emel-
kedett, bar a teratogén hatas értékelé-
séhez hosszabb id6re lesz sziikség. (Fel-
tehet6leg az emberi vizsgélati adatok
a dont6k, tal sok vegyszerre rafog-
tak mar allatkisérletek alapjan, hogy
daganatot okoz. A ref.). Egyes néze-
tek szerint emberen napi 144 g cycla-
mat idézne el6 csak rakot. 3—5 g
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fogyasztasa naponta Gounelle szerint
veszélytelen.

Franciaorszdgban a cyclamatok al-
kalmazésa tilos, Angliaban naponta
50/mg/testsuly Kg a javasolt, az
NSZK-ban Gottinger 200 mg-t javasol,
Bormann 2,5-3 g-t naponta.

Nikodemusz 1. (Budapest)

MILLER G. J., FOX J. F=

Klérozott szénhidrogén névényvédo-
szer maradékok anyatejben Queensland
tartomanyban

(Clorinated hydrocarbon pesticide resi-
dues in Queensland human milk)

Med. J. Austral, 77, 261, 1973.

A szerz6k varosi és falusi kornyezet-
b6l (Brishane és vidéke) szarmazo
40 anyatej mintat vizsgaltak meg
klérozott szénhidrogén tartalmd né-
veényvéddszerek maradékaira. Arany-
lag magas koncentraciéban talaltak
DDT-t és bomlastermékeit, Dieldrint
és Hexachlorbenzolt; kilonosen a Diel-
drin mennyiség haladta meg az elt(rt
értékhatarokat. DDT és HCB szem-
pontjabdl jelentds kilénbségek voltak
tapasztalhatok a varosi és falusi kor-
nyezetek kozétt, a Dieldrin mennyi-
segek szamottevd kiuldnbséget nem
mutattak eredetiikt6l fuggden.

Szerz6k megallapitjak, hogy a ter-
mészetesen taplalt csecsemékre a ma-
gas értékek nem kdzombosek s ezért a
szennyez6dést csokkenteni kellene a
FAO —WHO éaltal megallapitott ha-
tarokig. Ennek egyik formaja a tehén-
tejben levé ndvenyvédbszer maradé-
kok csokkentése, mert ezek is az enge-
délyezett hatarok folott vannak.

Nikodemusz I. (Budapest)



Borok sargaverliugsé igényének meghatarozasa
amperometrias maédszerrel

SISKA ELEMER
Megyei Elelmiszerellen6rzé és Vegyvizsgald Intézet, Székesfehérvar
Erkezett: 1974. januar 18

A liexaciano-ferrdt (I1) voltamertrids viselkedését platina és kilonb6z6
tipust szénelektrodokon szamos szerz§ vizsgalta (1 . A félcsucspotencial
értéke az alapelektrolittol és az elektrddtipustél fliggen +0,19 +0,23 Volt
kdzott valtozott telitett kélium-klorid kdldméi elektrodhoz képest.

Pungor és Szepesvaryné (6) a hexaciano-ferrat (11) voltametrias viselkedését
az altaluk kifejlesztett szilikongumi alaplu grafitelektrédon vizsgaltdk. A fél-
cstcspotencial ertékére +0,23 Volt adodott 1 mél/1 kalium-klorid alapoldatban,
15 volt/min polarizalésebesség mellett telitett kaloméi elektrédhoz képest.
Lineéaris 0sszefuggést talaltak a hexaciano-ferrat(l11) koncentracid és a csdicsaram
kozott 10~5 — 10-3 mol/1 koncentracio tartomanyban. Vizsgaltak a cstcsaram
hémérsékletfliggését; 1,0 mol/1 kalium-klorid alapoldatban a csticsaram a hé-
mérséklettel linedrisan valtozott a vizsgalt 20—50 °C hémérséklet tartomany-
ban. A hémérsékleti koefficiens 1,1 %/°C-ra adddott.

Az 1 abran 0,1 g1 kalium-hexaciano-ferrat (I11) 1,0 mdl/1 koncentracidja
kalium-klorid alapoldatban, szilikongumi alapt grafitelektrédon felvett ciklikus
voltametrids gorbéje lathat6. Az &bra alapjan megallapithatd, hogy az anddos
és katodos gorbe félcstcspotencidlja csak kis mértekben tér el.

Felvettiik a kalium-hexaciano-ferrat (11) voltametrids gorbéjét 0,1 mol/1
kalium-klorid alapoldatban, intenziv keverés mellett OH 902 tipusu platina
tlelektrodon, szilikongumi alapd grafitelektrédon, valamint OH —VM—711
tipusu grafitelektrodon; a szilikongumi alapu grafitelektrédon 0,1 ¢/1 koncentra-
cioju oldat vizsgalata soran adodott voltametrias gorbe a 2. abran lathato. Ha-
sonl6 voltametrias gorbék adédtak az OH 902 tipusu platina tiielektrod és az
OH —VM—711 tipusu grafitelektrod alkalmazasa esetén is.

Az édbra alapjan meﬁéllapithat(’), hogy a voltametrias hatararam 0,5—0,9
Volt tartomanyban csak kis mértékben valtozik.

Megéllapitottuk, hogy a nyugvé oldatban felvett voltametrids gorbék
csucsarama és a kevert oldatban felvett voltametrias gorbek hatararama 10-5—
10~3 mol/1 taroméanyban linedrisan valtozik a kéalium-hexaciano-ferrat (1)
koncentracioval.

A hexaciano-ferrdt (Il)-ionok szdmos fémionnal csapadékot képeznek,
mely a hexaciano-ferréat (11), valamint ezen fémionok meghatarozésainak alapja.

A hexaciano-ferrat (I I) ezen kémiai tulajdonsaga, valamint elektroaktivitasa
lehetéséget ad a hexaciano-ferrat(ll)valamint szamos fémion amperometrias és
nem nulla aram0 potenciometrids meghatarozasara is.
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l.abra. Kalium-hexaciano-ferrat(ll) voltame-

trias gorbéje nyugvé oldatban Kalium-hexa-

ciano-ferrat(l 1) koncentracidja: 0,1 g/l aiapol-

dat: 1,0 mél/l kalium-klorid mérdelektréd: szi-

likongumi alapt grafitelektréod referencia

elektrod: telitett kaloméi elektréod polarizald
sebesség: 0,5 volt/min

2. dbra. Kalium-hexaciano-ferrat(l I) voltamet-
rias gorbéje intenziven kevert oldatban

3. dabra. Borok kéalium-hexaciano-ferrat(l 1)
igénye  meghatarozasanak  air.perorr.etrias-
titralasi gorbéje

Borok kémiai deritéséhez kalium-hexaciano-ferrat (I1)-ot alkalmaznak.
A deritéshez sziikséges reagens mennyiségének meghatarozasara Von der Heide
altal kidolgozott modszer (8) modositott valtozatat (9) alkalmazzék. Andre (10)
a borok kalium-hexaciano-ferrat (11) igényének meghatarozasara nem nulla aramu
bipotenciometrids mddszert javasolt. A viszonylag kis koncentraciok tartoma-
nyaban végzett mérés valamint a kalium-hexaciano-ferrat(l I)-tal nem reagald,
elektrokémiailag aktiv anyagok borban valo jelenléte miatt viszonylag nagy
alaparam jelentkezik. Ezért borok kalium-hexaciano-ferrat(11) igényenek meg-
hatarozasara a bipotenciometrias mérémaodszerrel, szemben el6nydsebbnek
taldltuk az amperometrids mérémddszert, melyet az alabbiakban kozlunk.

Borok kalium-hexaciano-ferrat(ll) igényének amperometrias meghatarozasa

Sziikséges eszkodzok:

Radelkis gyartmanyd OH —102 tipusu polarograf
Radelkis gyartmanyld OP —912 tipusi magneses keverd
Kalium-kloriddal telitett agar-agar aramkulcs

Telitett kalium-klorid kaloméi referencia elektrod
Szilikongumialapu grafitelektrod

OH —VM —711 tipusu grafitelektréd

OH —902 tipusu platina tlielektrod
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Sziikséges oldatok:

1.000 g1 kalium-hexaciano-ferrat(11) (K4 FeCNe-3H2) oldat.
1.0 mol/1 kalium-klorid oldat
0,2 mol/1 sésav oldat

A mérés végrehajtasa:

A vizsgalandé bor 50 cm3éhez 5 cm3kalium-klorid és 5 cm3sésav oldatot
adunk. A polarografhoz csatlakoztatjuk a szilikongumialapl grafit-elektrodot
(vagy az OH —/M- 711 —C tipust grafit-elektrédot vagy az OH—902 tipusi
platina tlelektrodot) és a referencia elektrodot. Majd az indikatorelektrdd po-
tencialjat 0,6 voltra allitjuk a telitett kaloméi elektrédhoz képest és kalium-
hexaciano-ferrat(l11) mér6oldattal konstans fordulatszaml keverés mellett tit-
réljuk a vizsgdlandd oldatot.

Az Gsszetartozd cm3 és aramerGsség értékek alapjan megszerkesztjuk az
amperometrias titralasi gorbét, melynek toréspontjahoz tartozd cm3érték két-
szeres/ehlabvizsgélt bor kalium-hexaciano-ferrat(ll) igényét oldja g K4 Fe (CN)(—
3H.,0/hl-ben.

Mérési eredmények és értékelése:

A 3. dbrén egyszer fejtett bor kadlium-hexaciano-ferrat(ll) igényének mérése
soran adédott amperometrias titralasi gorbe lathaté. A 100%-os titraltsag el6tti
voltametrias hatararam csékkenés a borban levé és a kalium-hexaciano-ferrat(I1)-
tal reagald vas(ll), mely voltametridsan szintén elektroaktiv koncentracidcsok-
kenésének kovetkezménye.

Vizsgaltuk borok k&lium-hexaciano-ferrat(ll) igénye mérésének reprodukal-
hatésagat kilonboz6 indikétor elektrodok alkalmazésa esetén, mérési eredmé-
nyeinket és az ebbll szamitott szdords értékeket az 1 t&blazatban adtuk meg.
A széras értékek alapjan megallapithat, hogy a vizsgalt indikatorelektrodok

7. tdblazat
Borok sargavérligsé igénye meghatarozasanak reprodukalhatésaga

Szilikongumi alapu OH—VM —711—C Radelkis
grafitelektrod gyartmanyu grafitelektréd
KjFe(CN)6 eltérés K4Fe(CN)6 eltérés
3HD a kozépértéktdl 3HD a kozépértéktdl
g/hl g/hl % a/hl a/hl %
9,27 -0,21 -2,22 9,30 -0,17 - 180
9,31 0,17 - 179 9,32 -0,15 - 158
9,40 0,08 - 0,84 9,40 -0,07 -0,74
9,43 0,05 0,53 9,42 - 0,05 -0,53
9.47 +001 -011 9,44 - 003 -0,32
9,51 + 0,03 + 0,32 9,51 + 0,04 +0,42
9,52 + 0,04 +0,42 9,52 +0,05 +0,53
9,53 +0,05 +0,53 9,57 +0,10 + 1,06
9,65 +0,17 + ﬂ% 9,57 +0,10 + 1,06
9,69 +020 +2, 9,67 0,20 +211
atlag sz0ras sz0ras atlag szOras szOras
/hl g/hl % /hl g/ra %
48 0,13 14 47 , 12
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meesetében kapott reprodukalhatésagok tobbszérésen meghaladjak borok kalium-
hexatuano ferrat(l 1) igényének meghatérozéasa soran megkivant reprodukalhaté-
sago

Ajavasolt modszer altal szolgaltatott mérési eredményeket dsszahasonlitottuk
a Von der Heide altal kidolgozott médszer modositott valtozataval (9). A kapott
eredményeket a 2. tdblazatban adtuk meg. A két kiillénbdz6 modszerrel kapott
mérési eredmények kozott szignifikans eltérés nincs. A néhéany esetben kapott
nagyobb eltérések alapja a modositott Von der Heide-LLlo modszer viszonylag
rossz, de a kdvetelményeket még kielégité reprodukalhatosagéi.

2. tablazat

Borok sargavérligsé igényének meghatarozasa
von der Heide modositott eljarasaval
és a javasolt modszerrel

von der Heide amperometrias eltérés
szerint madszerrel
9,4 9,27 - 1,38
9,5 9,47 -0,32
10,3 10,11 - 184
10,7 10,77 + 0,65
125 11,97 . -4,24
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OMPEAENEHWNE MOTPEEHOCTW XXE/NTOW KPOBAHOW COMN BUH
AMIMNOPOMETPUYECKIM METOAOM

2. Lvwka

ABTOP 03HAKOMJIET METOZ NPUMeEHsieMblli 4N1s OnpefesieHnst NoTpe6bHOCTM
rekcayuaHo-xeneso (1) kanusa K4[Fe(CH)6] amnepoMeTpuueckum 13MepeHuem
KOHEYHOr0 MOMeHTa. YCTaHOBMA, YTO AN1S OfpedeneHns NoTpe6GHOCTH XXenToi Kpo-
BAHOM COMM BUH B KAYECTBE MHAMKATOPHbIX 3/1EKTPOZ BO3MOXHO NPUMEHSTH Ipa-
(hMTOBYHO 3N1EKTPOLY CUMINKOH PE3VHOBOV OCHOBbI, NATUHYBYIO UrOMbYaTyHO 3/lekK-
Tpoay Tuna OH 902, a Takxe rpagmToByto anekTpogy tuna OH- VM-711 - C.

MpnemyLLECTBOM Mpef/iaraémMoro M3MepuTENIbHOr0 MeToAa MO CPaBHEHMIO C
metogom Von der Heide sBnsieTCcA TO, YTO MPOJOMKMTENIBHOCTL BPEMEHU Onpeje-
NeHWUs MeHblLe, penpofyuvpyemble pe3ynbTaTbl SBAAKOTCA NydlleMy (pacces <
1.5%), UCKNOYAET OLIMOKN CYOBLEKTUBHONW OLEHKM.
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BESTIMMUNG DES KALIUM-HEXACIANO-FERRAT(I1)-VERBRAUCHS
VON WEINEN MITTELS EINER AMPEROMETRISCHEN METHODE

E. Siska

Der Verfasser beschreibt ein Verfahren zur Bestimmung des Kalium-
hexaciano-ferrat (I1)-Verbrauchs von Weinen vermittels amperometrischer
Endpunktbestimmung. Er stellte fest, dass zur Bestimmung des Kalium-hexa-
ciano-ferrat(l 1)-Verbrauchs der Weine als Indikatorenelektrode die Grafit-
elektrode auf Silikongummibasis, die Platinnadelelektrode Typus OH 902, sowie
auch die Grafitelektrode Typus OH —VM—711 C verwendbar ist.

Der Vorteil der proponierten Messmethode gegenuber dem modifizierten
Von der Heide’schen Verfahren besteht darin, dass die Zeitdauer der Bestimmung
geringer ist, dass sie besser reproduzierbare Ergebnisse liefert (Streuung <1,5%)
und die der subjektiven Bewertung entstammenden Fehler beseitigt.

DETERMINATION OF THE DEMAND OF POTASSIUM HEXACYANO-
FERRATE(II) OF WINES WITH THE USE OF AN AMPEROMETRIC
METHOD

E. Siska

A method is described for the determination of the demand of potassium
hexacyanoferrate(ll) is wines by amperometric end point indication. It was
found that also the silicone-rubber base graphite electrode, the platinum needle
electrode of OH 902 type and the graphite electrode of OH VM —711—C type
can be applied as indicator electrodes. The suggested measuring method offers
the advantage over the modified VVon der Heide method that the time-requirement
of the method is shorter, and the obtained results are better reproducible (the

scgttering is 1,5%), whereas the errors of the subjective evaluation are elimina-
ted.
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SZEMELYI HIREK

KAJDACSI FERENC (1902—1974)

1974, februar 7-én elhunyt Kajdacsi Ferenc, a Févarosi Elelmiszerellenérzé
és Vegyvizsgalo Intézet ny. csoportvezetd fémérnoke.

1902. januér 2-an sziletett Budapesten, tanulmanyait a Budapesti M(szaki
Egyetemen végezte, ahol 1927-ben tanarsegédnek, majd adjunktusnak neveztek
ki. 1942-ben az Orszagos Chemiai_Intézet osztalyvezetd fémérnoke lett. Az Inté-
zetnek a F6varosi Vegyészeti és Elelmiszervizsgald Intézetbe tortént beolvadasa
utan keriilt a F6varos szolgalatdba. Kezdetben fizikai-kémiai vizsgalatok kere-
teben mertekhitelesitési munkakkal foglalkozott, majd a toxikoldgiai laboratorium
vezetBje lett. Sokat tevékenykedett gombaszakért6i minéségben is. Tobb tudo-
manyos dolgozata jelent meg fiziko-kémiai vizsgalatokkal és a hazai gombak
vizsgalataval kapcsolatban, f6ként az Elelmiszervizsgalati Kozleményekben
1962-ben vonult nyugdijba.

Példamutatd készseggel vallalkozott a legszertedgazobb feladatok meg-
oldasara és faradhatatlan buzgalommal végezte munkdajat. Szolgéalati ideje
alatt valtozatlanul folytatta a Miszaki Egyetemen megkezdett oktatéi teve-
kenységét is: el6adasokat, tanfolyamokat tartott, s készséggel allt mindig a
fiatal munkatarsak rendelkezésére szaktanacsaival és segit6keszséggel.

Személyében Intézetlink egyik kedvelt jellegzetes munkatarsat veszitette eh

Garami Gy6z6

A Magyar Szabvanyugyi Flivatal elndke a szabvanyositas teriiletén végzett
kiemelkedd munkajuk elismeréséil, i

Acs Palnak a Szombathelyi Megyei Elelmiszerellen6rz6 és Vegyvizsgalo
Intézet igazgatdjanak és i

Zukal Endrének, a Kbézponti Elelmiszereller6rzé és Vegyvizsgalé Intézet
osztalyvezet6jének a MSZH ,,Emléklap* kitintetését adomanyozta.
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Kemeénycukorkék savtartalmanak meghatéarozésa
konduktometrias végpont jelzés mellett

KOCSIS GYORGYNE~*,
CSONT MIKLOS** ¢s REPASI GABO R**
Erkezett: 1973. december 10.

Ismeretes, hogy a keménycukorka féleségek érzékszervi tulajdonsagat —
tobbek kozdétt — az adalékanyagként alkalmazott borkdsav, illetve citromsav
mennyisége jelent6sen befolyasolhatja.

Ezért a vonatkoz6 szabvany ezek mennyiségét viszonylag sz(k koncentracio
intervallumra adja meg. (1

A savtartalom meghatarozasara az irodalom tébb féle eljarast ismertet. (2, 3).
A hazai el6iras —figyelembe véve azt a tényt, hogy a gyenge savnak er6s bazis-
sal torténd titralasakor képz6dott so hidrolizise miatt az oldat pH-ja 7-nél na-
gyobb lesz —a fenolftalein indikator melletti titralast irja el6. (4)

Az A. O. A C 10.024 szamon megjeldlt médszere (5) a potenciometrikus
vegpontjelzéssel végzett titralast ajanlja.

A hazai, szabvanyban el6irt mddszer (4) igen jol hasznalhat6 olyan esetekben
amikor az indikator szinatcsapast —és ezzel a végpont ertékelését —a vizsgalati
anyaghol szarmazo élelmiszerszinezék nem zavarja. Keménycukorkak esetében
viszont ezzel a tényezével —kevés kivétellel —gyakran szamolnunk kell.

A potenciometrikus vegpontjelzéssel vegzett eljarasrol elmondhato, ho%y
altalanosan nem alkalmazzak annak ellenére, hogy a potenciometrikus gorbe
inflexios pontja és az ekvivalencia pont kozotti eltérés, illetve ennek relativ
hibaja gyakorlatilag elhanyagolhato.

Minthogy a szabvanyos vizsgalati mddszer titralas el6tti aktivszenes szinte-
lenitést ir eld, illetve az igy kapott savtartalom a szamitott értékt6l szigni-
fikansan eltér6nek —kevesebbnek — adddott, ezért modell oldat és vizsgalati
anyag felhasznalasaval kisérletsorozatot végeztiink —az irodalomban e termék
sz,avtf?rtalma meghatarozasara nem ismertetett konduktometrias végpontjel-
zéssel.

Nyilvanvalonak latszott ugyanis, hogy az aktivszénnel torténd kezelés
utan kapott kisebb savtartalom adszorbeié kovetkezménye, amelynek mértékét
szamos, az 6sszehasonlité vizsgalatok soran tisztazando tényezd befolyasolja.

Modell oldatként REANAL a. 1 t. borkésav oldatot hasznaltunk 0,01 n
koncentracioban, melynek titerét aktivszenes el6kezelés nélkiil fenolftalein
indikator mellett hataroztuk meg. OK—102/1 tip. Radelkis gym. kondukto-
méterrel végzett végpontjelzéssel az el6bbivel megegyez6 érték adddott.

* Magyar Edesipar Kézponti Mindségellen6rzé Osztaly, Budapest
** Megyei Elelmiszerellen6rzé és Vegyvizsgalé Intézet, Miskolc
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A konduktometrias titralasi goérbén
a borkésavra —mint kétbazisi savra —
jellemz§ toréspontok adédtak. Az els§
toréspont alapjan kapott adatok repro-
dukalhatésaga viszonylag nagy szorast
adott, ezért az értékelést a masodki
toréspont és az Un. soegyenes metszés-
pontja alapjan végeztik.

(5). Az értékelést grafikusan a 1
abra szemlélteti.

Az adszorpci6 mértékének meg-
hatarozésara ismert borkgsav tartalmu
modell ill. vizsgalati anyag oldatabol in-
dultunk ki, amelyb8l valtoz6 mennyisé-
geket, ugyancsak valtozé mennyiségi
aktivszennel — a szabvanyban eldirt
korilmények mellett és id6tartamig —
kezelve a savtartalmat —fenti értékelési
méddal — konduktometrias végpont-
jelzés mellett 0,01 n NaOH oldattal tit-
raltuk. Az igy kapott savtartalombol
szamitottuk — az eredeti beméréshez

viszonyitva —az adszorbealt sav men: @ségét %-ban, amelyet az aldbbi tablazat
foglal Gssze.

Borkdsav menny Aktiv szén Adszorbealt
(mg.) ! mennyisége borkdsav a bemérés
! (mg.) %-aban

250 1,13
112,5 500 4,88
1.000 20,96
250 1,67
150,0 500 6,66
1.000 28,12
250 1,67
1875 500 11,60
1.000 36,35

Az ily mddon kapott adatokbdl egyértelmien megallapithato, hogy az
adszorpcio mérteke alapvetGen két tényezotl fiigg, nevezetesen a termék sav-
tartalmatol és az adagolt aktiv szén mennyiségétol.

Emiatt az értékelés Eontosséga fenolftalein indikator melletti titralas ese-
tében el6zetesen kimért korrekcioval sem novelhet6 kielégitéen, mivel a sav-
tartalom — az elGirt koncentraci¢ intervallumon belul is mintanként, illetve
gyartasi tételenként eltéré lehet.

A konduktometrias végpontjelzéssel vé?(zett titralasnal ez a hibatényez6
nem jelentkezik, mivel a meghatarozas az aktivszenes el6kezelés kihagyasaval
kozvetlenil elvégezhetd.
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OMPEAENEHMNE COAEPXAHWE KWCAOTHI B TBEPAbLIX
KOH®EKTAX MNP KOHAYKTOMETPUYECKOWU CUTHANUSALINN
KOHEYHOIO MOMEHTA

H3, Kouwm Ab. M. YoHTwu . Penawwum

ABTOpbI MPOBOAWIN OMpefeneHne CoAepXKaHWs KUCNOTbl TBEPAbIX KOH(EKT
nocrne o6e3LBe4mBaHua akT1BHbIM yriem - 0,01 H. NaOH, npoBognan TUTpauuio
(heHON(TaIEHOBLIM MHAMKATOPOM. [MapannenbHo onpefensnin TakKKe U kowayk-
TOM.UTPUYECKUM KOHEYHbIM MOMEHTOM.

MonyyeHHble BENWYMHBI OT asyx METOAOB MOKa3blBaAM CUrHWU(AKaHTHOe
pacxoXaeHue, UTo ABMAETCA Pe3ynbTaToM afcopoLmn aKTUBHOIO v rns. BennunHa
aficopbLmMy B OCHOBHOM 3aBUCUT OT COAEPXaHMA KUCMOTbI UCMbITYeMOro obpasta
1 OT KOMMYecTBa [03POBaHHOI0 aKTUBHOIO Yr/s.

KOHAYKTOMETPUYECKMIA cNoco6 OKaszancs npuemIvBbIM.

BESTIMMUNG DES SAUREGEHALTES VON HARTZUCKERLN BEI
KONDUKTOMETRICHER ENDPUNKTSINDIKATION

Gy. Kocsis. M. Csont und G. Répasi

Die Verfasser titrierten den Séuregehalt von Hartzuckerln nach Entfarbung
mit Aktivkohle —mit 0,01 n NaOH, unter Anwendung des Indikators Phenol-
phtalein. Parallel wurden auch Versuche mittels konduktometrischer Endpunkts-
indikation durchgefiihrt.

Die mit den beiden Methoden erhaltenen Werte wichen signifikanterweise
ab, als Folge der Absorption durch Aktivkohle. Dass Mass der Abweichung
h&ngt grundlegend von dem S&uregehalt der untersuchten Probe, sowie von der
zugefuigten Menge der Aktivkohle ab.

Das konduktometrische Verfahren erwies sich als gut anwendbar.

DETERMINATION OF THE ACID CONTENT OF HARD CANDIES BY
CONDUCTOMETRIC END POINT INDICATION

Gy. Kocsis, M. Csont and G. Répasi

The acid content of hard candies was determined after clarification with
activated carbon by titration with 0,01 N sodium hydroxide in the presence of
Phenolphthalein as indicator. Also parallel determinations were performed with
conductometric end point indication. Significant deviations were observed bet-
ween the results afforded by the two methods that were due to the adsorptivity
of activated carbon. The adsorption depended on the acid content of the analyzed
sample and on the amount of the activated carbon applied.

The conductometric method proved to be suitable for the mentioned purpose.
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KULFOLDI

LEHMANN, G.,, ARACKAL, T,
MORAN M:

Adatok a szinezékek analitikéjéhoz.
XIV. Zsiroldékony, szintetikus szine-
zékek kimutatdsa zsirokban és csoko-
ladéban

(Beitrage zur Analytik von Farbstoffen
X1V. Bestimmung fettléslicher, synthe-
tischer Farbstoffe in Fetten und Scho-
kolade)

ZUL, 153, 155, 1973.

A zsiroldékony szinezékek izolalasa
a minta petroléteres oldatabol dimetil-
formamiddal torténik. A dimetilfor-
mamidos extraktumot oldoszer men-
tesités utéan poIiamidFor mikrooszlo-
pon vizzel adszorbealtatjak, majd a
szinezékeket metanollal vagy kloro-
formmal eludljak. Az eluatumbdl a
szinezékek azonositasa rétegkromatog-
rafiasan torténik Kieselgel G réteg és
kloroform-metanol 20:80 futtat6 al-
kalmazésaval.

Aczél A. (Szeged)

KARMELIC, )., ISRAEL, M,
BENADO, S., és LEON, C:

Aflatoxinok vizsgalata napraforgdé mag-
ban és dardban

(Analysis of Aflatoxins in Sunflower
Seeds and Sunflower Meal)

J. A OAC. 56, 219, 1973.

Az aflatoxin szdrmazékokat Kloro-
formmal extrah&ltdk a napraforgd
mintakbdl, majd szilikagél oszlopon
tisztitottak. A meghatarozast vékony-
réteg kromatografiaval végezték, klo-
roform-aceton-viz-2-propanol futtato
alkalmazasaval. A kidolgozott mdd-
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szer specifikus aflatoxinok meghata-
rozasara napraforgdban. Kikiiszboli
az értékelést zavard napraforgo ere-
detl fluoreszkal6 anyagokat, melyek
nem tavolithatok el az eddig ismert
maddszerekkel. Napraforgd mintdkhoz
adott ismert mennyiség aflatoxin
B,, B2 G], G2visszanyerése kielégit6 a
leirt mddszerrel.

Téren J. (Szeged)

HARLOS, H.:
Koffeintartalmd udit6italok vizsgalata

(Zur Priufung koffeinhaltiger Erfri-
schungsgetrénke)

Die Lebensmittel-Industrie, 20, 412,
1973.

A szerz§ koffeintartalmu Gdit6italok
koffeintartalmanak meghatarozésara
dolgozott ki vékonyrétegkromatogra-
fias mddszert. A koffeint az el6z0leg
szénsavmentesitett italbol er6sen ligos
kdzegben kloroformmal extrahalta. A
réteget 0,5 mm vastagsagbhan KH2P04
és Na2HPO04 oldatokkal pufferolt
(pH = 6,8) Kieselgel G (nach Stahl)
adszorbenshdl készitette, és 100 °C-on
aktivalta. A kloroformban futtatott
lapokon a foltok a médositott Dragen-
dorf-reagenssel torténd elhivas utan
vorosbarna szinliek voltak. A kiérté-
kelést 150 mg koffein/l  kloroform
Osszehasonlito oldat segitségével vizu-
alisan végezte. Az eljaras eldnye,
hogy egy lapon t6bb extrakt is vizs-
galhatd, nem érzékeny a zavard té-
nyez6kre, és a gyartasi folyamatban
rutinellendrzésre is jol felhasznalhato.

Bende E. (Gyér)



Elelmiszerek ~-radioaktivitasanak hosszUtavu valtozasa
Békéscsaba vidékén

HIDVEGI IMRENE é SZENTESI GYORGY
Megyei Elelmiszerellenérzé és Vegyvizsgalé Intézet, Békéscsaba
Erkezett: 1974. januéar 18.

Magyarorszadgon az élelmiszerek radioaktiv szennyezettségének rendszeres
vizsgalata az 1950-es évek végén kezdddott, a Mez8gazdasagi es Elelmezésigyi
Minisztérium tdmogatasaval az akkori F@varosi Vegyészeti és Elelmiszervizs-
galo 1ntézetben. (1)

A kés6bbi években az orszag Min6ségvizsgald Intézeteiben radioldgiai labo-
ratoriumokat létesitettek e munka kiszélesitésére, Békéscsaban 1968 elején
kezd6dtek meg e vizsgalatok.

A radiologiai laboratérium miiszerezettsége a korszer(i kovetelményekkel
osszhangban fejlGdik. Jelenleg 4—5 mérGhely egyidejli Uzemeltetésére is mod
van. A kiegészit6 egyéb miszerek mellett, szdmlaldk, szcintillacios detektorok,
halogén-toltésii GM-csdvek, 6lomtornyok, méréhelyek és rateméterek képezik
nuklearis miszerparkunkat.

Vizsgalati anyagainkat olyan megfontolas alapjan valogattuk 6ssze, hogy
nagy kalcium-tartalmd (a Sr-90 miatt) és kaliumban gazdag nyersanyagok
(a Cs—137 miatt), élelmiszerek, valamint az ilyen szennyezettségl anyagokat
fogyasztd allatokban varhaté felhalmozddas megallapitasara alkalmas mintak-
kal egyarant rendelkezziink. Az el6z6ekkel dsszhangban rendszeres vizsgalatokat
végzink kilénbozd fozelékfélék (paraj, salata, soska), takarmanyok, tej és allat-
csont mintdk felhasznéalaséaval.

A minta el6készités, szennyez6 elemek kémiai elvalasztasa és a radioaktiv
szamlalasi mod az orszagosan egyeztetett mddszerekkel torténik, amelyeket a

budapesti Intézet Radiologiai és Toxikoldgiai osztalya bocsajtott rendelkezé-
stinkre. (2)

Kornyezeti tényezék

A kornyezetb8l az élelmiszerekbe keriil§ radioaktiv anyagok mennyisége a
kornyezet szennyezettségének a filiggvénye. Ma legnagyobbrészt a sztra-
toszférahdl a foldfelszinre érkez6 radioaktiv fall-out okozza. Ennek a kihullasnak
a terileti eloszlasa igen erds fliggvénye az id6jarasnak, a csapadék mennyiségé-
nek. A zivataroknak, viharoknak igen nagy a szerepiik a talaj radioaktiv szeny-
nyezéseében, mert felhGoszlopaik a tropopauzaig hatolnak fel. A bel6lik es6
csapadék ilyenkor a troposzféra egész retegén athullik, tehat e tartomany felsé
rétegeibdl is lehozzak az esetleges atomrobbantasok sugarz6 termékeit. A fall-
-out-radioaktivitas idébeli valtozasat Csongoréi) mérései alapjan 1958-tdl kozol-
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jik a 4. 4brén. A csapadékmennyiség alakulasat Bekéscsaba kdrzetében az 1 abra
szemlélteti. Az extrem nagy légkori szennyez6dést kivéve a két mennyiség val-
tozéasa valéban korrelaciot mutat (1970-es arvizes, csapdékos év).

A novények altal felvett radioaktiv izotépok mennyiségét a talaj szennye-
zettségén kivll a talaj min6sége, kémiai jellemz6i is befolyasoljak. A humusz-
savak pl. er6sen adszorbealjak azokat. A kotottség meggatolja a gyors és mély
beszivargast. A laza talajban a csapadék gyorsan jut le a ndvényzet gyokeréig.
A ma%as kalciumtartalom a Sr—90, a magas kaliumtartalom a Cs—137 beéplile-

sét fékezi stb.
MUikodési terletinket —mely Békés megyére és Szolnok megye tiszantuli
teruletére terjed ki —ilyen szempontok alapjan is megvizsgaltuk. A csapadék-

eloszlas rendkivil szeszelyes. Otven év atlagdban az egyes telepllések csapa-
dekmennyisege évi 490 mm-t6l 610 mm-ig terjed. A legcsapadékosabb folt Mez6-
kovacshaza kozvetlen kornyéke. Az orszaghatartél Békéscsabaig terjedd, az
orszaghatarral parhuzamos csikban évi 570 mm-es atlaggal szamolhatunk.

. Békéscsabatél Szarvas iranyaba nyulik be egy ék 540 mm-es évi atlaggal.
Eszakra haladva ezt az értéket 520 mm-rél hirtelen ugorva csak Tiszaplspoki-
Fegyvernek- Kisujszallas vonalaban éri el ismét. Tehat a Koérds-Beretty6tol
északra egy igen csapadékszegény sav hlzddik K-Ny iranyban.

Harom, kilondsen zivataros zona is meghatarozhatd vidékiinkdn. Békés-
csaba —Gyula - Kondoros korzetében 50 év atlagdban 10 a nyéri viharos napok
szarpak Tarkeve korzetében ugyanez a helyzet. Mezéhegyesen 10,2 ilyen napot
mértek.

Korzetink talajviszonyai is valtozatosak. A kivalé ontéstalajoktél a sa-
vanyU, mésszel telitetlen talajokon at a szantéféldi mivelésre alkalmatlan szikig
sokféle talaj megtalalhaté. Az orszaghatarmenti Mez6hegyes —Sarkad-Szarvas
haromszog talaja kivalo kozepkotott valyogtalaj. Semleges, vagy enyhén lGgos
a kémhatas, s mésszel telitett. A Szarvas—Korostarcsa vonaltol északra savas
kémhatasu, mésszel tébbnyire telitetlen, de mez&gazdasagi termelésre még al-
kalmas teriiletek kovetkeznek. Kisebb-nagyobb foltokban Szarvas, Oroshaza,
Dévavanya és Tarkeve kdrnyékén el6fordulnak olyan teriiletek, melynek talaja
olyan savanyl, —mészszel még az als6 rétegekben is telitetlen — hogy mez0-
gazdalkodas nem folytathat6. E teriileteket nagyrészt megfeleld ontozéssel és
csatornazassal rizstermesztésre hasznositjak.

Eredmények

Elelmiszereink szennyezettségére vonatkozd adataink 1960-t6i vannak.
1968-ig a FGvarosi Vegyeészeti és Elelmiszervizsgalo Intézet végezte teriiletinkon
is a méréseket. Az6ta onalléan latjuk el ezt a feladatot. A radioaktiv szennyezett-
séget a mesterséges radioaktiv izotopokat tartalmazd, az élelmiszer-hamukbol
eloallitott an. fémionfrakcio aktivitasa reprezentdlja. Ez az aktivitas atlagban a
természetes sugarzasnak mintegy 8-10%-a, de igen jelent6s ingadozast mutat.
Elérheti annak 30%-at is. A 2. és 3. abrakon a fémionfrakcio-aktivitas hosszltava
valtozasat tiintettik fel grafikusan és mintaféleségenként. Az egyes élelmiszerek
szennyezettségének alakulasa jo korrelacioban van egymassal. Az atom-csend
egyezmény ota (1963.) a nuklearis szenyezettség jelentosen csokkent ugian, de
igen ingadoz6, s még szdmitdsok szerint a légkor tovabbi szennyezésének teljes
megsziintetésé esetén is hosszu évekig szdmolnunk kell vele (4), nem beszélve a
izotopok gyakorlati alkalmazédsa soran bekdvetkezd szennyezdédésr6l. Emlitett
grafikonjaink 1972. évi tendenciai emelkedéek.

Az élelmiszerhamuk fémionfrakcidja nem tartalmazza az alkalifém Cs—137
izotopot. Laboratériumukban 1970. 6ta nagy figyelmet szentellink ezen sugarzé
izotép aktivitdsanak meghatarozasara is. Mivel tdmegében igen kis mennyi-
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ségrél van sz6, nagyon erzékeny eljarast kellett kidolgoznunk a meglevd m-
szerparkunk mellett. Az ammonium-molibdofoszfat (AMP)pH-tol figgo szelektiv
ioncserél6 tulajdonsagat sikertilt kedvezden kihasznalnunk, (5).

A fall-out aktivitas idGbeni valtozasa kb. féléves eltoiodassal egybeesik az
elelmiszerek szenyezettségének alakulasaval. Ez természetes is, hiszen kb. ennyi
id6 szlikséges a talajbdl torténd felszivodasra. A talaj szennyezddése 1962-63-
ban volt a legnagyobb, az élelmiszerek 1963-65-ben voltak a leginkdbb radio-
aktivak, s az emberi testszbvetek 1965-re érték el a radioaktiv szennyezddeés
Iegmagasabb fokéat. Kulféldi irodalom alapjan Baratta (USA) méréseit (6) tab-
lazatosan kozoljuk a felnétt emberi szovetekbe az Egyesult Allamokban beépilt
Cs-137 aktivitasrél pCi/100 g nedves szévet egységekben:

i Cézium —137
Szovet Ev Mintadk szama pCi/100 g

nedves szdvet
tidé 1965 12 11,0
1966 13 59
1967 10 2,8
maj 1965 22 16,8
1966 12 10,2
1967 9 8,3
sziv 1965 22 15,0
1966 13 9,5
1967 10 5,6
hélyag 1966 13 11,0
1967 9 7.1

Jogosan feltételezhetd, hogy ezek a tendenciak nalunk is azonosak. S mivel
bizonyos meghetedések gyakorisdgaban a radioaktiv sugarzads komoly szerepet
jatszhat, rendkivul fontos az emberi kornyezet radioaktiv szennyezettségének
allandd szemmel tartdsa, és tisztasdganak maximalis meg6vasa. A mérési ered-
mények még altalanosabb, hathatdés nemzetkdzi egylttmukddésre serkentenek.
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AJONTOCPOYHOE W3MEHEHWE BETA-PAANOAKTUBHOCTW TMALLE-
BbIX MPOAYKTOB B OBJIACTWV NOPOJA BEKELUYABA

. Xuggern n Ob. CeHTewwm

ABTOpbI 03HAKOMAAKOT pe3ynbTaTbl n3MepeHuidi ¢ 1960 r. Jo cerogHs BbINos-
HEHHbIX B 06/1aCTU U3MEPEHUS PaMOaKTUBHON 3arpsi3HEHHOCTM MULLEBLIX MpPO-
AYKTOB B paiioHe . bekellyaba. PafnoakTMBHAs 3arpsASHEHHOCTb HAX0AUNach Ha
CamoM BbICOKOM YpaBHe B rogax 1963 - 1965 a ¢ 3TuX Mop B 3HAUYUTE/IbHOM CTeneHn
YMeHbLUMACh.

ANDERUNG DER ~-AKTIVITAT VON LEBENSMITTELN IN DER
GEGEND VON BEKESCSABA WAHREND LANGERER ZEIT

I. Hidvégi und Gy. Szentesi

Die Verfasser geben ihre, durch Messung der radioaktiven Verunreinigung
von Lebensmitteln erhaltenen Resultate bekannt.

LONG-RANGE CHANGES IN THE BETA-RADIOACTIVITY OF FOODS
IN THE REGION OF BEKESCSABA

I. Hidvégi and Gy. Szentesi

Results of the systematic investigations of the radioactive contamination
of foods measured in the region of Békéscsaba from 1960 to the present time
are presented. The highest observed level of contamination was measured in the
period 1963—1965. This decreased significantly since then.

VARIATIONS A LONGUE DISTANCE DE LA RADIOACTIVIVITE DES
DENREES AUX ALENTOURS DE LA VILLE DE BEKESCSABA

/. Hidvégi et Gy. Szentesi
Les auteurs publient les résultats de la mesure de la contamination radio-
active des denrées aux alentours de Békéscsaba, & partir de 1960 jusqu’d nos

jours. La contamination a atteint le maximum entre 1963 et 65, depuis on a
observé une reduction notable.
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Kisérletek Udit6italok foszfation és kinintartalméanak
a meghatarozasara derivatograf felhasznalasaval

LORANT BELA é RAJKY ANTALNE
Févarosi Elelmiszerellenérzé és Vegyvizsgalé Intézet, Budapest
Erkezett: 1972. december 8.

Az udit6italokat el6allito ipar az alabbi, coladi6 kivonatot tartalmazé tdité-
ital okat hozza forgalomba: Coca Cola, Star Cola és Pepsi_Cola,

Ezeken kivil kildnleges hatéanyagtartalma uditéitalt készitenek a kdvet-
kez6 elnevezéssel: Star Tonic.

Ezek elGallitasa a kulfoldi cégekkel kodtdtt megallapodasok szerint gy torté-
nik, hogy a hazankba szallitott félkész termékeket a megadott receptora szerint
itthon is rendelkezésre allé6 anyaggal (pl. cukor) keverik és szénsavazas kdzben
palackozzak. Az dsszetétel allando, a szigordan ellen6rzott gyartas biztositja az
egyenletes mindséget, ennek ellenére eléfordul, hogy az ellendrzd szervek min6-
ségi hibat talalnak, kevesebb az el6irt széndioxi tartalom, a refraktométerrel
megallapitott szarazanyagtartalom Ez a kérulmény felveti annak a szikséges-
séget is, hogy az ellendrzes soran nem csak az emlitett tulajdonsagok, valamint a
terfogat helyességének a vizsgalataval foglalkozzanak, hanem egyéb, az Gssze-
tetelnek, illetve az izre Iényeges hatast gyakorlo anyag mennyiségenek a helyes-
ségét |gazolo wzsgalattal is.

Mindharom ,,Cola” italt vizsgalva megallapitottuk, hogy foszfation tartal-
muak, feltehet6en a bennik szabadon el&forduld foszforsavtol. KézenfekvOnek
latszott tehat a mennyisége vizsgalatat valamelyik mddszerrel elvégezniink.
Erre az alkalimetrias titralast nem tartottuk alkalmasnak, egyrészt a késztermék
szine miatt, masrészt azért sem, mert az italok savanyl izét a foszforsavon kivil
Eeltehektfien egyéb, szerves sav is okozza, s az ital hidrogénionjai ettdl is szarmaz-

atna

Tovabbi ilyen ellen6rzésre a Tonic ital ad lehetéséget, mert a kdzkedvelt
fanyar izét kinin adagolasaval érik el. Lehetségesnek tartottuk a meghatarozasat
mind az alkaloidok analitikajaban hasznalt heteropolisavas, mind a spektrofoto-
méteres eljaras alkalmazasaval. Az aldbbiakban ezeket ismertetjik.

1. A foszfation tartalom meghatarozdsa ammoniumfoszformclibdatos
maodszerrel

Ez az eljaras alkalmasnak latszott erre a célra, mert a keletkezett csapadék
nagy molekulasulyu, s igy kis foszfationtartalom esetén mérhet6 mennyiségi
csapadékot szolgaltat. (1). E mddszerrel meghataroztuk mindharom Cola-féleseg
foszfationtartalmat, erre a kdvetkez6 értékeket kaptuk P20 5ben kifejezve:



Coca Cola 0,38 g/liter
Star Cola 0,33 gl/liter, és
Pepsi Cola 0,32 glliter.

A kapott értékek szerint tehat mindhdrom ital kdzel azonos mennyiségben
tartalmazza a foszfationt. A meghatarozas mddja azonos volt az irodalomban
kozolttel (1), azonban az italt el6 kellett készitenlnk e célra. Feltételezhetd volt
ugyanis, hogy az italokban levé kivonatanyagok acsapadék mennyiségi levalasat
zavarjak. Ezt a kisérd anyagok elroncsoldsaval kivantuk megkadalyozni, amit az
udit6ital beparlasaval, illetve tomény salétromsavas oxidacioval kiséreltink
meg. Amaradékbol afoszfationokat akadaly nélkiil le tudtuk csapni, az el6keészit6
miveletet azonban hosszadalmasnak talaltuk. Gyorsabban jutottunk eredmény-
hez, ha az tdit6italt egy platinatdlban beparoltuk, gy, hogy el6zetesen tomény,
vizes natriumkarbonatoldattal semlegesitettilk, a maradékot nem szénmentesre
izzitottuk ki, ebbdl a natriumfoszfatok vizzel kioldddtak. A vizes oldatot az eset-
leg képz6dott polifoszfatok elbontdsara azzal a salétromsavfelesleggel foztlk,
amit az eljaras soran ugyis alkalmaznunk kellett. Az oldat ezutan alkalmas volt
az ammoniumfoszformolibdatos csapadék nyerésére.

A modszer leirasa:
Sziikséges vegyszerek:

1 natriumkarbonat 20%-os vizes oldata,

2. 25%-0s salétromsav,

3. 3%-0s ammoniummolibdat oldat

4, moséfoI?/adek (négy liter vizben 200 g ammoniummolibdat és 160 cm3
tomény salétromsav),

5. 35%-0s ammoniumnitrat oldat

100 cm3vizsgalando italt platinatalban vizfird6n, vagy Ovatos forralassal
besdritiink, majd a natriumkarbonat oldattal semlegesnjuk Az esetleges fel-
habzas megsziinte utan el6bb lassi, majd g Yorsabb melegitéssel kb. 400 °C-ra
hevitjuk. A lehdlt maradékhoz 50 cm3 desztillalt vizet adunk, ezzel a szervetlen
maradékot a szén mellél kioldjuk, majd az egészet sz(ir6papirra visszik, s az
oldatlan maradékot kétszer 25 cm3desztillalt vizzel &blitjuk, oly modon, hogy a
25 —25 cm3vizzel egyszersmind a talat is kidblitjlik. Az egyesitett oldatot elobb
salétromsavval semlegesitjiik, majd 20 cm3salétromsavat adva hozza, az oldatot
1/2 6ran at forraljuk, Ezutdn adunk hozza 50 cm3 ammoniumnitrat oldatot,
ezzel is felforraljuk és forrasig melegitett 200 cm3 ammoniummolibdat oldat
segitségevel a csapadékot levalasztjuk. Ennek a teljessé tétele érdekében a csapa-
dékot 3 oran at, celszerdien éjjel allni hagyjuk és G 4 jel(i szlir6n sz(irjiik. Moso-
folyadék 50 cm3 egyuttal dekantalasra is szolgal. 200°C-on szaritva, a csapadék-
stlyt 0,01639-el szorozva kapjuk a 100 cm3italban levé foszfation mennyiségét
P20 5ben kifejezve.

2. A foszfation meghatarozdsa o-fenantrolinfoszformolibdatos modszerrel

A modszer alapja az, hogy a foszfation natriummolibdattal 1 pH mellett
forralaskor foszformolibdénsavat alkot, ami az irodalmi adatok alapjan (2), vala-
mint vizsgalataink szerint alkalmas arra, hogy szerves béazisokkal, igy a viszony-
lag nagy molekulasdlyd o- -fenantrolinnal az ammoniumfoszformolibdatnal is
nagyobb molekulastlyu és vizben gyakorlatilag oldhatatlan, mennyiségileg levalo
sargas-zold komplex sét képezzen (3). A fenantrolinhoz hasonldan viselkedik méas
szerves bézis is, igy a 8-oxikinolin, a—adipriridil, az izokinolin, stb.
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A madszer leirasa:

Szilkséges vegyszerek:

1 natriumkarbonat 20%-os vizes oldata,
2. 25%-0s salétromsav,

3. natriummolibdat 5%-os vizes oldata,
4. o-fenantrolinhidroklorid.



Mdszer: derivatograf, vagy mas, termogravimetrids mérésre alkalmas ma-
szer, illetve elektromos kemence.

Az el6z6 modszerrel nyert és salétromsavval hidrolizalt, foszforsavat tar-
talmaz6 oldathoz feleslegben adagolunk natriummolibdat oldatot és pH-jat
1 korali értékre allitjuk be saléromsavval, ha szlikséges. Ezutan felforraljuk, s a
most mar heteropolisavat tartalmazé oldathoz, lehilése utan, cseppenként és
alland6 keverés kozben a fenantrolinhidroklorid hig vizes oldatat adjuk. Az
azonnal tomorilé csapadékot - a témorilést 80 °C-ra vald Ujabb felmelegités
el6segiti, - G 4 jell Uvegsz(irén gyorsan és jol sz(irhetjik, kevés hig salétrom-
savval mossuk, utoljara desztillalt vizzel. A képz&ddtt csapadék képlete

(o-fenantrolin)2H3P(MoD10'4

molekulasUlya pedig 2183, azaz 1 g P2 3 tartalomra 30,8 g csapadéksuly esik,
szemben az ammoniumfoszformolibdéat csapadékkal, ahol ez az érték 26,44.

A heteropolisavaknak a quaterner vegyiletekkel képzett séit termogra-
vimetrias maddszerrel vizsgalva megallapitottuk, hogy (4) az ilyen s6k dsszetétele
bizonyos hatarok kdzott ingadozik: a kation mennyisége nem felel meg pontosan
a szamitott mennyiségnek, hol tébb, hol kevesebb annal. Ezt mas szerves kation-
tartalma heteropolisav-sok is igazoltak. (3). Az ingadozas mértéke nemcsak a
bazistol fugg, hanem a lecsapas korilményeitdl is, sdt ugyanazon Kkation esetében
két parhuzamosan végzett lecsapas eredménye is eltérhet egymastol ilyen mérték-
ben. Az észlelt eltérések mindig a bazistartalomra vonatkoztak, a séban a hetero-
polisav Osszetétele valtozatlan.

Ezt az észlelést felhaszndlva pontosabb eredményt kapunk ha a csapa-
dékot magat nem kozvetlenil izzitva hasznaljuk fel. Nem elényds tovabba a
120 °C-on vald széritassal nyert csapadéksuly sem, mert az irodalmi adatok
szerint a heteropolisavak szerves soi esetenkéent kristalyviztartalmuak, a viz-
molekuldk szama azonban valtozd, illetve a vizsgalataink szerint e hémérsékletig
teljes kiszaradas nem is biztosithatd. igy a szaritassal nyert csapadéksuly bizony-
talan vizmennyiséget tartalmazhat. Derivatogrannnbdl viszont pontosan meg-
allapithato a viztartalom, a kiégéskor addd6 sulyveszteség a bazis eltavozasa
miatt van. Haazonban megelégsziink az e sokra jellemz6 tliréssel megallapithatd
eredménnyel is, —ezt megtehetjik, mert a kis foszforsavtartalom miatt az arany-
lag nagy relativ hiba sem jelent abszollt értékben jelentds eltérést, (0,3%-nal
10% rel. hiba csak 0,03%-ot jelent!), —figyelembe vehetjik a csapadeksulyt is
szamitasainkhoz.

Abban az esetben, ha a heteropolisav maradék valtozatlan 0Osszetétele
miatt szamitasainkhoz az izzitasi maradékot akarjuk felhasznalni, figyelembe
kell venniink az irodalom megallapitasait (5), hogy a molibdéntrioxid 600 °C
korul szublimalni kezd. Ezért az izzitast nem szabad 600 °C folott végezni.3

3. Kinintartalom meghatarozasa termogravimetrias uton a foszforwolframatja
alakjaban

Vizsgalataink sordn megallapitottuk, hogy a heteropolisavak az alkaloidok
meghatarozasara altalanosan alkalmazhatdk, csak a csapadék képzd6dési és
sziirési tulajdonsagai szabjak me?, hogy kozulik melyiket hasznaljuk. Legeld-
nyGsebbnek latszott a foszforwolframsav, mert bar kb. ugyanakkora a molekula-
sulya, mint a szilikowolframsavnak, de ugyanakkora csapadéksulyban az ut6bbi
esetében tobb a bazistartalom, azaz a szorzészam, s igy az elkdvethetd hiba is
nagyobb. Vizsgalataink szerint a 2. pontban emlitettek szerint a csapadék dssze-
tételére vonatkoz6 tlrés értékek a bazistartalomra vonatkozéan +10%-on
belil ingadoztak. A termogravimetrias meghatarozdssal nyert kinintartalom
ingadozasai viszont 1%-on bellii maradtak
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0,1012 g bemérésnél talalt érték 0,018 g, eltérés 0,8%,
0,2032 g bemérésnél talalt érték 0,2028 g, eltérés 0,2%,
0,3472 g bemérésnél talalt érték 0,3467 g, eltérés 0,2%.

A mddszer leirésa:
Sziikséges vegyszerek:

1 témény sosav,
2. natriumfoszforwolframat, vagy foszforwolframsav,
2. 1%-0s sOsav.

Sziikséges mlszer: derivatograph, vagy mas termogravimetrias mérésre
alkalmas mdszer.

Az Udit6ital 100 cm3éhez annyi tdmény sésavat adunk, hogy a pH-ja kb.
1 legyen. Felforraljuk, ezutan cseppenként és allandd keveréssel feleslegben
foszforwolframsav. vagy natriumfoszforwolframat pH 1-re bedllitott hig vizes
oldatat adjuk. A keletkezett, eleinte zavarosodasszer(i csapadék hamarosan
Osszeall. Célszer(ien masnap sz(rjik, de harom o6ran belll nem. Sz(irésre alkalmas
a G 4 jelli szlr6. Haromszor mossuk 10-10 cm3 higitott sésavval, szaritas 120
°C-nal. Az igy nyert sulybdl szamithatjuk az alkaloida mennyiségét, ha a mar em-
litett relativ hibat a bazistartalom ingadozasa miatt figyelmen kivil hagyjuk.

Pontos értéket ad a 2. pontban emlitettek analdgiajara a derivatogramm.
E modszernél a kiszaritott és lemért csapadék egy részét lemérjik a derivatgraf
platinatégelyébe és a mliszer kemencéjében elhamvasztjuk. Az észlelt stlyvesz-
teségh6l levonjuk a TG gorbén megallapithatd sllyveszteséget a viztartalom
eltdvozasa miatt, a maradék a lemért csapadékban levé alkaloida mennnyisége.
Ezt a kiszaritott csapadékra atszamitva a 100 cm3ital kinintartalméat kapjuk.

A két mbdszer kozé esik az a harmadik, amelynél a csapadék izzitasa altal
megallapitott sulyveszteséghdl szdmitjuk a kinintartalmat, annak az alapjan, hogy
bar a csapadék nem vesztette el teljes viztartalmat, de a maradék viztartalom
elenyész6 a kinintartalomhoz képest. A termogravimetrids vizsgalataink soran
gzonban megallapitottuk a csapadék képletét, erre a kdvetkez6 eredmény ado-

ott:

(kinin)15 HiP (WI0)4

A csapadék molekulastly tehat 3345-nek adddott, a kinintartalma pedig
13,98%-nak. A képlet tehat a varttdl eltérd (6). Ennek az oka feltehetéen az,
hogy a kinin két bézisos tulajdonsdgot mutatd nitrogén atomot tartalmaz,
mindkettd alkalmas a sav lekdtésére. Ha ekdzben a térbeli akadalyoztatas miatt
az egyik nitrogénatom nem tud a heteropolisavhoz kapcsolddni, Ggy a csapadék-
ban a vartnal kevesebb bazis jelenik meg. Ezek az eredmények is alatamasztjak
a termogravimetrias eljaras elényét.

4. Kinintartalom meghatdrozéasa spektrofotométerrel
Az irodalomban ismertetett gyors modszer (7) azon alapszik, hogy oldo-
szerrel a kinint az ddit6italbol kirazzuk, illetve higitott kénsavba visszik at,

az oldat extinctiojat mérjik. Megkiséreltik a mérést kozvetlendl az tditGitalbol
végezni, az eredmény kedvezétlen volt.
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A modszer leirasa:

Sziikséges vegyszerek:

1 1 n. natronlug,
2. kloroform,
3. 1n. kénsav.

Szukséges miszer: spektrofotométer ultraibolya tartomanyban valé méresre.
El6szor az Uditital varhaté kinintartalmanak megfelel6 koncentréciotarto-
manyban kiértekel6 gorbét keszitiink n kénsavoldatban feloldott kininmennyi-
ségek felhasznaldsaval. A mérést n kénsavval szemben végezzilk 250 nm-nél.

A meghatéarozashoz 15 cm3 ital megliigositunk, ehhez 3 cm3lug elegendd.
Kinintartalmat 15—15 cm3kloroformmal kirazzuk harom esetben. Az egyesitett
kloroformos oldathol a kinint 20—20 cm3 kénsavval razzuk ki, ugyancsak ha-
romszor. A kénsavas oldatokat 100 cm3re kiegészitve (ezt is n kénsavval!), a
kalibracids gorbe adja a 15 cm3ben levé kinin mennyiségét, ha a 250 nm-en
eI}/eIgezkzuk az extinctio mérését. A mddszer szorasat 0,4 mg/liter értékiinek
talaltu
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OnbIThbl MO OMPEAENEHNIO COAEPXAHNA POCPATUNOHA
XNHVNHA B OCBEXAKOWWX HAMNTKAX MNMPUMEHEHNEM
OEPVBATOIPA®A

B. MlopaHT n A. Paiiku

ABTOpbLI MCMOMb30BaHWEM AepMBaTorpada, Tep.MorpaBMpo,METPUYECKUM aHa-
NN30M UCMbITAIN cogepXkaHue (OCHOPHON KUCMOTbI U KUHMHA B OCBEXAOLLMX
HanuTkax. CogepxaHve oCopHON KMCNOTbl onpegensnn GochopmMonneaaTHbIM
aMMOHMEM, a COePXKaHMe KMHMHA MeTOAO0M O-(heHOHTPOoNMHGochopmonn6aara.

VERSUCHE ZUR BESTIMMUNG DES PHOSPAHTION- UND CHININGE-
HALTES VON ERFRISCHUNGSGETRANKEN UNTER ANWENDUNG
DES DERIVATOGRAPHS

B. Lotant und A. Rajky

Die Verfasser untersuchten den Phosphorsdure- und Chiningehalt von
Erfrischungsgetranken vermittels thermogravimetrischer Analyse unter Anwen-
dung des Derivatographs. Der Phosphorsduregehalt wurde mit dem Ammonium-
phosphormolybdat-Verfahren, der Chiningehalt aber mit der o-Phenantrolin-
phosphormolybdat-Methode bestimmt.
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EXPERI MENTS TO DETERMINE THE CONTENTS OF PHOSPHATE IONS
AND OF QUININE IN SOFT DRINKS WITH THE USE OF THE
DERIVATOGRAPH

B. Lérant and A. Rajky

The contents of phosphoric acid and quinine were determined in soft drinks
by means of thermogravimetric analysis, using a derivatograph. The content o
phosphoric, acid was determined with the ammonium ﬁhosphomolybdate method
whereas the quinine content with the] o-phenanthro!ine-phosphomolybdate
method.

EXPERIENCES AFIN DE DOSER LA TENEUR EN PHOSPHATE ET EN
QUININE DES BOISSONS RAFRAICHISSANTES AVEC LE DERIVATO-
GRAPHE

B. Lorant et A. Rajky

Dans leur communication les auteurs rendent compte de leurs examens par
rapport & la teneur en acide phosphorique et en quinine des boissons rafraichis-
santes, effectués par analyse thermogravimétrique en utilisant le Dérivato-
graphe. On a désé la teneur en acide phosphorique par la méthode au molybdate
d’ammonium et celle en quinine par le procédé au phosphomolybdate d’ortho-
phénantroline.
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LIPKA Z és SCHOPFER J. F.: lasztott pH-t6l figgden véltozha} a

. " : savfok. A savfok-meghatarozas tulaj-
Svéjci borok extrakitartalnia donképpen egy empirikus modszer,
(Vextrai des vins suisses) a fontosdaz, holgy az éltaluknkk vélasz-

; ; tott maddszerrel mért értékek dssze-
Mitt. Lebensmitt. Hyg. 64, 214, 1973. hasonlithatok legyenek. Szerz6k po-

A szerz6k Osszehasonlitottdk a bo-  tenciometrikus mddszerrel harom K-
rok Osszextrakttartalmanak meghata-  16nb6z6 végpontmegvalasztassal meg-
rozasara eddig alkalmazott modszere- — mérték haromfajta porkolt kavé sav-
ket. Kettd, az alkalmazott modszerek  fokat. Onkényesen vélasztott viszony-
kozil, a piknométeres un. ,direkt szamok Osszehasonlitasabol azt a ko-
modszer” és a ,,Tabarie” modszer t6-  vetkeztetést vontak le, hogy a pH :8
kéletesen megegyezik az Osszehasonlitdé  végpont a legmegfeleldbb a titralasra.
O. I. V. nemzetkdzi szabvdnymodszer- Megallapitottak, hogy a porkolési fok-
rel. A platinacsészében val6 beparldsos  kal az extrakttartalom csokken, a pH
modszer tobbé nem alkalmazhato,  érték ng, vagyis a porkolés fokozasé-
mert pontatlan és nem egyezik a val az |IIekony savak eltlinnek, csok-
szabvanymaodszerrel.  Szamos  svajci  ken a savfok. A kereskedelemb8l vett
bor statisztikai vizsgélata azt mutat- kavémintdk savfoka fajtatol fiiggéen
ta, hogy a chasselas borok @sszext- 9,2 —25,7 mval/100g, a koffeintartal-
rakttartalma kilonésen alacsony. E ma 1,14—1,29%, extrakttartalma
jelenség okanak tisztazdsara egy stl- 22,8—26,7%. Koffeinmentes kavé kof-
diEmot hkc|>(ztak Iétlre Es ott megviltat- feintartalma 0,022-0,033%.
tak. A cikk az analitikai és organolep- .
tikai tulajdonsagokon alapulé bor- Varga E. (Kaposvar)
értékelési kritériumok vitdjanak leira-
saval fejezddik be.

Varga E. (Kaposvar) SZOKOLOV A J. és munkatarsai

A hengeratmérd'k befolyasa a dara ap-

HADORN H. és BEETSCHEN W.: ritasakor

A porkolt kavé savfokénak meghata-  (Vlijanyije diametra valcov na izmel-
rozaséhoz csenyije krup)

(Zur Sauregradbestimmung in Rost-  Konszervnaja i Ovoscseszusilnaja Pro-
kaffe) mislennoszty 1973., (9), 37.

Mitt. Lebensmitt. Hyg. 64, 206, 1973. Kimutatjak az Orl6berendezés ben”

. . iz geratmérgjének befolyasat a rizs, haj'
Altalaban & vizes extrakd ligos B ina & arpa oriésekor. Megallapijak
ralésaval végzik. Vegﬁontjelzésre indi- (o9 azsgjv?gi/ “300 rhzqsmt_aggte o éﬁgz;
katorpapirt hasznalna indikator- Grlésekor pedig 185 mm atmérdjli hen-

papir atcsapasi pH-JatoI fligg6en ku- ;
16nboz6 értékeket kapnak a savfokra. gereket alkalmazni.

Potenciometrikus Biralasnal is a va- Varga Zs. (Kalocsa)
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Az 0j élelmiszer torvényrdl
GOMOLA GYORGY
Budapest Févéaros Tanacsa VB Mez6gazdasagi és Elelmezésiigyi Féosztalya, Budapest

Az élelmiszerek feldolgozasa és forgalombahozatala az utébbi néhany évben
hazankban jelent6s mennyiségi és minGségi valtozas keretében fejlédott mai jo
tendencigju szinvonalaig.

A gazdasagi korlilményeknek ez a valtozasa természetesen kivaltotta a johb,
egységesebb jogi szabalyozas és kodifikacio igényét. Az Uj élelmiszer torvéeny a
jogalkotas stadiumaban van és helyes ennek az alkotasnak az el@segitése mind
Jogalkotdi, mind jogalkalmazoi férumokon felvetett kérdések elGzetes tisztaza-
sdval. Csak szerény igény( és terjedelm( kgncepcidkat szandékozom kozre-
bocsatani, ezdttal jogalkalmazoi pozicidbdl. Orvendetes alkalomnak tekintem
Jaksity Gyorgy: ,,Nehany gondolat az élelmiszerekre vonatkozd Uj szabalyozas elé”.
c. az Elelmezési Ipar XXVI1L évf. 1 szamaban kozzétett tanulmanyaban
foglalt nagyon alapos elemzésekre épitett javaslataihoz csatlakozni, azzal a
néhany arnyalatnyi eltéréssel, mely csak erGsitheti a tanulményban foglalt
kovetkeztetések megalapozottsagat.

Nagy segitséget jelentene az Uj jogi szabalyozas elsd sorban az élelmiszer
feldolgozas, forgalmazéds, minéség ellendrzés gyakorlati szakembereinek ahhoz,
hogy egységes ertelmezést nyujtana.

A jogszabaly targyi hatalya, jogi védelme ald indokolt vonni mindazt a
nyers és feldolgozas el6tt és alatt all, mar feldolgozott, raktarozott, vagy
szallitott és kereskedelmi forgalomba bocsatott, vendéglatd- és cukrészipari
kinalatba adott, ndvényi, allati, asvanyi és szintetikus anyagokbdl feldolgozott
terméket, mely emberi taplalkozasra alkalmas modon keriil a fogyasztohoz.

Indokolatlan lenne megkilonboztetést tenni élelmiszerek és italok kdzott
(ideértve természetesen a bort is), mint ahogyan e jogi védelem targyava indokolt
tenni az ivoviz minéségl, de szerény véleményem szerint a taplalkozas élettani
szempontbdl fontos és elelmiszer- kereskedelmi forgalomba keril§ dsvany —vagy
gyoégyvizet is, még akkor is, ha ezek a vizek nem szénsavval dusitottak.

Ezt a gondolatot azzal egészitem ki, hogy hazank asvany- és gyogyvizekben
gazdag és a jov6ben nyomatékos sziikséglet lesz ennek a kincsnek fogyasztasra
alkalmas moédon torténé felhasznalasat fokozni. Némi magtyarézatra szorul, de
tavlataiban elfogadhat6 indoklast az a feltevésem, hogy foglalkoznunk kell a
szintetikus anyagoknak a kérdésével is. Abbol a szemponthdl feltétlenil, hogy a
jogi védelem alatt kell allniuk, amenn?/iben taplalkozasi célzattal kertlnek fel-
asznalasra —és ennek Iehetc’isége egyaltalan nem kizart, ezért kell a szarmazasi
fajtakat bdviteni az élelmiszerek koreben is.

A szabalyozas targyi hatalya ala indokolt vonni ezen kivil nemcsak a bel-
foldi, hanem a kiilfoldi elelmiszereket is, melyek import atjan keriilnek a fogyasz-
tas korébe. Ezzel a lépéssel az egységes elbiralas lehetGsége nyilna meg és meg-
gatolna olyan import elelmiszerek behozatalat, melyek a hazai minGségi kove-
telmények alatt allanak, vagy e kovetelményekkel eppen ellentétesek.

Szamos gyakorlati pelda bizonyitja a hatosagi eljarasban, hogy ebben a
vonatkozéasban a hibak féered6je a hianyos, vagy nem létez6 szabalyozas. (Pl.
tiltott szinezékes import italok.g
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A vendéglato- és cukraszipari termékek kivonasa a szabalyozas al6l azért is
mcéltalan lenne, mert a mindség ellenérzés kialakult gyakorlata, pl. a Févarosban
koordinaltan szervezett ellenérzések és azok tapasztalatainak dsszegezé szandéku
elemzése és ennek kapcsan kezdeményezett kozds, megel6zést is szolgald intéz-
kedések talléptek a korszer(itlen szabalyozés kovetkezményein. (Elelmiszer
mindség koordindlt informéacios rendszere, 1973)

Elgondolasra késztet a maganfogyasztasi élelmiszerek] kizarasa és annak
egyaltalani szikségessége a jogi szabalyozas alol. Ugyanis, bar tendencidiban
csokkend, volumenében mégsem jelentéktelen a hazi élelmiszertartositas, mely
csak addig esne ki a szabalyozas alol, mig sajat céld felhasznalast feltetelez. M-
helyt azonban a feleslegek akar jogositvany nélkil is kézfogyasztasra keriilnek,
vonatkoztatni kell a szabalyokat. Ezért aggalyos az ilyen kilonvalasztas kivalt
akkor, amikor mas oldalon a hazikert mozgalom, valamint a haztaji gazdalkodas
termelése szamottev6éen novekszik a jov6ben. Vagy kissé szélsGséges esetként, de
gyakorlatilag sajnos igazolhatoan, erdei mérges gombabol készult étel elfogyasz-
tasat kovetben pl. a biintet6jog érdekeltté valhat gondatlan alakzatu cselekmény
miatt szomszédi, szivességi alapon szolgéaltatott élelmiszer esetében is.

Nem tartom tehat indokoltnak a maganfogyasztasi élelmiszer kizarasat a
jogi védelem aldl.

Az élvezeti cikkek merev kiilonvalasztasa a jogi szabalyozasban nem vezetne
helyes utra két okbdl:

— a nemzetkdzi &rucsere forgalom jelent8s hanyadat képezik,

— fogyasztasuk egyes esetekben tarsadalmilag, vagy egészségi okokbdl
ugyan kifogasolhato6, de tudomasul kell venni, hogy mindennapossa valt.

Ilyen kérulmények kozott az élvezeti cikkek emberi fogyasztasra alkalmas-
s&géhoz fiz6d6 érdek, hogy a specialis problémék figyelembevételével ugyan, de
egységes sulyu jogi rendezésben részesuljenek az élelmiszerekkel. Annal inkabb,
mert ha indokolt, akkor ennél a kategorianal fokozottabban, hogy maximalis
hatosagi ellendrzés alatt alljanak az élvezeti termékek. Részben az ar és minGseg
kozotti Osszefliggés, részben élettani szempontok indokoljak okfejtésem valo-
szer(isegét. Magyarorszag kavé és szeszes ital fogyasztasa Eurdpai viszonylatban
elékelébb helyen all, mint a bioldgiai szemontbdl fontosabb &llati fehérje és
z6ldség fogyasztasa.

Természetesen a tarsadalmi érdekek is gy kivanjak, hogy ez az egyensuly
a biolgdiai sziikséglet javara alakuljon, azonban a helytelen taplalkozasi szokasok
és az életszinvonal fejlédésével ohatatlanul egyiitt jaré negativ tendenciak dssze-
hatdsa esetében az elvezeti cikkek jogi szabalyozdsanak egyenrangiva tétele,
killondsen a szigor aspektusaban feltételen kovetelmény.

A kodifikacié felmérhetetlen haszna lenne, ha az Uj rendezéssel egyitt az
élelmiszerek feldolgozésaval, forgalmazasaval kapcsolatos hatdlyos és kellGen
korszer(sitett jogszabalyok részben egységes szerkezetben, részben higiéniai és
arszabalyaikkal, ~szankcionalasi rendelkezéseikkel dsszefoglaltal! keriilnének
kiadasra. Ez a jogalkalmazdi igény talalkozik az allami iranyitasnak a jogsza-
balyok, valamint az (igyintézés egyszer(sitésérdl és tovabbfejlesztésérdl alkotott
kivanalmaival.

Ezért nagyon id6szer( lenne:

—a kodifikécid egységesitése, a végrehajtas jogpolitikai igényei folytan,

— a jogszabalyok idot allésaganak biztositasa,

— az egységes szerkezet(i rendezés annak megkdnnyitésére, hogy az allami
torvényességi felligyelet, az agazati fellgyelet és a szakfelligyelet egyuttmiikodése
az élelmiszer mindség-védelmi munkat tovabb javitsa.
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BROVCSENKO A A, GOLBERG
L. D.:

Folyékony kozegben fagyasztott zold-
ségfélék
(Ovoscsnije  nabori
zsidkih szreliah)

Konszervnaja i Ovoscseszusilnaja Pro-
mislennoszty 1973., (9), 26.

KOzlik a fagyasztott zoldségfélék
folyékony hiit6kdzegben torténd eld-
allitasdval kapcsolatos kisérleti ered-
ményeket. Leirjak az el&allitas tech-
nologidjat, kozuk a recepturat, és a
mar fagyasztott zoldségfélék kémiali
Osszetételének valtozasat.

Vizsgaltdk még polimer félidba cso-

EO” apritott zoldségfélék kontakt
nélkili fagyasztasat is, folyékony h-
tékozegben.

zamorozscnniie v

Varga Zs. (Kalocsa)

GIBSON, J. E.:

2-sec-butil-4-6-dinitrofenol  (Dinoseb)
teratogen hatasanak vizsgélata ege-
reken

(Teratology Studies in Mice with
2-56e)c-Butyl-4,6-dinitropheno| (Dino-
se

Fd Cosmet. Toxicol. 11, 31, 1973.

2-sec-Butil-4,6-dinitrofenol nbvénﬁ-
véd6szert egy csoport vemhes egérnek,
a szervkialakulds ideje alatt tehét a
vemhesség 8.—16.; 10.—12. K
14.-16. napjain, naponta adagolta
injektio ip; se formaban, vagy oralisan
gégeszondaval.

Csaszarmetszessel vilagrahozott
magzaton vizsgaltdk a szovetek és a
csptntvéz makroszkopikus elvaltoza-
sait.

A Dinoseb naE| 5 mg/kg ip. 10 mg/kg
se. vagy 20 mg/kg o. dozishan a 8. —I
napokon nincs karos hatassal sem a
fejl6désre, sem a magzat illetve emb-
rio fejlettségi fokara.

LAPSZEMLE

Napi 17,7 mg/kg ip. dozishan a
10.-12. vagy 14.-16. napokon ada-
golva toxikus az anyadllatra (h6emel-
kedés) és az embridra nézve is (az erds
felszivodas miatt kisebb a magzat), de
teratogen hatas csak akkor jelentke-
zik, ha a 10.—12. napokon adagoljuk.

A vegyszer 17,7 mg/kg se. dozisban
naponta a 14.—16. napokon toxikus
az anyaallatra és az embridra, de tera-
togen hatas nincs. 20—32 mg/kg o.
napl dozisban toxikus az anyaallatra,

gyakorlatilag sem embriomérge-
zesrol sem teratogen hatasr6l nem be-
szélhetiink.

Osszefoglalva a Dinoseb  csekély
mértékben egereknél teratogen hatast
mutat.

Hidasi Gy. (Zalaegerszeg)

NIEMINEN, L., BJONDAHL, K-

Hexaklorofén hatasa a patkany agy
fejlédésére

(Effect of Hesachlorophene on the Rat
Brain During Ontogenesis)

Fd. Cosmet. Toxicol. 11, 635 1973.

A szerz6k megallapitottdk, hogy a
10 napos patkany akut ordlis toxiei-
tasa HCP-re 9+2 mg/kg.

Az LD értéke a 32. napon érte el a
maximumot 111+12 mg/kg-t. 1d6-
sebb korban az LD-Yértéke csokkent.

Toxikus adag etetésével mérték az
agy sulyat, amely a 32. napon stabili-
zalédott, a HCP-vel kezeiteknél ala-
csonyabb értéken mint a kontroll ok-
nal.

Az agystly merések és a kozponti
idegrendszer zavarai azt mutatjak,
hogy a mérgezés a 8—14 nap kozott
lép fel. A fenti megéallapitdsokat a
szerz6k mikroszképos vizsgalatokkal
is alatdmasztottak.

Hidasi Gy. (Zalaegerszeg)



BEDO K., LOSONCZY V.,
SZOLLOSI A:

Thymus-kivonat biostimulator alkalma-
zésa az Escherichidk gyors kimutata-
séra élelmiszerekben

(Utilisation evun biostimulateur extrait
du thymus pour la detection rapide
d’Escherichia dans les aliments)

Ann. Hvg. Langues Franchise 6, 55,
1971

1,5% tejcukor és 20 mg% TTC
(Triphenyl-Tetrazolium-Chlorid) tar-
talmU agartaptalajhoz adtak hozza 0,1
cm3 kivonatot Petri-csészénként koz-
vetlenll megmerevedeés el6tt s erre ol-
tottdk le a mintdkat. Az eredményeket
Osszehasonlitottdk a kivonatot nem
tartalmazé kontroll téaptalajokon ka-
pott novekedésekkel. 400-400 29 féle
ételmintat (tej, joghurt, sajt, hus,
kolbéasz, zbldség, cukor, vaj, st )V|zs-
galtak meg E.coli Jelenletere Megalla-
pitast nyert, hogy a biostimulator je-
lenlétében az E.coli csirak méar ot ora
alatt leolvashatdk, ilyen esetben a Coli
szam 24 o6ra alatt 1,000/g-nél maga-
sabb, 8 0Ords inkubacié utdn mar a
kontroll taptalajokon is kimutathatd
az E.coli jelenlete 24 o6ras tenyésztés
utan a belbaktérium telepek szama
kozel egyezik a biostimulatort tartal-
maz6 és nem tartalmazo taptalajokon.
A kivonat jelent6sége éppen a gyors ki-
mutatasban van.

Nikodémusz 1. (Budapest)
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MAYER K. és PAUSE G.:
Nem ill6 biogén aminok borban
(Nicht-flichtige biogene  Amine in
Wein)

Mitt. Lebensmitt. Hyg. 64, 180, 1973.

A biogén aminok élelmiszerekkel az
emberi szervezetbe kerilve, ott koz-
vetve, vagy kozvetlenil az egészségre
karos hatast fejtenek ki. Alkoholtar-
talma italokban acetaldehid Kkeletke-
zése miatt ez a hatds fokozott. Szerz6k
meghataroztak ~kulonboz6 fehér és
vOros borok hisztamintartalmat gél-
elektroforézises modszerrel, a tyra-
min, putreszcin, etanolamln i-amil-
amin és 2-feniletilamin tartalmat vé-
konyrétegkromatografias maddszerrel,
valamint almasavat vekonyretegkro-
matografiaval és tejsavat enzimes
modszerrel. 56 svajci vords és fehér bor
15 mg-ig tartalmaz hisztamint, 36 ing-
ig tyramint és 45 mg-ig putreszcint
literenként. A folyamatos ellen6rzés
25 bornal jelentett Ujolagos hisztamin-
képz6dést, amit a savlebomlés folytan
a pedicoccus cerevisie okozott. A ty-
ramin, putreszcin és cadaverin, valo-
szmuleg a 2-feniletilamin is bakté-
riumos ~ anyagcsere termékei voltak.
A pH érték és a hisztamin és tyramin
eléfordulasa kozott szoros Osszefiiggés
van vords boroknal.

Varga E. {Kaposvar)
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Tajékoztaté Olvasdinkhoz és Munkatarsainkhoz!

Az .Elelmiszervizsgalati K6zlemények” 6 fiizetben jelenik meg évenként
egy /kotetben.

A folydirat az aldbbi targykérbe tartozé dolgozatokat kozol:

Mindségvizsgalat: Elelmiszerek kémiai-, fiziko-kémiai, mdszeres-, mik-

robiolégiai-, radioldgiai-, higiéniai vizsgalata, mintavétele, szakvé-
leményezése.

MinGségfejlesztés: Elelmiszerek nyersanyag-, gyartas-, gyartmany- és

csomagolas fejlesztése.

Min6ségvédelem: Elelmiszer minéseg-szabalyozas, -szabvanyositas (MSZ,

MEMSZ sth.), -ellen6rzés, -min6ségtandsitas, -mindsités.

A lapszemle keretében magyar folydiratokban megjelent dolgozatok
cimjegyzékét és kulfoldi folydiratok kivonatait ismerteti.

A ,Hirek” rovatban pedig szakmai, személyi hireket sth. ismertet.

A kozlemények tartaméért a szerz6k felel6sek. A kdzleményeket témdren
kell megfogalmazni. A kéziratokat gépirdssal IVz-es sorkdzzel. 4—5 cm
margéval, a lapnak csak egyik oldalara irva kell bekildeni. A szakkifeje-
zéseket, vegyuletneveket fonetikusan kell irni. Az irodalmi utaldsoknal a
szerz6k vezetéknevét és keresztnevének kezd@betlit, tovadbb4d a m( cimét,
kiaddsadnak helyét és idejét, illetve a folyoirat kotet-, oldal- és évszamaét
kell feltinteni a dolgozat végén. A kézirathoz csatolni kell a munka ma-
gyar nyelvi{ rovid 6sszefoglalasat négy példanyabn.

Kéziratokat a szerkeszt6ség nem ad vissza. A kefelevonatokat a mar-
goén kijavitva azonnal vissza kell kildeni. Az esetleges abrdk levonatat a
kefelevonat szélére kell ragasztani a megfelel6 helyen és ellen6rizni kell
azok szadmozéasat és alairasat.

d t‘)knéllé kozleményekbdl a szerz6k kivansdgéara 40 db kulénlenyomatot
adunk.

Kéziratokat és kefelevonatokat a szerkeszt6 cimére kell kildeni:
dr. Kottasz Jozsef, Budapest V. Varoshaz u. 9—11

A szerkesztd bizottsag

Szerkeszt6: dr. Kottdsz Jozsef
Szerkesztéség: 1052 Budapest V., Varoshdz u. 9—11
Felel6s kiadd: Siklési Norbert — Kiadja: a Lapkiad6o Vallalat
Budapest VII., Lenin kérat 9—11.
Levélcim: 1906 Budapest, Pf. 223
El6fizetési ar: egy évre intézeteknek, Uzemeknek 100 Ft, egyéni eléfizet6knek 25 Ft
Kozponti Elelmiszerellen6rzé és Vegyvizsgélé Intézet, Budapest elnevezésd

232—90 105—9 388. sz. csekksz&dmlara,

Kulfoldon terjeszti a ,Kultdra” Konyv- és Hirlap

Kilkereskedelmi Vallalat, H—1389 Budapest, Postafiok 141

74.G34. Allami Nyomda, Budapest
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