TEJIPAR
Uj tejtermékek
A tejipar a haziasszonyok masodik miszakjanak megkonnyitése erdekében
és valaszték bdvités céljabol Uj termékeket hozott forgalomba.
Vanilias, malnas, illetve mazsolas krémtird. Tehéntlrébol készilt, krémsze-
rlire hengerelt, vanilincukorral, malnaval, illetve mazsolaval izesitett turofélék.

Osszetételik:
Szérazanyagtartalom (izesit6 anyaggal egyitt)....cccccovveivvicncieniennn. 44,0%
Szarazanyagra vonatkoztatott zsirtartalom ..., 20,0%

Sampion gombaval izesitett dmlesztett sajt. Kenhet6 allomanyl. Trapista sajt
tehéngomolya, sampion gomba, vérdshagyma és viz keverékének dmlesztésével
készill. 6 -6 darabot tartalmazo hengeres dobozban keril forgalomba. Osszetétele
a kenhetd allomany( omlesztett sajtra el6irt kdvetelményeknek felel meg.

Fisti. Kenhetd allomany( émlesztett sajt. Kemén?; (cheddar) és félkemény
(trappista és flstdlt trappista) sajt, tehéngomolya és tehéntaro, tovabba vaj ke-
verekének Omlesztésével keszil a ,flisti” elnevezésli Omlesztett sajt. Hengeres
dobozban keriil forgalomba. 1—1 doboz 6 darab haromszdgletii sajtot tartalmaz,
melynek nettd stlya 20 dkg. A sajt kellemesen fiistolt szagu és iz(.

Bélbe tolt6tt fustolt juhtird. Osszetétele a csemege juhtird dsszetételével azo-
nos. Fustoléssel izletesebbé valik.

Bojtar. Az MSZ 12288/62 dmlesztett sajt szabany fistolt dmlesztett kovér-
?]ajt ,cksoportjéhoz tartoz6 Bojtar sajtot 10 dkg-os darabokban is forgalomba

0zz4k.

Sport. Tejszintlrdsajt. Vaghato, vajszerlien kenhet8, szajban kénnyen elomlo
allomanyu sajt. A 10 dkg-os vajhoz hasonld nagysagu adagokban, 10 dkg sullyal
kertll forgalomba. Tejb6l vajkultdraval készil.

SzarazanyagtartalMa.. ... 40,0%

Szérazanyagra vonatkoztatott zsirtartalma  .......cccoeoveviieice 65,0%

Delta. Tdrésajt. A Sportsajthoz hasonlé allomanyd, zsirban szegényebb sajt-
féleség. Adagolasa azonos a Sportsajt adagolasaval.

Szarazanyagtartalma. ... 28,0%

Szérazanyagra vonatkoztatott zsirtartalma ... 22,0%

Kavétejszin. Az MSZ 12266/54 szabvany a kdvétejszin dsszetételét megszabja.
E szerint

zsirtartalma legalabb........cccoooviiiii e 16,0%

SaVIOKA MAaXiMUM oot 7,0SH°

Kavétejszint a tejipar csak az utébbi hetekben hoz forgalomba, 2,5 dl-es
palackokban. B. J. (Budapest)

Tejszin szabvany

Szabvany készilt a habtejszinre, amely ,,friss, édes tejb6l folozés, pasztéro-
zés, h(ités és fizikai érlelés Gtjan készil”. Az MSZ 12259 szabvany szigord mindség
kovetelményeket ir el6. igy tobbek kozoétt meghatarozza a térfogatnovekedest és
a habkeménységet. Ez azt jelenti, hogy a tejszin térfogat ndvekedése habbaverés-
kor legalabb 80% kell hogy legyen, a felvert hab keménységének feltetele pedig,
hogy a habver6gép tarcsaja 30 mm-es lemeriilésének ideje legalabb 3 mp legyen.
A szabvany szerint a jo tejszinhab 1 dra alatt legfeljebb 6 mm levet ereszthet. A
tejszin pontozasos mindsitésére is tartalmaz elGirdsokat az Uj szabvany, példaul
a zsirtartalomra 30%-ot, a zsirmentes szarazanyag-tartalomra 57%-ot (mindkét
esetben + 1% tlréssel) ir eld.
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Az eltarthatésagi id6 a szabvany szerint aprilis 1-t61 oktober 31-ig az ipari
atadas napja; mig november 1-t6l marcius 31-ig az ipari atadast kovetdo nap déli
12 6réja.

A tejszin tarolasa helyén a maximalis hémérséklet + 10 C° lehet. - -

TOJAS
Tojas szabvany

Az MSZ 6824-66 , Tojas” szabvany tobbek kozott a kereskedelmi forgalomba
kerilG tojas minGségi jellemzdit és jelolését irja el6. Az egyes minGségek fGbb
el6irasai a kdvetkezdk:

Nagy tojas (dobozolt) sulya legalabb 55 g, légkamramagassag legfeljebb 9 mm
A héj ép, tiszta, minden szennyezddést8l mentes (mosatlan). Megengedett a h(it6-
télr(lf(erll legfeljebb 20 napon &t val6 tarolasa. Jeldlése: ,,Hungaria” vords szind fes-
tékkel.

I. osztaly. Sulya legalabb 50 g, Iégkamramagassag legfeljebb 9 mm. A héj ép,
felliletének 1/3-a kissé szennyezett lehet. \Véres, tragyas nem lehet. Megengedett a
h(tétérben legfeljebb 20 napon at valo tarolasa. Jelolése, 1, vords szind.

1. osztdly. Sulya legalabb 45 g, légkamramagassag legfeljebb 12 mm. A héj
ép, feluletének legfeljebb 1/3-a kisse szennyezett lehet. Veres, targyas nem lehet.
Megengedett a hatGtérben legfeljebb 30 napon at valo tarolasa. Jele II., voros
szind.

Apré tojés. Legalabb 40 g sulyu, légkamramagassag legfeljebb 9 mm, a héj
ép, felliletének legfeljebb 1/3-a kissé szennyezett lehet, véres, tragyas nem lehet.
Megengedett a hat6térben legfeljebb 20 napon at valé traolasa. Jele: A, vords
szind.

H(itéhazi tojas. Sulya legalabb 45 g, legfeljebb 15 mm légkamramagassag.
Tiszta, ép szaraz legyen.

Minden minéségi osztalynal kovetelmény, hogy a tojas idegen szagtol, izt6l
mentes legyen. Kettds megjeloles esetén a tojasra az alacsonyabb mindsegi jel6lés
érvényes. - .-

FUSZEREK
Flszerpaprika szabvany

Az 6rolt magyar fliszerpaprika szép, tlizpiros szine, kellemes, olykor édes ize
és fliszeres zamata kdvetkeztében az egész vilagon igen elterjedt.

A ﬁaprika er6s, csipds izét a ka‘pszicint()l kapja, ameli a paprika ereiben hal-
mozodik fel. Az erek eltavolitasaval a csip6sség megszlnik. Mivel a kapszicin hi-
deg vizben oldhatatlan és a meleg viz is nehezen oldja, ezért vizivassal a csip8s-
séget nem sziintethetjik meg.

A csemegepaprikak alig vagy csak kis mértékben csipdsek, mindséguk meg-
hatarozasa szabvanyelGirasok alapjan torténik. A ,Nyers flszerpaprika” szab-
vany (MSZ 6344) 1952-ben lépett életbe, de ez elavult, igy szlikségessé valt a szab-
vany felilvizsgalata és a modositott szabvany 1966. szeptember 1-én hatélyba is
lépett. Amaodositott szabvany lényegesebb elGirasai:

100 kg nyers paprikabol atlag 17- 19 kg 6%-0s nedvességet tartalmazo fél-
termék (bor, mag) allithato el6. (A régi szabvany szerint 100 kg-bol 20 kg késziilt!)

Mindségi kovetelmények szerint a szabvany a fliszerpaprikat csip6sség szem-
pontjabol harom csorortba sorolja: ,,CsipGsségmentes™ az a paprika, amelyben a
csipds csovek szama legfeljebb 3% (a régi szabvany szerint 4%), , fajcsipds” az a
paprika, amelyben a csipsségmentes csovek szama a 3%-ot nem haladja meg,
,,vegyes” az a paprika, mely csipds és csipdsségmentes csovek keverékébdl all, és
az el6z6 pontokban meghatarozott kévetelményeknek nem felel meg.



HUTOIPAR
Egységesitik a mélyh(itott élelmiszerek sulyat az NSZK-ban

Az NSZK-ban egyre ndvekszik a mélyh(itott élelmiszerek valasztéka, és ez-
zel egyltt szaporodik a csomagsulyok sokfélesége is. A csomagok legkiilénbdzébb
alakja és sulya kovetkeztében a vevék alig tudjadk az egyes gyartmanyok arat
6sszehasonlitani.

Az érdekelt cégek megvizsgaltak az egységesités lehetdségeit. A méretek egy-
ségesitésének gondolatat elvetették, de megegyeztek a csomagsulyok egységesi-
tésében. Mivel a cél az volt, hogy az egyes termékek arat a vevok dsszehasonlit-
hassak, egységes suly gyanant azokat a sulyokat fogadtédk el, amelyek a keres-
kedelemben az ilyen termékekre altaldban kialakultak. igy pl. f6zelékfélékre, gyi-
molcsre, leveles tésztara, halra a kovetkez6 csomagsllyokat allapitottdk meg:
150, 300, 450, 600, 750 és 1000 g.

KOZMETIKA

A pipereszappanok mindségét rontja az a korilmény, hogy a szappanok felii-
lete a vett mintak nagy szazalékaban sériilt. A sériilést az automatacsomagolé gép
okozza, azéltal, hogy a szappant megragadd pofak - a helytelen allitads kovetkez-
tében —mélyen benyomddnak a szappanfeliletbe, s ezzel azt elcsufitjak. Ez ter-
mészetesen nem befolyasolja a hasznalhatdsagot, azonban — mint kozmetikai
jellegli cikk - kovetelmény, hogy a pipereszappanokat kilsejiket illetéen azo-
nos gonddal gyartsak, mint a kozmetikai ipar egyéb termékét. Az automata pré-
sek sok esetben szappantdérmeléket nyomnak ra a szappanfeliiletre, ennek meg-
akadalyozésa csak ugy lehetséges, hogy a kezel§ allandoan ellendrzi a prést, nem
hullott-e szappandarab aszerszamba. Ilyenkor le kell allitani és ki kell tisztitani.

Hiba mind a pipereszappanoknal (ledig), mind a mos6szappanoknal a tlzott
morzsalékos szerkezet, emiatt a szappanok felilletén az élek kitdredeznek, a szap-
Fanok kilseje nem a megszokott fenyes, kissé attetszé anyagu. Az oka valoszind-
eg a tulzott szaritas, de lehet az is, hogy —szemben a zsirbdl f6zott szappanok-
kal —a zsirsavbol f0zott lédig pi||:)ere és mosdszappanoknal hianyzik az a kis gli-
cerintartalom, ami a szappanok allagat javitja. A glicerin és egyenértékii potsze-
rei kozotti arkilonbség miatt érdemes lenne ezt a kérdést a potszereknek adago-
lasaval megoldani.

A gyartasi idd jelzését mind a szabvany, mind a kozmetikai cikkek forgalma-
zasat szabalyozd miniszteri rendelet elGirja. Ennek ellenére a Gardenia krémek-
nél, a szaraz krémet kivéve, Ugy alkalmazzak az id6jelzést, hogy a lepecsételt
cédulat a tégely fedél ala helyezik, de a tégely fedGt leragasztjak. Amennyire in-
dokolt az originaltsdg meg6rzése egy termeknél, annyira értelmetlen ez a megol-
das, hiszen igy sem a kereskedelmi dolgozok, sem az ellendrzés nem tudja megalla-

itani a készitményrdl, hogy az mikori gyartast. Ugyanakkor a Gardenia széraz

rémen a tégelyre ragasztott cimkére pecsételik a gyartasi id6t, ez kétségtelen
nem a legszebb megoldas, azonban ugyanezt meg lehet valositani a tébbi kremnél
is, ha a szarazkrémnél megfeleld. Ellenkez6 esetben, ha tehat a fedél alatt kivan-
jak a jel6lést alkalmazni, ugy azzal a megoldassal kell megalkudni, hogy elhagyjak
a tégelyfedd leragasztasat.

A szaraz krémeknél rendszeresen el6forduld hiba a beszaradas, ezt az alkalma-
zott aluminium folia akkor sem tudn& megakadalyozni, ha rendesen fedné a krém-
feliiletet, mert a folia nem leveg6zar a rajta levé kis lyukak miatt. Emellett a
foliat —a mintak nagy szazalékanal ugy teszik a krémre, hogy a krémfelilet nag
része szabad marad, igﬁ érthetd, ha rendszeresen talalkoznak az ellenérok besza-
radt, s6t mar repedésekkel teli krémmel. Egyszer(i megoldas lenne a megakada-
lyozasara a zsiros krémeknél is alkalmazott polietilén lap, amennyire kevesbé
szlikséges ennek az alkalmazasa a zsiros krémeknél ezek allandébb volta miatt,
annyira indokolt lenne a szaraz krémeknél val6 alkalmazasa. L. B. (Budapest)
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NOVENYOLAJIPAR
Renopac étolaj
A Noveényolaj- és Mososzergyartd V. fokozatosan ,,Renopac” csomagolasu
étolajat gyart. Az étolaj mianyag eldob6 csomagolasban van, tartalma 0,75 1
V. Z.
CUKORIPAR
Mokkacukor

Az elmult id6ben szamos mokkacukor minta mallasi ideje nagyobb volt mint a
szabvanyban engedélyezett 7 perc. Az utébbi id6ben vé?(zett vizsgalatok soran
megallapitottuk, hogy a cukrok megfeleld elegye (t6rmelékessége) mellett a szét-
esési idd orvendetesen rovid volt, joval rovidebb mint az engedélyezett 7 perc.
A Szerencsi Cukorgyar mokkacukor mintainak mallési ideje altalaban valamivel
rovidebb volt, mint a Kaposvari gyar mintaié. Cs. 1.-né

KONZERVIPAR
Tavaszi huskonzerv

A Budapesti Konzervgyar ,.Tavaszi vagdalth(s” elnevezésli dobozos hus-
konzervet gyart. Tiszta sulya: 150g. Tartalma: marhah(s, szalonna, z6ldség-
félék, fliszerek. V. Z

Bébi készitmények
A Gylmolcs- és F6zelékkonzervgyar a jobb étvagyl gyermekek részére

a mar forgalomban lev6é nagysagon kivil 200 g-os (tiszta suly) kiszerelésben tiz-
féle vélasztékban bébi ételeket gyart. V. Z

Gyumoblcslevesek

A Nagyk6rdsi Konzervgyar 5/4-es és a kés6bbiek soran 5/8-os kiszerelésben
isalma, birs, 6szibarack, szilva, vegyes és sargabarack gyiimoélcsleves siiritményt
gyart. A cikkek steril - hékezelt —aruk, szavatossagi id6 a gyartas idépontjatol
szamitott 1év. Toltsuly: 850 g.

Hasznalati utasitas: Negy személy részere ele?(endc’i hideg gylmalcsleves,
felrazas utan 8 dl hideg ivovizzel higitando, Jo felkeverés és félora pihentetés
utan, hidegen talalhato. A felbontott készitmény hit6szekrényben legfeljebb
24 oréig tarthatd el. V. Z

ELVEZETISZEREK
Teaital

Az utdbbi idGben a teaitalok minGsége némileg javult. A javulas kiilondsen
abban nyilvanult meg, hogy csokkent az el6irt teamennyiségnek csupan 1/4
részét vagy annal is kevesebbet tartalmazd teaitalok szama. (Az Gsszes vizsgalt
teaitalok 17%-a, volt csak ilyen nagyon silany min6ségli, szemben a tavalyi
48%-kal). Nehezményezend6 azonban, hogy a presszdgéppel rendelkezd és igy
teaf6zésre kotelezett vendéglatoipari egységek kozil tobben — kapacitas-

hianyra hivatkozva - nem szolgaltatnak ki teat még a leghidegebb naré)k/ban
sem. . .

Két sttd'lizemi prébagyartas tapasztalatairdl

A péksiitemények ellen6rzése soran me%(éllapitottuk, hogy a szabvanyban
eléirt minimalis zsirtartalmat el nem ér6 péekslteményfélék kozott els6 helyen
all a finom fonott kalacs. A zsirhiany miatt kifogasolt termékek kozel egyhar-
mada finom fonott kaldcs minta volt. Szlikséges volt tehat ennek okat keresni.
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1 Elsésorban meg kellett szemlélniink azt, hogy milyen technoldgiaval
készitik a finom fonott kalacsot.

2. masodsorban meg kellett allapitanunk, hogy milyen zsirtartalom ered-
ményeket kapunk, ha az anyagnorma eléirésait pontosan betartjuk.

Tobb esetben végeztiink Uzemi kalacs-probasiitést. A F6varosi Kenyérgyar
péksiteményt el6allito Gizemében a gyar altal bevezetett technolégiat vizsgal-
tuk meg. A hivatalos 1965. oktdber 1-t6l érvényben levd sutSipari anyag-
norma 1000 db kalacs készitéséhez a tésztaba 260 db, a feliiletre 40 db tojast
ir el6. Miutan a 40 db tojas 1000 db kalacs 2-szeri kenéséhez kevés, a vallalat
a helyett, hogy anyagnorma madositast kért volna, az el6irt dsszesen 300 db
tojast egy edenybe eresztette le, azt szemmértek szerint megfelezte: felét bedol-
gozta a tésztaba, felét a tészta felliletére kente. A kenésnél racsra voltak helyezve
a kalacsok, a tojas jorésze a racson keresztil elfolyt. llyen modon termeszetesen
mar eleve nem tartalmazhatta a kalacs az elGirt zsirmennyiséget. Miutan a
Fovarosi Kenyérgyarban a fehérsitéuzemreszben egyszerre igen sokféle terméket
készitenek, el6fordul az is, hogy az egyik termékféleseghez kimért anyagbdl masik-
hoz elvesznek (pl. tojast), az izem nem elég attekinthetd, azért amasodik alkalom-
mal a kisebb, XIV. Angol u. 17. sz. alatti sut6lizemben rendezett kérilmények ko-
z6tt volt modunkban a probasitést elvégezni. It az anyagnorma szigor( betarta-
saval a bemérést intézetlink dolgozdi végezték. A felhasznalt tojasok Kivétel
nélkil 52 g-osak voltak, a tészta igen alapos keveréssel és dagasztassal készilt.
Az 1000 tészta kétszeri kenésére szant 40 db tojas, 52 g-os tojasok esetében 600 db
kalacs egyszeri kenésére volt elegend6. A kisilt késztermékb6l 30 darabot
egyedenkent vizsgaltunk (parhuzamos mérésekkel). A parhuzamosan lemért
zsirtartalmak igen jol egyeztek. Az egyes kalacsoknal meért zsirtartalmak kozil
a minimalis zsirtartalom 9,3%, a maximalis 10,2% volt. A 30 db mintabol
készitett atlagminta zsirtartalma 9,8%, az egyes mintak (30 db) zsirtartalmabdl
szamitott szamtani kozépérték 9,7% volt, ami j6 egyezést mutatott az anyag-
norma alapjan szamitott elméleti értékkel. A két Uzemi vizsgalat alapjan az
alabbi kdvetkeztetéseket vontuk le:

1 A jelenleg hasznalatban levs, mar meglehetésen elavult dagasztégépek
nem biztositanak kielégité egyenletes elkeverést.

2. A tészta kenesére szolgalo tojasmennyiség kevés.

3. Az anyagnormaban el6irt tojasmennyiséget nem darabszdmban, hanem
tojassulyban kell feltlintetni. Felhasznéalasra kerul 52 g-os, de 35 g-o0s tojas is és
egyszerre vagy kicsi, vagy nagy tojasok keriilnek felhasznalasra, mert egyseges
tojastételeket kapnak. Az ilyen kiilonbség az anyagnorma elméleti szamitasanal
is 0,3%-0s kulonbséget is adhat zsiradéktartalom vonatkozasaban.

4. Miutdn a dagasztogépek nem biztositanak elég jo elkeverést, az anyag-
norméban lev6 zsiradék (margarin) mennyiségét annyira kell emelni, hogy biz-
tositsa az als6 hatarértéket (9,4%).

5. A kenyeérgyar fehérsut6izemeben (a dolgozok megfelel6 aranyaban valo-
szinlileg a t6bbi Uzemben is) nag{ a finom fonott kalacsbdl a szajfogyasztas,
ezért az (izem vezetGje szerint kenytelen az elGiranyzott lisztmennyiségnél
mintegy 10%-kal tébbet feldolgozni, természetesen jarulékos anyagbol nincs
erre mod, és igﬁ mar ez is ad zsirdifferenciat.

6. A keletkezett selejtre nem lehet jarulékos anyagot elszamolni. Bizonyos
mennyiségl selejt pedig elkerllhetetlen, és igy kénytelenek valahol megtaka-
ritani. Ebb6l a megtakaritasbél is szarmazik zsirhiany. Célszer(i ennek a kér-
désnek is a valésaghoz kozelebb all6 megoldasa. Cs. |.-né
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