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Korabbi vizsgalataink (Spanvar és Kévéi) (1), (Keveiné és Blazovich) (2)
alapjan megallapitottuk, hogy borparlatok és gyumolcspalinkak minGségenek
megitélésére a gazkromatografids aromavizsgalatok jol felhasznalhatok. A sze-
szesitalok vizsgalatanal elsdsorban |, fuzli-alkohol”-tartalmuk kimutatasaval
és me?haté_rozéséval foglalkoztunk, de néhény kovetkeztetést a kilénbdzé
%yUmd csfajtakbdl késziilt palinkdk aromakromatogramjainak eltérd alakulasa-
0l is levonhattunk.

Az erjedési alkoholok jelenléte és mennlisége alapjan allapitottuk meg az
erjesztett ital valodisagat, 1ll. esetleges etilalkoholos higitasat, ,,vagasat” is.

Mindezeket a kovetkeztetéseket aranylag kis ~hémérséklethatarok —
50—140 °C — kozotti kromatografalas eredmeényeib6l vontuk le (Keveiné és
Blazovich? (2). Jelen kisérleteinkben mas all6fazis alkalmazasaval, nagyobb
hémérséklethatarok —60—200 °C —kozott ig&/ekezt[]nk kulénbségeket talalni

a

az ;?gyes gyimolcspalinkak aromakivonatanak kromatogréfias szétvalaszta-
sanal.

Anyagok és mddszerek

A mintak ismertetése

A Ma%yar Likdripari Vallalattol kapott kifogastalan mindseg(i kékszilva-,
sargabarack-, meggy-, torkoly- és almapalinka-mintakat hasonlitottuk @ssze.

A mintak el6készitése

A pélinka-mintakbol kozvetlen oldészeres aromakivonast végeztink.

Az aromakivonas keresztilvitele: 100 ml palinkahoz 400 ml desztillalt vizet
adunk, s elegyités utan az oldatot konyhaséval telitjlik és két részre osztva
két 500 ml-es razotolcsérbe ontjik. Az els6 részhez 50 ml éter-n-pentan 32:1)
oldoészerkeveréket adunk és az egészet 10 percig razzuk. Az oldatok szétvalasa
utan a vizes részt leengedjik s az éter-pentanos folyadékot a vizzel felhigitott
minta masik feléhez adjuk. Ezt is 10 percig razzuk és utana a két réteget kilon-
valasztjuk. A vizes oldat (minta) két részletét még két izben Gjabb 50—50 ml
oldoszerkeverékkel 10—I10 percig, az el6zGekhez hasonloan kirazzuk. A harom
éter-pentanos oldoszer-részletet tivegdugos jodszamlombikban egyesitjiik és viz-
mentes natriumszulfattal viztelenitjuk.

A natriumszulfatrol lesz(rt oldoszert Gvegcsiszolatos, zart,aromabeparlasra
késziilt desztillalo késziilékben (Spanyar et al) (3), melyet vizfiird6 segitségével
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35 °C-ra melegitiink, leparoljuk. Ha a desztillalo lombik tartalma kb. 5 ml-re
csokken, az aromas(ritményt a lombik aljan levé csapon at 5 ml-es piknométer
edényekbe engedjiuk. A piknométert elozbleg Uvegdugéja nélkil kalibraltuk
és jeloltik be 5 ml-re, mert az edényke zarasara itt atszdrhatd (orvossagos
livegek zaradsara hasznalt) gumidugdt (kapszulat) hasznalunk.

Gazkromatogréfias mérés

A palinka-aroma-s(ritmények térfogatat - a sziikséges mennyiségl stan-
dard vegyilet hozzdadasa utan — az olddszerkeverékkel pontosan 5 ml-re
allitjuk be. Ebbél az aromatérzsoldathol 20 /.d-t kromatografalunk.

Standard vegyuletként itt izoeugenolt hasznalunk: 1,75 g i-eugenolt 25 ml
éter-pentanban oldunk. Ebbdl a tdrzsoldatbol 0,05 ml-t (= 3,5 mg) adagolunk
az 5 ml dssztérfogatli aromasdritményhez. 20 [A aromas(ritmény kromatografa-
lasa esetén a minta 14 ftg standard vegyuletet tartalmaz.

A gazkromatografias mérés korilményei

Készulék: Perkin - Elmer 900 o

Detektor: kettds, szembekapcsolt langionizacids detektor (FID)

Oszlop: két darab 3,6 m hosszd, 2 mm atmérdjl rozsdamentes acél,
S 68 tipust spiralcsé

Toltet: 10% Reoplcx 400 Celite hordozén

Hémérséklet:
oszlop: 5 percig 60 °C, utana 4°/perc sebességgel programozva 200 °C-ig,
majd 30—35 percig tartasa 200 °C-on
adagol6 tér: 270 °C
elosztotér: 280 °C

Erzékenység:
R =y 18
A = 128 ill. 32

VivBgaz: nitrogén, nyomasa 50 psig (kb. 4,0 atil)
Hidrogén-nyomas: 16 psig %kb. 1,3 atu)
Levegd-nyomés: 45 psig (kb. 3,6 atl) = )
gy minta gazkromatografias szétvalasztdsa —a megadott kortilmények
kdzott —kb. 60 perc.

A gézkromatogréfias mérések kiértékelése és a kromatogramok &brézolésa

A gyumolcspélinka-mintdk aromakivonataibdl készilt kromatogramokat
el6bbi munkankban (Kevciné és Blazovich) (2) ismertetett vonaldiagramos
abréazolasban mutatjuk be. A vonaldiagramok az egyes aromacsicsok —a stan-
dard vegyilet szerint korrigalt — magassagainak azonos kiindulasi anyagra -
100 ml palinkara - és azonos érzékenységre - R = 10, A = 32 - atszamitott
jelolései. A vonaldiagram-abrakon a hdmersékletprogramozas kezdetét és végeét,
valamint az izoterm szakaszokat is megjeloljik. Az egyes cslicsmagassagokat
jelentd fligg6leges vonalakat megszamoztuk. Az els6 csucs (1) — szaggatott
vonallal rajzolva - az oldészert, a masodik (2) —vastag vonallal kihdzva -
az etanol-csucsot jelenti. ) . o

Minden palinka-minta vonaldiagramjan azonos szamokkal jel6ljik meg az
azonos kesleltetesi idejli (azonosnak vehet6) aromacstcsokat. A 20 cm-nél
nagyobb cslcsok magassagat a csucshoz irt szam jeldli centiméterben.
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Kékszitva-palinka

lgen aromadus palinkanak mutatkozott a AreArszilva-pdlinka mintank
1. &bra). Az aromacsucsok szama itt 38. Amilalkohol (9. cstics), hexialkohol
13. csics), valamint benzaldehid (24. cslics) szamottevG mennyiségben talal-
haték benne. Jelentékeny az 5. és a 15. cslcs magassaga is. Nehén)/ nagyobb
cslics hanyadosat is kiszamitottuk. 13/15 = 0,33, 34/36 = 4,90, 42/43 = 1,98
200 °C oszloph6mérséklet elérése utan még 6 aromacslcs valik szét a mintabol.

Erdekes egy masik — Jugoszlaviabol szarmaz6 — valddi szilvapalinka
aromaképének é abra) az elsd mintaval torténd odsszehasonlitasa.

Ez i1s aromadus palinka, az aromacslcsok szama itt 36, de a cslcsmagas-
sagok altalaban kisebbek, mint az 1 abran bemutatott mintanal. Az 5., 9., 13.
és 15. cslcs elég naEy, de a 24. aromacslcs (benzaldehid) itt jelentéktelen.
Az egyes cslicsaranyok a kovetkezok: 13/15 = 0,28, 34/36 = 1,98 es 42/43=2,12.
E szamok kozil csak a 34/36 csucsok hényadosa tér el jelent6sen az eldbbi
szilvapalinka kromatogramjatol. Mivel egyik szilvapalinka-minta korat sem
ismerjik, csak feltételezzlik, hogy a jugoszlav minta érettebb volt, ill. mas
szilvafajtabol készilt, mint a Magyar Likéripari Vallalat szilvapalinkéja.

Kékszilva-palinka (100 ml) kivonatanak azonos érzékenysége (R = 10 és A = 32) szamitott
vonaldiagramja
Aromas(ritmény: 5 ml, mintamennyiség: 20 /4
Oszlop: 10% Reoplex Celiten
Kromatografalds: 5 perc 60 °C, program: 4°/perc 200 °C-ig,
tartds 200 °C-on 30—35 percig
1 = olddszer, 2 = etanol, 3—49 = az egyes aromacsucsok.
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2. dbra
Jugoszlav szilvapalinka (100 ml) kivonatdnak azonos érzékenységre (R = 10%és A = 32)
szamitott vonaldiagramja
Kisérleti korilmények az 1. &bra szerint

17105 5 54

% 0 perc

abra
Séargabarack-palinka (100 ml) kivonatdnak azonos érzékenységre (R = 10 és A = 32)
szamitott vonaldiagramja
Kisérleti korilmények az 1 abra szerint
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Sargabarack-palinka

Ez a palinka-minta (3. abra) még tébb, ill. nagyobb mennyiségl aroma-
komponenst tartalmaz, mint a kekszilva-palinka kivonata.

A csucsok szdma valamival kevesebb 36., de a cslicsmagassagok altalaban
nagyobbak. Jelentékeny aromakomponenseket takar a 4., 5., 6., 9., 13, 15, 24,
25,32, 34, 36, 42. és 43. cslcs. A jellemz6 cslicsok hanyadosa a kovetkez6:
13/15 = 1,75, 34/36 = 5,6, 42/43 = 0,44. A sargabarack-palinkara e hanyadoso-
kon kivil a 4., 5., 6., 13. és 34. csucsok igen magas volta jellemzé.

Meggypélinka

Egy valddinak jelzett meggypalinka-mintat (4. abra) és egy kereskedelmi
forgalomban lev6 kecskeméti cseresznyepalinka-mintat (5. abra) vizsgaltunk
meg.

A meggypalinka-mintaban a jelentékenyebb cslcsok sorszama a koévetkez6:
4.5, 7,9, 13, 15, 24., 27., 34., 42. és 43. A benzaldehid cstcsa 524. itt is,
mint a szilvanal, jelentékeny nagysagu. Az egyes cstcsok hanyadosai: 13/15=0,91,
34/36 = 5,59 és 42/43 = (,86.

A kecskeméti cseresznyepalinka-minta alkohollal erésen higitott, ,,vagott”
palinka. Erre utal a keveésszam( (16 db), kis cslicsmagassagi aromakomponens
Jelenléte is. Az amilalkohol (9.? cslicsa ugyan szamottevo, de joval kisebb a valodi,
erjesztett italok amilalkohol-tartalmahoz viszonyitva. A 4. cslcs elég nagy,
a benzaldehid cslcsa (24.) is jelentds. A jellegzetes csicsok aranya: 13/15 = 1,00,
34/36 = 9,0 és 42/43 = 1,86.

E hanyadosok koziil csak a 13/15 csucsok aranyszama egyezik me%a meggy-
palinkaéval, de a 34/36 és a 42/43 cslcsok viszonyszdma mar nagyobb azoknal.
Ez a tény, valamint az ardnylag nagy benzaldehid csics jelenléte szokatlan.

4. &bra
Meggypalinka (100 ml) kivonatanak azonos érzékenységre (R = 10 és A = 32) széamitott
vonaldiagramjzi
Kisérleti kérilmények az 1 &bra sezrint
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5m abra
Kecskeméti cseresznyepélinka (100 ml) kivona-
tdnak azonos érzékenységre (R = 10és A = 32)
szamitott vonaldiagramja
Kisérleti kortlmények az 1 &bra szerint
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6. abra
Torkolypalinka (100 ml) kivonatanak azonos
érzékenységre (R = 10 és A = 32) szamitott
vonaldia?(ramja
Kisérleti korilmények az 1. dbra szerint



Torkolypalinka

A torkélypalinka aromakivonatanak vonaldiagramjat a 6. dbréan lathatjuk.

38 db aromacsricsot mutat az abra, melyek kozil a 3., 4., 5., 9., 13, 15,
24., 27., 30. és 43. csucs jelentds nagysagd. A ellegzetes aranyparok koziil
a 13/15 = 1,72 és a 34/36 =40,65. Erdekes, hogy a 42. csucs itt hianyzik. A kény-
nyen ill6 alkatreszek (10 perc elétt levalt csticsok nagy csucsmaﬁassagukkal
tlnnek ki, mig a nehezen 1ll6k (30 perc utan levalok) nagy szamukkal (14 db).
Ez a torkolypallnka minta sok aromakomponenst tartalmazé valddi szeszesital.

Almapalinka

A 7. abran egy valodi almapdlinka aromakivonatanak vonaldiagramjat
mutatjuk be.

Az almapalinka aromakivonatdban —a tobbi palinkahoz képest — keve-
sebb aromacsucsot talalunk (33 db), de ezek a csucsok altalaban nagyobbak,
mint a tdbbi mintanal. Af( elentds magassagu cstcsok kozul kiemeljuk a 7. csu-
csot, amelg a tobbi palinkanal vagy nem fordul el6, vagy csak sokkal kisebb
mennyiségben. Az amilalkoholon 8, csucs) kivil a hexilalkohol (13. cslcs)
is nagy magassagaval tinik ki. A 27. aromacsucs csak ennél a mintanal ilyen
jelent0s. A tobbi palinkanal ismertetett aromacsucs- magassa%(ok aranyszamal
|tt/a kovetkez6képpen alakulnak: 13/15 = 0 (a 15. csucs hianyzik), 34/36 = 0,51,
42/43 = 0,17.

12567 9 13

7. abra
Almapéalinka (100 ml) kivonatdnak azonos érzékenységre (R = 10 és A = 32) szamitott
. vonaldiagramja .
Kisérleti kérilmények az i. dbra szerint



Az egyes palinkak jobb @sszehasonlithatosaga celjabol tablazatban és oszlop-
grafikonon (8. abra) foglaltuk dssze a felsorolt harom aromacstcs-par héanyado-
sainak értékeét.

Tablazat

Néhany jellegzetes aromacslcs-magassag hanyadosa a gyimdélcspalinkak aromakivonatanak
vonaldiagramjaib6l szamitva

A hanyadosok < < Kecske-
szamitasara Kékszilva Jugoszlav — Sdrga-  weggy-  méti cse- Torkoly- Alma-
hasznalt cstcsok  palinka Szilvapa-  barack — pajfnka resznye palinka palinka
szama linka péalinka palinka
13/15 0,3 0,3 18 0,9 10 1,7
34/36 4,9 20 5,6 5,6 9,0 0,7 0,5
42/43 20 21 0,4 0,9 1,9 ) 02
Csucs
hanyadosok

3'5 cslcsok hanyadosa

/38 csucsok hanyadosa

N1 pélinkamintdk kivonatdnak vonaldiagramjaib6l sz&mitott néhdny aromacslcs-magassag
hanyadosa

A tdblazathol és az oszlopgrafikonbdl az alabbi végkdvetkeztetés vonhato le:

— Az egyes gylimolcspéalinkdk aromakivonatat az aroma-alkatrészek na-
Eyobb hémérsékleten torténé gazkromatogréfias szétvalasztasaval is meg lehet
ulénboztetni.

— A Reoplex allofazist tartalmazé kromatografald oszlopon szétvalasztot
alinka-aromak néhany jellegzetes alkatrészének csicsmagassagaibol szamitott
anyadosok az illet6 palinkara jellemz szamértéket adnak.
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FTASOXPOMATQIPAPUNYECKOE NCIMBbITAHUNE APOMASKCTPAKTA
PPYKTOBOW BOAKWN MPU BbICOKNX TEMIMEPATYPAX. II.

A. Kagan

[N nccnegoBaHns apoMasKcTpakTa 0bpasua (ppyKTOBOM BOAKMW, aBTOP MpO-
Bepun B npegenax Temnepatypbl 60-200°C, npu nocTosiHHOM (hase Reoplex 400,
Xpomatorpagmio B npubope Perkin - Elmer 900 cogepxalumii nnameHOMOHM3a-
LIMOHHbI AeTEeKTOp.

JSKCTparmpoBaHue apomata NpoBoAUIN METOAOM HEmocpeACTBEHHOro PacTBo-
puTens. XpomatorpaMmmbl OLIEHWAW B (OOPMe JIMHENHON AuarpaMMbl, NPW UCMOSb-
30BaHUN BHYTPEHHWX CTaHAApTOB. BbluMCNEHNEM YACTbIX BEIMYMH BbICOTbI MNKOB
TUMWYHBIX ANA COCTABASAIOWWMX , CUNTANIN XapPaKTEPHbIM /15 HEKOTOPbIX (PPYKTO-
BbIX BOZOK.

GASCHROMATOGRAPHISCHE PRUFUNG DES AROMA
EXTRAKTES VON OBSTBRANNTWEINEN BEI HOHERER
TEMPERATUR II.

J. Kevei

Verfasser chromatographierten zur Priifung des Aromaextraktes von
Obstbranntweinproben an Trennfliissigkeit Reoplex 400 zwischen den Temperatur-
renzen 60—200 °C in dem einen doppelten Flammenionisationsdetektor ent-
altenden Perkin-Elmer 900 Apparat. Die Aromaextraktion wurde mit einem
unmittelbaren Ldsungsmittelverfahren vorgenommen. Die Chromatogramme
wurden in Form von Liniendiagrammen unter Anwendung eines inneren
Standardes ausgewertet.

ANALYSIS BY GAS CHROMATOGRAPHY OF THE AROMA
EXTRACTS OF FRUIT BRANDIES AT HIGHER TEMPERATURE II.

J. Kevei

The investigation of the aroma extracts of samples of fruit brandies was
carried out by chromatograé)hy on a stationary phase of Reoplex400inthetempera-
ture range from 60 to 200 °C in an instrument equipped with a double ionisation
detector of Perkin-Elmer 900 type. Aroma was extracted by direct treatment
with the solvent. The chromato?rams were evaluated as line diagrams with the
use of internal standards. On calculating the quotient of the height values of the
individual characteristic peaks of the components, the obtained data proved
to be characteristic of the various types of fruit brandies.

ETUDE A CHROMATOGRAPHIE EN PHASE GAZEUSE A TEMPERATURE
ELEVEE DES EXTRAITS D’AROMES DES EAUX-DE-VIE DE FRUITS

J. Kevei

Afin d’étudier les extraits d’aromes des échantillons des eaux-de-vie de
fruits les auteurs se sont servis de la Chromatographie sur une phase immobile
de Reoplex 400 entre les limites de temperature de 60 & 200°C dans un appareil
Perkin-Elmer 900 muni d’un détecteur & ionisation de flamme. L’extraction
des aromes s’est effcctuéc par un proccdé direct & solvants. Les chromatogrammes
ont été évalués en forme de diagrammes de lignes en utilisant un étalon intérieur.
Les quotients des hauteurs des peaks de quelques composants typiques s’avérai-
ent caractéristiques pour ccrtaines espéces d’eaux-de-vie de fruits.
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