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A kölcsönös gazdasági e g y ü t tm ű k ö d és  k e re tében  1955. év végén 
tá rg y a lá so k  fo ly tak  P rá g á b a n  a M agyar  N ép k ö z tá rsaság  Élelmiszer- 
ipar i  E g y ü t tm ű k ö d é s i  B izo t tsága ,  v a la m in t  a Csehszlovák K ö z tá rsaság  
Élelmiszeripari E g y ü t tm ű k ö d é s i  B izo t tsága  közö tt .  A tá rg y a lá so k  
e red m én y ek én t  tö b b  a lb izo ttság  a lak u l t ,  m elyek  m űszaki,  k ap ac i tá s ,  
csomagolási és egyéb kérdésekben  közösen végzik m u n k á ju k a t ,  il letve 
rendszeresen kicserélik ezeken a te rü le tek en  elér t e red m én y e ik e t  és 
segítséget n y ú j ta n a k  eg y m ásn ak  az egyes o rszágokban  felmerülő 
p ro b lém ák  m egoldására .

N em szándékozom  i t t  k ité rn i  az eg y ü t tm ű k ö d és i  a lb izo ttságok  
m u n k á já n a k  ism erte tésére ,  szere tnék  azonban  röviden beszám olni a 
tu d o m á n y o s  eg y ü t tm ű k ö d és  te rü le tén  elért e redm ényekrő l ,  arró l a 
b a rá t i  kapcso la tró l ,  am ely  a csehszlovák л és a m a g y a r  szakem berek  
kö zö tt  k ia lakult .

Az eg y ü t tm ű k ö d é s  során lehetővé v á l t ,  hogy a k u ta tó  és m űszak i 
m u n k a  eredm ényeirő l ,  az a lk a lm azo t t  v izsgála t i  m ódszerekről,  a  m ű sze ­
rekrő l szóló inform áció t kölcsönösen ki.cseréljük, részben  írásban ,  
részben  ped ig  személyes megbeszélések fo rm á jáb an .  Az e g y ü t tm ű k ö d és  
első kezdem ényező  lépéseként k u ta tó in téze te in k  kicserélték k u ta tá s i  
t e rv e ik e t  és kije lö lték  azok a t  a sú lypon ti  k u ta t á s i  t é m á k a t ,  melyek  
közös m ego ldása  szükséges, il letve m e g h a tá ro z tá k  az t,  hogy a p á rh u ­
zam os m u n k a  elkerülése érdekében  m ilyen te rü le tek k e l  fog la lkozzanak  
a csehszlovák  k u ta tó k ,  m ilyen  te rü le tekke l  a m a g y a r  k u ta tó in té z e te k  
szakem bere i .  Az anyag o k  előzetes m egküldése  és a közös i r án y e lv ek  
k itűzése  u tá n  lehetővé v á l t ,  hogy az év jú n iu sán ak  végén a cseh-K om á- 
ro m b a n  h á ro m  napos megbeszélésen v i ta s su k  meg az elért e red m én y ek e t ,  
k icse ré l jük  közös ta p a s z ta la ta in k a t .  U gyan csak  ezen a megbeszélésen 
leszögeztük  a to v á b b i  fe lad a ta in k a t  is és k o n k re t izá l tu k ,  hogy az egyes 
ip a rág ak  te rü le té n  milyen  segítséget fog az egyik fél a  m ás ik n ak  adni.

A m egbeszéléseken m a g y a r  részről 14 fő v e t t  részt. A b izo t tság  
ta g j a i t  ú g y  v á lo g a t tu k  össze, hogy azok előzetesen k ije lö lt  t é m á k  teljes 
i s m ere téb en  a lemélyebb részletekig m enően  meg tu d já k  v i t a tn i  t a p a s z ­
ta l a ik a t  a hasonló  té m á k o n  dolgozó csehszlovák szakértőkkel.

Az első eg y ü tte s  megbeszélés a lk a lm áv a l  részletesen i s m e r te t t é k  
a  csehszlov ák  és m a g y a r  k u ta tó in té z e te k  szervezeté t ,  fe lépítését és
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m u n k am ó d sze ré t .  M egállap í tható ,  hogy lényeges eltérés a k é t  ország 
in téze te in ek  szervezeti fe lépítésében nincs, csu p án  az, hogy  a Cseh­
szlovák  K ö z tá rsa ság b an  a k u ta tó in té z e te k  a mi m ű szak i  fő o sz tá ly u n k ­
n a k  megfelelő fő igazgatóság ir án y ítá s  a lá  ta r to z n a k .  A mi g y ak o r­
la tu n k h o z  h ason lóan  k u ta tó in té z e t i  ta n á c so k  v a n n a k ,  m elyek  a t é m a ­
te r v e t  fe lü lb írá lják , jó v á h a g y já k  az igazga tóságok  b ev o n ásáv a l  és 
b e sz á m o lta t j á k  az in téze te t  vég ze t t  m u n k á já ró l .  Egészséges az a m ién k ­
tő l  eltérő szervezési m ód , hogy  a  csehszlovák in téze tek  felé a v á l la la to k  
igénylő lapon a d h a tn a k  fel k u ta t á s i  t é m á k a t  és így a v á l la la to k tó l  
összejö tt kü lönböző  igények  a la p já n  a la k í t j á k  ki a  végleges k u ta tá s i  
t e rv e t .

A tan ác sk o zás  to v á b b i  részében az é rdeke l t  ip a r á g a k n a k  m eg ­
felelő b o n tá s b a n  v ég ez tü k  m u n k á n k a t  a  k öve tkező  csopor tos í tás  
s z e r i n t :

1. C ukoripar i  a lb izo ttság ,
2. N ö v én y  olaj ipar i  a lb izo ttság ,
3. Sütő- és té sz ta ip a r i  a lb izo ttság ,
4. K o n zerv ip a r i  a lb izo ttság ,
5. T e j ipar i  a lb izo ttság ,
6. H ú s ip a r i  a lb izo ttság ,
7. K em én y ítő -  és erjedésipari  a lb izo ttság ,
8. Minőségellenőrzési a lb izottság .
1. A  cukoripari albizottság fog la lkozott  a  rép a k á r te v ő k  és b e teg ­

ségek elleni védekezés kérdésével,  a  szabadfö ld i k ísérle tek  m e to d ik á já ­
val,  k iér tékelési módszerekkel ,  a  rép a te rm e lés  és szállí tás gépesítésének 
a diffúzió gépesítésének kérdésével,  v a la m in t  a lé t isz tí tás  fe lada ta iva l.  
Megbeszélték to v á b b á  a szennyvizek  t i s z t í t á s á n a k  és fe lh aszná lásának  
é rdekében  eddig v ég ze t t  k ísér le tek  e red m én y é t  és egyes energet ikai  
kérdéseket.

2. A  növényolajipari a lb izo t tság  az in téze tek  1956. évi t e m a t i k á ­
já n a k  egyezte tése  u t á n  fogla lkozott  a  m a rg a r in -  és ételzsírféleségek 
zsíralap összetéte lére  v o n a tk o zó  elméleti és g yakor la t i  e red m én y ek  
kiér tékelésével,  a  m a rg a r in  fes tésének  p ro b lém áiv a l  a k a ro t in g y á r tá s i  
k ísérle tekhez  kapcso lódóan ,  to v á b b á  a lecitin  s z ag ta lan í tá sán ak  és 
fehér ítésének  k u ta t á s i  e redm ényeivel.

K icseré lte  to v á b b á  az a lb izo t tság  a sz in te t ik u s  m o sóporokka l  
kapcso la tos  k u ta t á s  e redm énye it ,  v a la m in t  fogla lkozott  a p o r la sz tá s  
tech n o ló g iá ján ak  és ellenőrzésének kérdéseivel.

3. A  sütő- és tészta ipari a lb izo t tság  m e g tá rg y a l ta  m in d a z o k a t  a 
kérd ések e t ,  am elyek  m in d k é t  ország k u ta tó in té z e te in e k ,  v a la m in t  
ip a rág a in ak  szervezetére  v o n a tk o zn a k .  F o g la lk o zo tt  a  m á r  befe jeze tt ,  
a  f o ly a m a tb a n  levő és a te rv e z e t t  k u ta t á s i  p ro b lém ákkal .  Részle tesen  
m e g tá rg y a l tá k  a Csehszlovákiában  lé te s í te t t  kísérle ti  fo ly am ato s  t é s z ta ­
készí tőgép  m ű k ö d ésé t  s a n n a k  technológ ia i  és gazdsági eredm ényeit .  
M e g v i ta t tá k  a po life rm en tu m o s  eljárás  k iép í tésének  és ipar i  b ev eze té ­
sének to v á b b i  lehetőségeit,  v a la m in t  a k enyér-  és sü tő ip a r i  feh é r te rm é­
k ek  előállí tásához a t i s z ta  ten y észe tek  fe lhasználásá t .  M eg tá rg y a l ták  
a té s z ta g y á r tá s  te ch n o ló g iá jáb an  fennálló  h ián y o sság o k a t ,  azok  k ik ü ­
szöböléséhez szükséges k u ta t á s i  fe lad a to k a t ,  il le tve ipar i  sz in ten  m eg ­
o ldandó  p ro b lé m á k a t ,  kü lönösen  a víz szerepét il letően. E g y e z te t té k  
a sü tő ip a r i  n y e rsan y ag o k  m inőségének és a n y e rsan y ag o k  technológia i 
é r ték én ek  m eg á l lap í tá sá ra  szolgáló v izsgá la t i  m ódszereke t ,  to v á b b á  a 
n y e rs a n y a g n a k  a feldolgozás a la t t i  v á l to zása i ra  v o n a tk o zó  v izsgála t i

228



e redm ényeke t .  F e lv e tő d ö t t  a n n a k  szükségessége, hogy  a jövő b en  a sütő- 
és té sz ta ip a r  te rm ék e in ek  v iz sg á la tá ra  és minőségi értékelésére  szolgáló 
m ódszereke t összehangolják.

4. A konzervipari alb izo ttság  az ip a r  széles te rü le té rő l csak  p á r  
ké rd és t  r a g a d o t t  k i  és t á r g y a l t  m eg részleteiben.

íg y  a p a rad icso m -k on zerv g y ár tá ssa l  k ap cso la tb an  a n y e rsan y ag  
minősí tésé t ,  a feldolgozás gépesítésének és a készáru  pontozásos é r té ­
kelésének m ódszeré t ,  to v á b b á  a fűszerp ap r ik a  őrlésére v o n a tk o zó  
egyes technológiai k é rd ések e t  és a kapsza ic in  t a r ta lo m  m egá l lap í tá sá ra  
h a szn á l t  m e to d ik á t ,  to v á b b á  a m e l lék te rm ék ek  h aszn o s í tá sán ak  lehe­
tőségét.

5. A tejipari a lb izo ttság  fogla lkozott a  v a js av as  p u ffadás  leküz­
désével kapcso la tos  k ísérle tek  eredm ényeivel,  a csarnoki tej á tv é te l  
megszervezésével, v a la m in t  a te j ip a rb a n  haszn á la to s  fe r tő t len í tő  szer 
a lk a lm azása  te rén  n y e r t  t a p a s z ta la to k  kicserélésével.  A csehszlovák 
te j ip a r  tö b b  o lyan c ikke t áll ít  elő, m elyeke t eddig M agyarországon  
n em  g y á r to t t a k .  M eg v i ta tá s ra  k e rü l t  ezeknek a te rm ék ek n ek  az össze­
té te le ,  a  g y á r tá so k  technológ iá ja  és az ezekkel kapcso la tos  k u ta t á s i  
kérdések  t isz tázása . F og la lk o z tak  to v á b b á  a szennyvizek fizikai, kém iai 
és b iokém iai ú to n  való t i s z t í tá s á n a k  üzem i m ére te k b e n  való m eg o ld á ­
sával, a  szennyvizek mezőgazdaság i h asznos í tásáva l ,  to v á b b á  a tej 
minőség szerinti  á tvé te lé re  k ido lgozott  korszerű  m ódszerekkel.

6. A húsipari alb izo ttság  foglalkozott tö b b ek  k ö zö t t  a  zsíro lvasztás  
techno ló g iá já ra  von a tk o zó  k u ta t á s i  e redm ények  értékelésével, v a la m in t  
a  n yershús  színének v á l to zá sá t  előidéző k ö rü lm én y ek  k u ta tá s i  é r téke lé ­
sével. M eg tá rgya l ták  a n ag y  vágóá l la tok  vérez te tésére  v o n a tk o zó  
k ísérle tek  eredm ényeit ,  és a fo lyam atos  ser tésvágás i  vona l k ia la k í tá sá ­
n a k  lehetőségeit.  Kölcsönösen k icserélték  az a lb izo t tság  ta g ja i  egyes 
húsip a r i  k ész í tm ények  összetételére és g y á r tá s te ch n o ló g iá já ra  v o n a tk o zó  
t a p a s z ta la ta ik a t ,  és m eg á l lap o d tak  ab b a n ,  hogy kölcsönös helyszíni 
lá to g a tá s  a lk a lm áv a l  fognak  részletesen  tan u lm á n y o z n i  tö b b  o lyan 
technológ ia i  ú j í tá s t ,  melyek  a Csehszlovák K ö z tá rsa ság b an ,  illetve a 
M agyar  N ép k ö z tá rsa ság b an  m á r  g y a k o r la tb an  b ev á l tak .

7. A kemémjitö- és erjedésipari alb izo ttság  m e g tá rg y a l ta  a mező- 
gazdasági n y e rsan y ag o k  term esz tésével ,  tá ro lá sá v a l  és szá l l í tá sán ak  
gépesítésével kapcso la tos  fe lad a to k a t .  M egállapodtak  ab b an ,  hogy kicse­
rélik a melasznak  szesz- és é lesztőipari értékelésével kapcso la tos  t a p a s z ­
ta l a ta ik a t .  N ap iren d en  szerepelt a sa j to l t  élesztő ergoszterin  t a r t a l m á ­
n ak  d ú s í tá sa  érdekében  fo ly ta to t t  m u n k á k  értékelése. M eg v i ta tá s ra  
k e rü l t  a k em én y í tő ip a r  h u l lad ék a in ak  értékesí tési  lehetősége, v a la m in t  
az erjedés- és k em én y í tő ip a r  közbeeső és kész te rm ék e ire  v o n a tk o zó  
m inősí tési m ódszerek  és m ég tö b b  egyéb kérdés.

8. A minőségellenőrzési a lb izo t tság b a  csehszlovák részről delegált 
e lv tá rsa k  k ö zb e jö t t  külföldi ta n u lm á n y ú t  m ia t t  a tá rg y a láso k o n  sa jnos 
n em  v e h e t t e k  részt.  E n n e k  ellenére lehetőség vo l t  a rra ,  hogy  h a  n em  is 
te l jes , de részeleges megbeszéléseket fo ly ta th a ssu n k  a pozsonyi minőség 
vizsgáló in téze t  vezető jével és m u n k a tá rsa iv a l  és n ag v  vonalakban ,  
ta p a s z ta l a to t  sze rezhe t tünk  a csehszlovák minőségellenőrző szervezet 
m u n k á já ró l ,  v a la m in t  a pozsonyi élelmiszervizsgáló in téze t  f e la d a t ­
köréről.

A Csehszlovák K ö z tá rsa ság b an  a minőségellenőrzést az egész k öz­
tá r s a sá g  te rü le tén  a p rág a i  É le lm iszeripari  M in isz tér ium  minőség- 
ellenőrző főosztá lya  ir án y ít ja .  Sz lovákia  te rü le tén  ezt a  fe lad a tk ö r t
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a pozsonyi m in isz té r iu m i k irende ltség  minőségellenőrzési főosztá lya  
lá t ja  el. A főosztály  h á ro m  osztá lyból áll, ú g y m in t  :

1. T echn ika i ellenőrzési osztály ,
2. I n s t ru k to r i  osztály ,
3. H ygien ia i  osztály .
A főosztá ly  fogja össze és i r á n y í t ja  az egyes igazga tóságok  minőség- 

ellenőrző tevékenységé t  és ezen tú lm en ő en  14 főből álló in s t ru k to r i  
h á ló za ta  van .  Az in s t ru k to ro k  rendszeresen já r já k  a szlovákiai ü zem e k e t  
és a helyszínen tesz ik  m eg a szükséges in tézkedéseket .  Az üzem ek b en  
-  legalább is a  k isebb ü zem ekben  — a készáru  ellenőrzés fe j le t t  és a 

M EO elsősorban ezen a te rü le ten  végzi ellenőrző tevékenységé t.  A m eny- 
n y ib en  a minőséggel kapcso la tos  k ifogásával az üzem  vezetősége n em  
ért  egyet,  az in s t ru k to r  d ö n t  a minőség kérdésében. Az in s t ru k to ro k  
rendszeresen je len tés t  tesznek  a pozsonyi k ö z p o n tn ak  a minőségi kifo­
gásokról, a minőség a lakulásáró l,  m e g te t t  in tézkedéseikről.  H a v o n ta  
egy-két ese tben  k özpon ti  megbeszélés v an ,  ahol b eszám olnak  m u n k á ­
ju k ró l  és m eg k ap ják  a to v á b b i  fe lad a to k a t .

A n agyobb  üzem ekben  a mi g y a k o r la tu n k n a k  megfelelően a h á rm a s  
tagozódás  v a n  k iép í tve , t e h á t  a n y e rsan y ag  ellenőrző, gyá r tá sk ö z i  
ellenőrző, és a készáru  ellenőrző részleg m űköd ik .  Az üzemi minőség- 
ellenőrző osztá ly  veze tő jének  ir á n y í tá sa  alá  ta r to z ik  a lab o ra tó r iu m , 
to v á b b á  a vá l la la t  n agyságá tó l és a te rm ék ek  fa j tá já tó l  függően 3 — 4, 
esetleg tö b b  minőségi ellenőr. Sajnos, nem  v o lt  lehe tőségünk  ilyen 
n agyobb  üzem m u n k á já n a k  megismerésére , m e r t  az idő rövidségére való  
te k in te t te l  a p ro g ram b an  egyá l ta lán  nem  szerepelt üzem lá to g a tás .  
A csehszlovák e lv tá rsak  előzékenysége azo n b an  lehetővé te t te ,  hogy  
n é h á n y  üzem et N y i t r á n  és P o zso n y b an  m eg tek in th essü n k .

M eg tek in te t tü k  a n y i t ra i  cu k o rg y á ra t ,  h ú sü zem et és sö rg y á ra t ,  
v a la m in t  b o rp incé t,  és a pozsonyi Minőségvizsgáló In téze te t .

A n y it ra i  cu k o rg y ár  k isebb k ap ac i tá sú  üzem , m in teg y  nap i 120 
vagon  répa  feldolgozással.  A cu k o rg y ár  lá to g a tá su n k  ideje a la t t  
k a rb a n ta r t á s i  m u n k á k a t  végzett", ellenben a gy á r  te lepén levő és a g y á r ­
hoz ta r to zó  kon ze rv ü zem  teljes k ap ac i tá ssa l  dolgozott.  E z t  az ü zem rész t 
az egyik volt r a k t á rb a n  á l l í to t ták  fel, így a cu k o rg y á r  m in teg y  k is 
k o m b in á t  m ű k ö d ik  és m eg v an  a lehetőség a rra ,  hogy  az üzem  dolgozóit 
az idénynek  megfelelően a k é t  gy á r  k ö zö t t  á tc soportos ítsák .  A k o n ze rv ­
üzem csak gvüm ölcskonzervek  és gyümölcslé, il letve gyüm ölcsbor  
g y á r tá sá v a l  foglalkozik. O t t l é tü n k  a lk a lm áv a l  eper b e fő t te t  k é sz í te t tek  
ex p o r t  célra. A T E R I M P E  X  á l ta l  szá l l í to t t  m a g y a r  ep re t  do lgoz ták  fel 
és igen jó  minőségű b e fő t te t  k ész í te t tek  belőle. A b e fő t t  vona l félig 
au to m a t iz á lv a  v an ,  te l je s í tm én y e  nem  n agy ,  de korszerű , t i s z ta ,  h ig i­
énikus. Az eper e lőválogatása , osz tá lyozása  és m osása  u tá n  250 g-ot 
r a k n a k  v e rn i ro zo t t  fém dobozba, m elye t kb. 30 — 3 1 %  cu k o r ta r t a lm ú ,  
45 — 50 C°-ra fe lm eleg íte tt  élelmiszer festékkel sz ínezett felöntőléveí 
tö l ten ek  fel. Az egész fo ly am a to t  egy mozgó szállí tószalagon végzik, 
m elynek  k é t  o ldalán  teljes h osszában  v íz ta r t á ly  v a n  elhelyezve, am elyben  
á llandó v ízben előm ossák az ep re t  és innen  tö r té n ik  a dobozok töltése. 
A  sterilezés 100 fok a la t t  tö r tén ik .  A minőségellenőrzést a n y e rsan y ag  
vá lo g a tás  a lka lm ával ,  v a la m in t  a készá ru n á l  a cukorgyár i  lab o ra ­
tó r iu m b a n  végzik.

A sörgyár  kb. 300.000 hl k ap ac i tá sú ,  rekons tukc ió ,  il letve b őv ítés  
a la t t  levő üzem. Az ászo k te ré t  és e r je sz tő te ré t  m o s t  növelik  kb . 5 0 % - 
kai,  v asb e to n  e r je sz tő k ád ak  és fém ászo k tan k o k  beépítésével.  Az ü zem ­
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ben 7,5 10 és 12 fokos sört á l l í tan ak  elő, m elyek  ászokolási ideje a fősze­
zo nban  is tö b b ,  m in t  3 hé t.  Az ellenőrzést az üzem  egész te rü le té re  a 
lab o ra tó r iu m  végzi.

M eg lá to g a t tu k  a  n y i t ra i  bo rp incé t  is, am ely  b á r  nem  n a g y  üzem, 
ennek  ellenére palackozó üzemrészleggel is rendelkezik. Jellemző,, 
hogy a  pa lackok  té r fo g a tán ak  eltérései jóval kisebbek, m in t  ná lu n k .  
P ró b ak ép p en  tö b b  üveg t a r t a l m á t  ezres m érő lom bikka l lem értem  és az 
gyakorla ti lag  m inden  esetben 1 li ter  volt.  É rdekes  ú jí tá s  a pa lackozásná l 
az ü v eg b u k ta tó ,  amikoris  az álló üvegeke t egész egyszerű m ego ldássa l  
o lda lra  fek te t ik  és a palackozó  gép u tá n  a szállítószalag fek te tv e  viszi 
to v á b b  ; így tö r té n ik  a címkézés kézi m űvele tte l .  T erm észetesen  a tö b b i  
üzem ekben  a u to m a t ik u s  c ím kézők v a n n a k ,  ez azonban ,  m in t  m á r  
em l í te t tem  a m a g y a r  m ére tek b en  szám olva  k isebb  k ap ac i tá sú  üzem. 
É rdekes  és meg kell em lítenem , hogy a p incében üvegcsöveket h aszn á l­
n ak  a borok fejtésénél és csak azok a részek v a n n a k  gumiból,  am e ly ek  
m o zga tása  e lkerü lhete tlen .  Többféle  b o r t  m u t a t t a k  be, tö b b e k  k ö zö tt  
L eá n y k á t ,  Szilvánit ,  R iz linget,  T ram in it .  A mi v é lem én y ü n k  sze r in t  
a borok b á r  jók  és t i s z tán  kezeltek  vo l tak ,  a  mieinknél te rm észe tszerűen  
gyengébb minőségűek, k em én y e b b ek  és b á r  n á lu n k  is m ag as  vo l t  ez 
elm últ  évi te rm ésű  borok  sa v ta r ta lm a ,  ezek még m ag asab b  sav ta r-  
ta lm ú a k  v o l tak .

A n y i t ra i  húsüzem  a mi tan ács i  húsipari  v á l l a la ta in k n a k  megfelelő 
nagyságú  húsfeldolgozó üzem. N em  sokban  különbözik  a mi üzem e ink tő l ,  
legfeljebb ab b an ,  hogy  feldolgozó gépei ú ja b b  t íp u sú a k  és a gépesítés  
foka m ag asab b ,  m in t  ná lunk .  A minőséggel á l ta láb an  az e lm últ  h ó n a ­
pokig  nem  nagyon  v o l ta k  megelégedve. P á r  h ó n ap p a l  ezelő tt  an y ag -  
no rm aren d ezés t  h a j t o t t a k  végre, és ennek  e red m én y ek én t  a g y ak o r­
l a tb a n  m eg v a ló s í to t ták  a m in őség jav ítás t .  A kész í tm énye ik  m o s t  s a j á t  
megítéléseik szer in t sokkal jo b b ak .  T öbb  k é sz í tm én y t  m i is m egkós­
to l tu n k ,  m egá l lap í tha tó  volt ,  hogy azok igen ízletesek és fűszerezésük 
is megfelelő. A szalámiféleségek közül k ísérle teznek a m a g y a r  t íp u sú  
té li  szalámi e lőállí tásával,  ezen a té ren  azo n b an  n em  t u d t a k  ezideig 
megfelelő e red m én y t  elérni.

Az egyes te rm ék ek  minőségi értékelése némileg kü lönböz ik  a mi 
k ész í tm énye ink  értékelésétől. M inden ip a rb an  rendelkezésre  á llnak  az 
érzékszervi m inősítési szab v án y o k  és ezek szer in t  a  szab v án y o k  sze­
r in t  az ü zem ekben  n a p o n ta  pon to zzák  a k ész te rm ékeke t .  A p o n to zás  
eredm ényeinek  összehasonlí tásával á l lap í t ják  meg, hogy  az előírt 
á tlagos p o n ts z á m o t  elérték-e és h a v o n ta  hogyan  a lak u l t  a te rm elés  az 
előző időszakhoz v iszony ítva .  H asonló  a lapon  pontozássa l  m inő­
sítik széles k ö rben  rendszeresen a fogyasztók  bevonásáv a l  is a  
te rm ékeike t .  Ö nkénte lenül fe lvetődik  a gondola t ,  n em  lenne-e helyes 
n á lu n k  is hasonló  k ié r téke léseke t végezni.

P o zsonyban  a lk a lm u n k  vo lt  rövid  beszélgetést fo ly ta tn i  B y s tr ick a  
elv társnőve l,  az Élelmiszervizsgáló In téze t  vezető jével,  to v á b b á  tö b b  
a lka lom m al ta lá lk o z tu n k  Bobis e lv társsa l ,  az In téze t  m u n k a tá rsá v a l .

Bobis e lv tá rs  b e m u t a t t a  m ű ködés  közben a sü tő ip a r i  a lb izo t tság  
m u n k á ja  során  m á r  k o rá b b a n  e m lí te t t  fo lyam atos  té sz tak ész í tő b e ren d e­
zést. P o zso n y b an  ugyanis  egy kísérleti sü tőüzem ben , m ely  az É lelmiszer-  
vizsgáló In téze t  irán y ítá sa  a la t t  m ű k ö d ik  ez a berendezés m á r  ü zem ­
szerűen te rm el — h acsak  kísérleti fo rm áb an  is. A m űszak i leírás és a 
berendezés t  ábrázoló ra jzok  az Országos G abona  és L isztk ísérle ti
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In téze tn é l  m eg ta lá lh a tó k ,  én csak  egészen röv iden  szere tném  vázolni 
a  gép m ű k ö d ésén ek  elvét.

A készü léket h é tfő n  reggel in d í t j á k  be és az m egszak ítás  nélkü l 
dolgozik szo m b a to n  estig', t e h á t  egy te ljes h é ten  keresz tü l .  Teljesen 
a u to m a t ik u s a n  tö r té n ik  a liszt, a víz  és a sóoldat,  v a la m in t  a  kész kovász 
adagolása .  A  berendezés v áz la to san  a  k öve tkező  részekből á l l : l iszt­
adagoló  berendezés kovászhoz, és a té sz táh o z ,  vízadagoló, sóléadagoló, 
to v á b b á  h á ro m  d a rab  U  a lak ú  üvegcső, m elyek  m ag asság a  kb. 170 cm., 
á tm érő je  pedig  2 0 —25 cm. A  géphez ta r to z ik  még k é t  d a rab  keverőve i 
e l lá to t t  t a r tá ly ,  m elyekben  a kovász , il letve a  té s z ta  készítése tö r tén ik .  
Az eljárás  m en e te  rö v id en  a k öve tkező  :

A  kovászkészítő  t a r t á l y b a  az adagoló szerkezetből a liszt és víz 
ö n m ű k ö d ő en  folyik be. A megfelelő á l lom ányú  kovász  e lkészülte  u t á n  
az an y ag o t  a t a r t á ly  a l ján  levő h á ro m ág ú  k iveze tésen  k e resz tü l  t o v á b b í t ­
j á k  részben an y a k o v á sz k é n t  to v á b b i  fe lhasználásra ,  részben  ped ig  
tész takész í tés i  célokra. A kovász  eg y h a rm a d a  u g y an is  az egyik ü v eg ­
csőbe kerül,  am e ly b en  sű r í te t t  levegővel megfelelő n ag y ság ú  n y o m á s t  
a lk a lm azn ak ,  hogy az á llandó té sz ta sz in te t  és a té sz ta  e lő reh a lad ásá t  
b iz tosí tsák .  E z  a kovász  a csövön vég ig h a lad v a  v isszakerü l a k o v á sz ­
készítő  ta r t á ly b a ,  ahol ism ét  lisz te t  és v ize t  ad ag o ln ak  hozzá  kétszeres  
m en ny iségben ,  m a jd  a k ö r fo ly am a t  élőiről kezdődik . A  kovász  k é t ­
h a r m a d a  a kovászkészítő  t a r t á l y  u t á n  a  h á ro m á g ú  k iveze tés  k é t  c sap ján  
keresz tü l  ké t- ,  az előbbivel azonos nag y ság ú  üvegcsőbe ju t ,  ahol sz in tén  
levegőnyom ás á l ta l  h a j t v a  j u t  előre egészen a té sz tak ész í tő  berendezésig . 
I t t  tö r té n ik  a  szükséges m enny iségű  liszt, víz, és sóoldat adagolása , 
v a la m in t  a  keverés  elvégzése a megfelelő té s z ta á l lo m á n y  eléréséig. 
E n n e k  m e g tö r té n te  u tá n  alsó k iü r í té s t  a lk a lm azv a  kerü l  a kész té s z ta  
a  csészébe, il letve szak a j tó b a .  Az egész berendezés a  keverő  k ivéte lével 
üvegbő l k észü l t  és így a te l jes  fo ly a m a t  a la t t  szem m el lehet k ísérni 
az  an y ag  ú t j á t .  A m en n y ib en  szükséges, v á l to z ta tn i  leh e t  az ad ag o lt  
l iszt m enny iségé t ,  a  levegő n y o m á s t ,  a  keverés  sebességét s tb .  Most 
fogla lkoznak  azzal a g o n d o la t ta l ,  hogy  a k ísérle tek  a la p já n  hasonló  
berendezésse l egy n ag y o b b  k a p a c i tá sú  ü zem e t létesítenek.

N é h á n y  szóval szere tnék  m egem lékezni a P ozsony i Élelmiszer-  
vizsgáló In téze t m u n k á já ró l  is.

Az in téze t  m in te g y  68 fővel dolgozik, szervezeti felépítése a F őváros i  
Vegyészeti In téze téhez  hasonló, de a t tó l  az ip a r  tag o zó d á sán ak  m eg ­
felelően k ism ér ték b en  eltér. Az In téze t egyes osz tá lya i a k ö v e tk ező k  :

1. Tej,  t e j te rm é k ,  to jás .
2. N ö v én y o la j ,  növén y i  zsiradékok ,  ko zm et ik a ,  szappan .
8. H ú s ,  húsk o n ze rv ,  zsír, hal, barom fi.
4. Sütő- ,  tész ta - ,  édesipari l isz tesáruk.
5. Cukor,- cukorka ,  csokoládé, v a lam in t  az édesipar egyéb ágai és 

k em én y í tő .
6. Szesz, bor,  d o h án y  (á l ta láb an  m onopolcikkek) .
7. N ö v én y i  k onzerv ,  gyüm ölcsbor,  gyümölcslé.
8. Mikrobiológia.
9. F izikókém ia .

10. Víz.
Az In téze t  egész S z lovák iá ra  k ite r jed ő  h a tá sk ö r re l  l á t ja  el az élelmi­

szerek k ö zp o n ti  e llenőrzését, végzi a d ö n tő v iz sg á la to k a t .  A közp o n ti  
épü le t  a rán y lag  kicsi,  így ebben  csak p á r  osz tá ly  fér el, a tö b b i  a város  
kü lönböző  helyein  v a n  elhelyezve, ezért az i r án y í tá s  elég nehéz. R ö v i ­
desen m egépül az ú j,  b ő vebb  k ö zp o n ti  épü le t ,  am i n ag y m é r té k b e n  m eg
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fogja k ö n n y íten i  a m u n k á t .  Az ellenőrző in téze t  m in d  szakm ai,  m in d  
ped ig  igazga tási  v o n a lo n  közve t lenü l  a  minőségellenőrzési főosztály  
i r án y í tá sa  alá  ta r toz ik .  E z  lehetővé teszi a  gyors b ea v a tk o z á s t  és ope­
ra t ív  m u n k á t ,  m in th o g y  szoros k ap cso la to t  t a r t h a t  fenn  a  te rü le ­
ten  dolgozó in s tru k to ro k k a l .  Az élelmiszeripar kém ia i v o n a tk o zá s i  
ellenőrzésén tú lm enő leg  a mikrobiológiai, ső t a  hygien ia i  ellenőrzés is 
az in téze t fe lada tkörébe  ta r to z ik .  E n n e k  k ö v e tk ez téb en  jó  a kap cso la t  
és e g y ü t tm ű k ö d és  az egészségügyi szervekkel, h ason lóan  ahhoz a k a p ­
csolathoz, m e ly e t  m i m o s t  ép í tü n k  k i fokoza tosan  a K Ö JÁ L -o k k a l .  
Megfelelő az eg y ü t tm ű k ö d és  a kereskedelm i á tv ev ő  szervekkel is. Meg 
kell azo n b an  á llap ítan i,  hogy  tá jé k o zó d ásu n k  szerin t a  kereskedelm i 
ellenőrző lab o ra tó r iu m  m in d  lé tszám b an , m in d  felszerelésben gyenge, 
így  az élelmiszeripari ellenőrző in téze t  végzi a  v izsgá la tok  oroszlán- 
részét. Megítélésem szerin t a  kereskedelm i v á l la la to k  részéről v ég ze t t  
minőségi á tv é te l  is fe j le t lenebb, m in t  n á lu n k ,  így az üzem i m inőség- 
ellenőrző szervek és a  pozsonyi ellenőrző in téze t  szerepe fo k o zo t t  je len ­
tőségű. P á r  órás pozsonyi ta r tó z k o d á s u n k  a la t t  — m in t  m á r  em l í te t ­
te m  — csak felületesen tu d t u n k  n é h á n y  k é rd és t  megbeszélni. I sm er­
t e t t ü n k  tö b b  n á lu n k  a lk a lm azo t t  gyors v izsgála t i  m ó d sze r t  és megbeszél­
tü k ,  hogy  m ilyen  te rü le tek en  lenne szükséges az eg y ü t tm ű k ö d és  m eg ­
szervezése. M egállap í tható ,  hogy  tö b b  azonos p ro b lém án k  v an ,  m in d  a 
szervezés, m in d  ped ig  a  m in ta v é te l  és v izsgála t i  m ódszerek  stb . te rü le ­
tén .  E zek  m ielőbbi kölcsönös t i sz tázá sa  és a t a p a s z ta la to k  kicserélése 
fel té t lenü l szükségesnek látszik .

R em élhe tő ,  hogy  a tu d o m á n y o s  eg y ü t tm ű k ö d é s i  a lb izo ttság  re n d ­
szeres megbeszélésein és ezen tú lm en ő en  közve tlen  tap a s z ta la tc se re  
megszervezésével lehetőség nyíl ik  m ég  szorosabb eg y ü t tm ű k ö d és  m eg­
v a lós í tásá ra ,  ellenőrző szerveze tünk  és in téze te in k  m u n k á já n a k  to v á b b i  
fejlesztésére.
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