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Banfielcl és Callow tanulmanyaikban érdekes észreveteleket
kozolnek a has pH értéke és elektromos ellendllasa kozolti
Osszeitiggesekrdl (1, 2). lobbek kozott megallapitottak, hogy
a hasnal magasabb pH értékhez nagyobb elektron.os ellen-
allas is tartozik, Eztajelenseget annak tulajdonitjak, hogy a pH
emelkedése az izomrostok duzzadasat eredmenye2| melynek
kdvetkezménye azutan azoknak a sejtek és rostok kozotti
hézagoknak osszeszikulése, melyeken keresztiil az ionok szaba-
don véndorolhatnak. Callow tomoér allomanyd ,,nyilt”, vala-
mint ,nyulés”, ,petyhidt”, szaraz tapintasu ,zart” struktd-
rat kilonboztet meg. Fenti jelenségek — Callow és Ingram
(3) szerint — a hus pacolhatdsagaval is dsszefuggesben vannak.
Az alacsony pH értékkel rendelkezd, kisebb elektromos ellen-
allast has a sooldatok szamara is konnyebben atjarhaté. Ebbdl
termeszetesen az kovetkezik, hogy a husipari pacolas céljaira
felhasznalt nyersanyagot celszerl gy kivalasztani, kezelni és
tarolni, hogy pH értéke lehetleg savanyl iranyba tolddjon el,
miutan az ilyen nyersanyag pécolds szempontjabaél feltétlend
elénydsebb.

Kulén emlitést érdemelnek Gibbons és Rose (4) kisér-
leti eredmenyei, akik alacsonyabb pH érték( nyersanyagokbol
kiindalva a péacolasnal valamivel kedvezdbb szinkialakulast
észleltek; a pH érték és sotartalom kdzott azonban nem kaptak
szoros Osszefliggést. Igaz ugyan — mint kozlemenyikben erre
maguk is utalnak — kisérleti korlilményeik egyontetliségének
hianya (pl. a vizsgalt mintdk egymastdl eltéré vastagsaga, stb.)
miatt az utébbi kérdésre nem tudtak megnyugtatd, biztos fele-
letet adni.

El6z6 kdzleményunkben (5) mar beszamoltunk azokrél a
vizsgalati eredményekrél, melyeknél a friss, meleg, magas pH
ertékd nyershisok viselkedeset tanulmanyoztuk pacolhatosag
szempontjabol. Megallapitottuk, hogy a sébehatolas idobeli valto-
zasa tekinteteben nem volt érzékeny kilonbség a friss (vagas
u.1,5—2 ora) és a 24 oraig vagy hosszabb ideig tarolt nyersanya-
gok kdzott, annak ellenére, hogy pH érték, allomany stb. tekinte-
tében igen lényeges eltéréseket tapasztaltunk. Természetesen fi-
gyelembe kellett venniink azt is, hogy a magas pH értékkel ren-
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delkez friss marhahus biokémiailag ,,labilis” allapotinak tekin-
tend6. A biokémiai atalakulasok (A T P, glikogén bomlasa, tej-
savképzOdés stb.) a vagas utan eltelt 24 6éréban igen nagy
gyorsasdggal mennek végbe; a tovabbi h(t6tarolas alatt a
hus fiziko-kémiai sajatossagai, allomanya, pPl-értéke mar lénye-
gesen lassabban valtozik. Nyilvanvalo ezért, hogy ilyen esetek-
ben a pacolds alatt, killondsen az els6 24 o6raban a sopenet-
raciéval egyidejlileg ezek az atalakuldsok is lejatszadnak,
de nincs tapasztalatunk arra nézve, hogy a szdveti sdbehatolas
milyen értelemben befolyasolja a fent emlitett folyamatokat.

Jelen kozleményunkben azokrél a kisérleteinkrél kiva-
nunk beszdmolni, melyeknél a pacolhatésag és pH érték kdzotti
Osszefiiggest legalabb 48 oraig pihentetett, pH értekiket Iénye-
gesen lassabban valtoztatd, tehat biokemiailag viszonylag
»stabil“ hasokon tanulményoztuk.

Vizsgalati modszereix

A viszgéalati anyag egyenletességének biztositasara kisér-
leteinknél mindig sertéshust (karaj-rész) hasznaltunk. A kisér-
letek reprodukéalhatésagat- a hus péacolasat befolyasold para-
méterek ismeretében (5, 6) — a kilsé korilmények szigoru
betartasaval igyekeztink biztositani. A viszgalatok celjaira
rendelkezéslinkre allo -f-2----[-6 C°-on 2—6 napig hiitében tarolt
sertéskarajokbdl egy 5 cm bels6 atmérdjl, egyik végén kiéle-
sitett acélcs6vel hengeralakli mintadarabokat fdrtunk; meg-
allapitottuk ugyanis, hogy ilyen médon lehet aranylag a leg-
egyenletesebb atmérét bitzositani. A huds-hengerek furasa a
gerinc iranyaval parhuzamosan tortént. Csak a zsir és durva-
kotdszoveti elemektdl mentes husdarabokat hasznaltuk fel kisér-
leteinkhez. Faras utan a hengerek hosszsagat minden alkalom-
mal 10 cm-re allitottuk be. Mint az 1 &bran lathat6 — minden
igyekezetlink ellenére — a hds mindségetodl fliggden kilonb6zo
sulyu, tehat — azonos hosszusagokrol lévén sz6 — kilénb6z6
atmérdji mintadarabokat kaptunk.

A 10 cm hosszusagu hengerek sulya 122—200 g kozott
kozépérték 158 véltakozott (102 db.) A standard eltérés
S= +14,4[9,1 %% mindenesetre nem volt tdl nagy. Az 1
abrdbol az is kitlinik, hogy a probit analizis kozelit6leg normalis
eloszlast mutatott ki. Miutan egy adott atlagos sokoncentracio
eléréséhez sziikséges pacolasi iddtartam durvan az atmerék
négyzetével ill. jelen esethen a hengerek sulyaval aranyos, ezért
a sulyingadozasokbdl eredd befolyast a pacolasi folyamat sebes-
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gr. intervallumok

1. abra. HUs-hengerek stlyainak eloszlasi diagrammja
Hengerek hossza: 10 cm

p
S

ségére a parcialis korrelacids koefficiensek szamitasaval igye-
keztlnk kiklszobolni. (7)

A lé-hasarédnyt az Uzemi gyakorlathoz alkalmazkodva
mindig 1: 1-hez allitottuk be.

A felhasznalt péaclé 0Osszetétele; 204 U2 g Nad +-
04 £0*03 g KNO3 pro 100m.

A kisérletekhez el6keszitett, el6zetesen hitészekrényben
(-f2 -—--- 15 C°) tarolt mintadarabokat 400 ml-es f6z8poharakba
helyeztik el, majd méréhengerb6l a megfelel6 tréiogatd, -j-2
-—--f 5 C°-hémérsekletli pacoldatot adtuk hozza, oraiiveggel
lefedtik és -j-2-----f-5 C°-on jégszekrényben pontosan 24 oraig
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taroltuk. A kisérlet idotartama alatt a paclé teljes nyugalomban
volt. 24 éra elteltével a hengereket a 1éb6l kiemeltik és meg-
hataroztuk a Pacle sGkoncentracidjat. A has atlagos sékoncent-
raciojat az aldbbi osszefliggés alapjan allapitottuk meg:

24 —P (d0—d2)) ahol
p = lé-hus térfogatarany; ml péaclé/ml hus
Ap értékét az aldbbi 0Osszefliggés adja:

p"= p’SO0= p’+ 1,067 = 1,067 ) ahol
p' — Ié-husarany; ml paclé/g his (jelen kisérteinknél 1,0)
SO somentes hus atlagos fajsulya; g/ml (régebbi vizsgala-

taink alapjan (6) 1,067)
C2 = ahas atlagos sokoncentracidja 24 dra mualva; g/100 mi
d0 = a péaclé kezdeti sokoncentracidja; 20,4 g/100 ml
d24 — a péaclé sokoncentracidja 24 oOra mulva; 9/100 mi

Fenti Osszefliggés szigortuan csak akkor érvényes, ha nincs
térfogatvaltozas a difflzios folyamat alatt. Vizsgalataink tanul-
sagai szerint azonban a 24 dras pacolas alatt a hius 3—5%-0s
duzzadasat lehet kimutatni. Az igy elkovetett szisztematikus
hibat a jél definialt, azonos kils0 korilményekre vald tekin-
tettel — dsszehasonlitd viszgalatokrdl 1évén sz6 — nem vettik
figyelembe.

Kilon meggondolés tar- ar/
gyava tettik azt az id6tarta-
mot, mely utan a sétartalom
meghatarozasat el kellett vé-
geznunk. Hibaszamitassal
ugyanis kimutathato (6), hogy
difftziés folyamatoknal a dif-
fazids allando értékét a folya-
mat kézépsé szakaszaban le-
het a legkisebb méresi hibaval
meghatarozni; tal hosszl id6-
tartamok esetén a Kiegyen-
litédési koncentracié kozelé-
ben a meghatarozasok pon- 8 12 %
tatlanokka valnak. Mint a 2. , Id5 6rékban
é.bl’én, léthaté' az élta}lqnlg 2. dbra. Sékocentraci6 valtozasa a pa
V';Sgalt 10 cm hosszusa,gu colasi id6tartam flggvényében h%s-
mintadaraboknal a 24 o6ra hengereknél

) g
utan észlelt sokoncentracio- Vissalt mintak s b
- 1Zzsga minta Szama .

ggnetlﬁg(l;gtlélleg eegntla:;[/%cieﬁ(lalli/%g- Hengerek sulya: 125—1809grko6zott,

atlag; 152 gr. Hengerek hossza ;
kedtek el. 10 cm
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Osszehasonlito méréseink céljaira tehat a 24 ora alatt
elért atlagos sékoncentraciot (C2) jo kozelitéssel tekinthettik
a diffuziésebesség mérdszamanak.

A szinkialakulas jelenségeinek viszgalatara kiilon figyelmet
nem forditottunk.

A pH meghatarozasat a nyers, sdmentes hisbél chinhidron
elektroddal végeztuk. A péacolas folyamata alatti pH valtozast
nem kisértik figyelemmel.

Vizsgélati eredmények
102 db killonb6z6 minGségl sertéshist vizsgaltunk meg.
Az eredményeket a 3. és 4. abran tuntettik fel.

3. abra. A his pH értéke és pacoldsi sebessége (C24) kozotti
O0sszefliggés a regresszids egyenes abrazolasaval.
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A Korrelaciosszamitas eredményeib6l az aldbbi kovet-
keztetéseket vonhatjuk le:

1 A hus pH értéke és a sdbehatolas sebessége (C2) kozott
— az atmér6-ingadozasok figyelembevétele nélkil -- nincs szoros
Osszefugges. A korrelacios  koefficiens (Ranph  — 0,276)
értéke igen alacsony bar ilyen nagyszamu mérésnél erésen
szignifikansnak mutatkozott.

2. A sObehatolas sebesséEe (C2%) és az atmér6k négyze-
tével aranyos hengerek stlya kdzott (g) szoros dsszefliggés vant

4. abra. A hus pH értéke és sulya (g) koézotti 6sszefliggés a regresszios
egyenes abréazolasaval.
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A Korreléacios koefficiens (R@lg= —0,74) értéke elég magas
és igen erdsen szignifikans.

3. A hengerek sulya és pH értéke kozott nincs szoros
osszefligges. (Rg pH = — 0,204) (A korrelacios koefficiens szig-
nifikanciajabol gondolni lehet arra, hogy a hus pH értéke
bizonyos mértékig befolyasolhatja az azonos atmeréji acél-
cs()'vel)kifl]rt hengerek vastagsagat. Ez azonban nincs bizo-
nyitva).

g 4. A hus pH érteke és a sobehatolas sebessége kozott az
atmérbingadozasok Kikiszobolésével (konstans atmerdék mellett)
nincs Osszefliggés. A parcialis korrelacios koefficiens (Rg4ph gi =
—0,19) nem szignifikans!

5. A sobehatolas sebessége és a hlsdarabok stlya kozott a
pH ingadozasok kikiszobolésével (azonos pH értekd mintak
esetén) tovabbra is igen er6sen szignifikdns, szoros 0Osszefiiggés
van. (RcapgPH = - 0.727)

A C2 és g értékek kozott valészintileg nincs linearis kapcsolat.
Miutan azonban a hengeratmér6k nem tal széles hatarok kozott inga-
doztak (1 1. &brat) az &ltalunk vizsgalt tartomanyban, a linearitasi
préba ezt nem mutatta ki.

Vizsgalati eredményeinket Osszegezve megallapithatjuk,
hogy a fent ismertetett korllmenyek kozott a vizsgalt husok
EH ertéke és az izomszovet sooldatokkal szembeni atjarhatosaga

0z06tt nem tudtunk szoros, statisztikailag is igazolt osszefuggest'
kimutatni. Kisérleteink ezért Callow megallapitasait nem iga-
zoltak. Meg kell jegyeznlnk azonban azt is, hogy a vizsgalt
mintak aranylag szik pH intervallumban ingadoztak. pH=
0,8—7,0 kozotti tartomanyban nem volt egyetlenegy minta-
darab sem.
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BABNCMOCTb Bo3amoxHocTu TOCOJIbBKMN macsa OT
3HAYEHWA pH MOCNEAHEIO

N. KepmeHgn v Ob. FaHTHep

ABTOpbI MCCMefoBann BO3MOXHOCTb MOCOSIbKM  MsicCa B 3aBMCUMOCTU-
OT 3HauyeHusa pH cBUWHWHBL [py uccnefoBaHUK 0co6eHHOe BHUMaHue 06pa
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TN Ha BOCNpPOM3BOANMOCTb ycn03w7|. Ha ocHoBe MO/ly4YeHHbIX pe3ynbTaToB
He MMeeTCH BO3MOXHOCTb YCTAHOBWUTb OMpefesieHHY0 CBA3b 3HayeHus pH
MACa CO CKOPOCTHO MPOHMKHOBEHUA COMW.

UBER DIE ZUSAMMENHANGE DES pH-WERTES UND
DER POKELBARKEIT VON FLEISCH

L. Kérmendy und Gy. Gantner

Verfasser stellten sich die Aufgabe, den Zusammenhang zwischen
dem pH-Werte und der Pokelbarkeit des Schweinefleisches (Karbo-
nadenteil) zu untersuchen. Sie verwendeten die grosste Sorgfalt zur
Sicherung der Einheitlichkeit ihrer Experimente. Auf Grund ihrer
Resultate konnten sie keinen signifikanten Zusammenhang zwischen
dem pH-Werte des Fleisches und der Eindringungsgeschwindigkeit
des Salzes nachweisen.

LE RAPPORTS DE LA VALEUR pH DE LA VIANDE, AVEC LA
FACULTE D’ETRE MARINEE
L. Kérmendy et Gy. Gantner

Dans le cas du carré de porc, les rapports de la valeur pH et de
sa faculté d’etre mariné étaient le sujet des recherches exécutées par
les auteurs. Conserver la conformité de ces analyses, c’était leur s6in
particulier. A base des résultats obtenus, les auteurs ne réussirent
pas a établir une rélation signifiquante entre la valeur pH du porc et de
la vitesse de la pénétration du sei dans célui.
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