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Rovatvezetd :

DIEMAIR, W.
ée GUNDERMANN, C.

A kélium és natrium meghatarozasa
borban.

(Zur Kalium- und Natriumbestim-
mung in Wein.) Z. U. L. E. 109.
469. 1959.

A szerz6k biralat targyava tették
a kalium és natrium langfotometrias
meghatarozasanak (kordbban W ir -
ziger altal alkalmazott) médszerét
borok vizsgalatdnal, — abbdl a
szemponthdl, hogy a médszer a bor-
vizsgalat ,,hivatalos” médszerei kdzé
felvehet6-e. E célbdl kulonbéz6 szar-
mazasl borok K és Na tartalmat
hatdroztdk meg, hol ellenérz6 maéd-
szerként a suUlyszerinti elemzést al-
kalmaztdk. A kéaliumot a perklor-
savas eljarassal és Reiohard
szerint a dilitarat eljarassal hata-
roztak meg. Ez utdébbi maodszerrel
a kalium meghatdrozdsa az 5 —
nitrobarbitursavas s6 formdjaban
tortént.

Emlitésre méltd, hogy a bor hamu-
janak el@allitasanal a szarazmaradék
elszenesitését infravoros lampa segit-
ségével végezték, tovabba : az 550°-
ndl tokos kemencében elégetett
anyag szirkésszinG hamujat azéaltal
sikertlt fehéren nyerniik, hogy a
hamut 25%-o0s salétromsavval be-
nedvesitve vizfirdén beszaritottak
és a szarazmaradékot 550°-on Gjbol
kihevitették. (Bilis).

A langfotometridas eljarast egy-
részt az eredeti allapotu borokra,
mésrészt a borhamu vizes kivonatara
tovdbba a sbésavas oldassal nyert
klorid- hamura alkalmaztdk. Min-
tdnként tehat harom eredményt
nyertek.

Osszesen 25 bormintan végeztek
kalium- és natriummeghatarozaso-
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kat. (Német, osztrak, magyar, olasz,
spanyol, gordg és jugoszlav borok).
A langfotometrias eljarassal nyert
eredmények a sulyszerinti mddsze-
rekkel 6sszehasonlitva jok, valamint
jol reprodukélhaték is. A langfoto-
metrias eljardsnak kulonésen ott
mutatkozik el6nye, ahol tdmegesen
kell borok alkalitartalmat meghata-
rozni.
A kéalium és natrium mennyisége
a borhamu mennyiségére vonatkoz-
tatva, az Gjabb felfogas szerint, tdm -
pontot nyujt a borok fajtajanak és
eredetének megallapitasanal
Sariidi |I.
THYAGARAJAN, R. R.

Az ¢€l6 éleszté vakuoldjanak és sejt-
magjanak reakci6ja neutralvorossel.
(Reaction of Vacuole and Nucleus
of Living Yeast to Neutral Red.)
Ref: Die Brauerei, Wissenschaft-
liche Beilage. 93, 6, 1959.

Neutralvords festék csekély mér-
gez6 hatasanal fogva igen jol hasz-
nalhaté alacsonyabbrendl szerve-
zetek alkotdrészeinek megfestésére
és kimutatasara. El6z6leg ezzel a
kérdéssel Guillermond foglalkozott,
6 azonban igen sok téves kovetkez-
tetést vont le annéal is inkdbb, mert
a sejteket amelyeket vizsgalat tar-
gyava tett, el6zéleg él6 allapotban
nem vizsgalta meg. A szerz6 a
Saccharomyces carlsbergensis tor-
zset vizsgalta. E torzs kedvez6
tulajdonsaga, hogy a sejtmag mind
az él6 sejtben, mind a zygotakban
a tobbi alkotdrésztél kitlinden el-
kilonithet6. A kivalasztott sejteket
kimosas utan pH 7-s foszfatpuffer-
oldatban szuszpendaltdk. A szusz-
pendalt sejteket 0,1 %-os neutral-
vords oldattal hoztdak 0Ossze, majd
szabalyos szakaszonként mikrosz-

(Szeged)
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koppal vizsgaltak a festéknek a
sejtekre kifejtett hatasat. Ennek
eredményeként a befestett granulak
megjelentek avakuoldkbanésBraun-
féle mozgast végeztek. A granulak
lassan megnodvekedtek, a vakuolak
peremrészeire huzédtak és félhold
alakot vettek fel. Csak késébb alla-
pithatd6 meg a vakuolédk egyenletes
festéktartalma a' szélek felé mind
intenzivebben. A szerz6 hangsulyoz-
za, hogy a jelen eset kivétel, mert
méas penészgombaknal vagy bakté-
riumoknal ez a vizsgdalati lehet8ség
nem &llana fenn.

K. Horadk L. (Budapest)

REIT, J. F., WILLEMS, J. J. L.

Kénessavmeghatarozas élelmiszerek-
ben.

(Uber die Bestimmung der schwefli-
gen S&ure in Lebensmitteln.)

Ref: Die Brauerei. Wissenschaft-
liche Beilage. 115, 7, 1959.

A szerz6k Gjabb kénessavmeghata-
rozasi eljarast dolgoztak ki, amely
lényegében ink&bb Gjitdsnak nevez-
het6, mert kisebb véltozasokkal a
régi eljarast vették alapul.

Az eljaréas lényege, hogy forralas-
sal és higitott HCI-lel felszabaditjak
a vizsgalt élelmiszerekbdl a kénsavat
és C02bevezetésével H2 2oldatbhan
felfogjak. A képz6dott kénsavat
alkalihidroxidoldattal megtitraljak.
Ugyanezt az anyagot bariumkloridon
isatvezethetjiuk és a feleslegetkomp-
lexometrids titraldssal visszatitral-
hatjuk. 1—55 mg kénessavtartalom
SO2-ban szadmolva 95— 100% Ki-
nyerést ad. Az eljarast zavarhatjak
kulénbdz6 anyagok : illésavak, kén-
hidrogén, kéntartalmd aminésavak,
mustarolaj, elemi réz és acetalde-
hid is. A komplexometrias vizsgalati
modszerrel kapott eredmények na-
raneslimonadénal 32 mg, soérnél 5
mg, fehérbornéal 336 mg, vordsbornal
97 mg kénessavtartdlmat adtak S02-
ben kifejezve.

Borszéki fi. (Budapest)
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FREITAG, R.

Tannin véd6hatasa korrozié ellen.
(Tannin als Korrosionsschutz.)
Die Alkohol Industrie. 98, 16, 1959.

A német erjedésiparban tannint
kétféle céllal almalmaznak: Védé-
anyagként korrézi6 ellen és habgét-
l6anyagként. A tannint tartalmazo
védbanyag a bevont feliileten kékes-
fekete réteget képez. A mivelet
optimélis feltételei : 250 C fok hé-
mérséklet, 2—2,5 pH, és 20— 25%-0s
tannin koncentraci6. El6zetes gon-
dos tisztitds utan az elére elkészitett
keveréket a bevonand6 fellletre
viszik. A keverék savja el6szor a
vasat vagy vasoxidot ferrotannatta
alakitja at, majd a leveg6 segitségé-
vel ferritannattd hidrolizalja. A fo-
lyamat kb. 24 6ra alatt megy végbe.
Az anyag helyes felvitele esetén nem
fordulhat el6, hogy valahol repedés,
hézag vagy egyéb tamadasi felilet
maradjon. Minden eshetdségre sza-
mitva azonban a képzd6dott réteget,
még rozsdamentes emulzios festékkel
is bevonjak. A festék anyaga: len-
olaj, kilénb6z6 szilikdtok és poli-
vinilacetat. A festék a bevont feli-
leten ,vastartalma-filmet” képez,
amely megakadalyozza a kés6bb
megindulé folyamatokat a bevoné-
réteg és a bevont felilettel érintkezé
anyag kozott.

K. Horadk L. (Budapest)

HASE, K.

Egyszer(Gsitett fotometrids eljaras a
koffein meghatarozasara kavéféze-
tekben.

(Vereinfachte photometrische Be-
stimmung von Coffein in Kaffeeauf-
gussen) Z. L. U. F. 110. 127. 1959.

A koffein kénsavas jodkaliumos
jodoldattal koffeinperjodid (CeH ¥
N40osHJ +J4) csapadékot képez.
A szerz6 ezt a Valentin altal felfede-
zett csapadékreakciot hasznélja fel
a koffein fotometrids meghataroza-
sara. A koffeint nem vonja ki kloro-
formmal a kéavéf6zetb6l, mint azt



a hasonl6 elvli meghatarozas eldtt
Richter teszi, hanem a CuS04-
5 HD + K4Fe(CN), *3HXD olda-
tokkal deritett kavéfézet (tejeskavé
is) kénsavval megsavanyitott sziire-
dékébdl 0,1 n jodoldattal levalasztja
a koffeint; a csapadékot sz(ri és
metilalkoholban oldja. Fotometriés
meghatarozas : 2 cm kivettdban S
47 sz(ir6vel. Kalibralasi gorbe : 100
ml-ben 10, 20, 30, 40 mg koffeint
tartalmazoé vizes oldatok segitségével
torténik.

A felhasznélt kdvé mennyiségének
meghatarozdsanal a f6zetkészitéshez
hasznalt kavébol dsszehasonlité f6-
zetet kell késziteni, melynek meg-
allapitott koffeintartalma a kérdéses
kdvémennyiség kiszamitadsanak alap-
jat képezi. Erre azért van szikség,
mert a kereskedelemben levé kavék
koffeintartalma eléggé tdg hatarok
kézott ingadozik. (0,9— 1,3%)

A szerz6 fentiekben vazolt mdédo-
sitott munkamenete a Richter-
féle modszerrel talalt eredményekkel
igen jol megegyez6 értékeket szolgal-
tat.

Sarudi |. (Szeged)

HOUGH, I. S, RUDIN, A. D.

Folyamatosan erjesztett sérok vizs-
galata.

(Experimental production of beer
by continuous fermentation.)

Ref: Die Brauerei, Wissenschaftliche
Beilage.

Szerz6k a laboratoériumi vizsga-
latokat folyamatos, fels6erjesztési
élesztével erjesztett sorrel végezték.
A vizsgalo késziulék 2 db. 2 és fél
literes, kever6vei ellatott edénybdl
all, amelyet folyamatos optimalis h6-
mérsékletet biztositd vizfirdébe me-
rilnek. A két edény 6sszekdttetéshen
van egymassal és a masodik edény
az els6héz képest bizonyos lejtést
mutat. Az elsé edénybe 1 liter cefrét
adagolnak, amelyet el6z6leg 1 gramm
felsGerjesztésl élesztétenyészettel ol-
tottak be. Folytonos keverés kozben
ez a cefre 50%-ban elerjed. Ezutan*

*
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egy el6tartadlybol komlézott cefrét
szivattyuznak hozza, ennek kovet-
keztében a masodik edénybe atke-
rilt cefre 75%-ban erjedt el. Az
egész erjesztési idészak alatt a cefre
hémérséklete 15— 30 C fok. R4jottek,
hogy a 15 C fokon val6 erjesztés
kett6 és fél, a 30 C fokon valo erjesz-
tés hatszor teszi gyorsabbé az erjesz-
tési folyamatot. A szerz6k megjegy-
zik, hogy a késztermék a gyorsitott
erjesztés alatt semmiféle elvaltozast
nem szenved.

K. Hordk L. (Budapest)
HOHLFELD W.

Kozlemény a kavé porkoltségi mér-
tékének meghatarozasahoz.

Beitrag zur Bestimmung des ROs-
tungsgrades von Kaffee) Z. L. U. F.
110, 129. 1959.

A svédorszagi kereskedelmi kote-
lez6 min6ségjelzéseknek megfeleléen
a porkoltkavét a kovetkez6 4 min6-
ségben hozzak forgalomba a porkolés
meértéke szerint : vilagos porkdlésda,
kozepes, sotét porkolési és végul
francia modra porkolt kavé. E négy
,,porkolési fokozat” objektiv meg-
kulénboztetésére, a kadvé mingsité-
séhez, a szerz6 kolorimetrias eljarast
dolgozott ki. Ennek Ilényege: a
kavéfézet (59 : 100 ml viz, melyet
az un. ,Melita-utasitds” szerint
készitenek), szinét Dubosque-Heilige
koloriméterben hasonlitjdk 6ssze a
standardnak megfelel6 6sszehasonli-
té oldattal. Ennek 0Osszetétele : 30
ml CoCI2«6H2 (11 g 100 ml-ben) ;
6 ml CuSO4m5H,0 (19 g 100 mi-
ben), 3 ml K2Cr207 (1%-o0s) ; oldat-
elegy 100 ml-re kiegészitve. Az dssze-
hasonlitdsnal a kavéoldat rétegvas-
tagsagat kifejezé skalarész értéket a
standard-oldat mindig allandénak
tartott 34 skéalarésznek megfelel6
rétegvastagsagara vonatkoztatjak.
Mivel a f6zetszint lényegesen fiigg
az Orlési finomsagtdl is, az ennek
megallapitasara szolgalé prdobéat is
kozli a szerz6. Kisérletei alapjan az
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alabbi jellemz6 értékszamokat (ska-
larészekben kifejezve) kozli :
Vildgosan porkolt kdvénal : 10
felett
Kozepesen porkolt kavénal: 8—9
Sotéten porkolt kavénal : 55—7,5
Francia-mdédra porkélt kavénal :
5,5 alatt.
A kozolt eljarast hivatalos maod
szerként vezetik be Svédorszagban,

Sarudi |. (Szeged)

SASS, CH.:

Nagymolekulaju zsirsavak és zsir-
savkeverékek potenciometrikus meg-
hatarozasa.

(Potentiometrische Bestimmung von

hochmolekularen Fettsduren und
Fettsauregemischen.)
Fette, Seifen, Anstr. 93. 61. 1959.

Szerz6 kaprilsavtél sztearinsavig
terjedé zsirsav-homolégok és keve-
rékeik qualitativ és quantitativ
meghatarozéasara pontenciomet-
rikus titralast javasol ezistnitrattal.
A titralast telitett kaloméi és ezist
elektréd segitségével végzi a zsirsav
vagy zsirsavkeverék 1—4 dioxéanos,
0,5n alkoholos KOH-dal elszappano-
sitott oldataban. A médszer bemuta-
tdsara néhany titralasi gorbét ismer-
tet.

Téth M .-né (Budapest)

SEDLACEK, A. J. ES RYBIN, R.:

Zsiradékok avasodasanak kolorimet-
rids meghatarozasa difenilkarbazid-
dal

(Die Bestimmung des Ranzigkeitgra-
des der Fette durch die kalorime-
trische Methode mit Diphenylcarba-
zid.)
Fette, Seifen, Anstr. 134. 61. 1959.
Az avas zsiradékok avassaguk
mértékét6l fuggben lilaspirostol vo-
rosig terjed6 szinreakciét adnak
szantétrakloridban szuszpenzalt di-
fenilkarbaziddal. A fellépé szint
spektrofotométerrel vagy szinfsz-
szehasonlitd6 mddszerrel vizsgaljak.
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Osszehasonlité oldatnak szerzék sza-
franin szublimattal konzervalt
glicerines oldatat hasznaltak. Ismer-
tetik az altaluk végzett reakcidk

korilményeit. Tablazatban &ssze-
hasonlitjak a vizsgalt zsiradékok
avasodasanak kulénb6z6 maddsze-

rekkel meghatarozott értékeit.
Téth M.-né (Budapest)

STRACHE, F.

Készitmények HCH- és DDT- tartal-
méanak egymas mellett térténd meg-
hatarozasa.

(Die Bestimmung von HCH und
DDT nebeneinander in Handelspra-
paraten.)

Fette, Seifen, Anstr. 186. 61. 1959.

Szerz6 ismerteti eljardsat, amivel
kereskedelmi termékek DDT- és
HCIll-tartalmat egyméas mellett
hatdrozza meg, abban az esetben, ha
a vivéanyag kloridmentes. A meg-
hatadrozas két részbdl all:

1. Az anyag monoetanolaminnal
térténd elszappanositdsa. Ennél az
eljarasnal a HCH-r6l harom és a

DDT-r6l egy klorid ion valik le.
2. lzopropanolos oldatbhan fém-
natriummal reagdaltatva a HCH

hat és a DDT 6t klorid ionja fel-
szabadul.

Mindkét esetben a levalt klorid
ionok mennyiségét 0,In AgNO03-tal
hatdrozza meg. Az igy kapott két
értékb6l a HCH és DDT mennyisége
kulén-kilon kiszamithato.

Téth M.-né (Budapest)

CHENG, K. L.

Kéz és mas fémek komplexonometri-
as titralasa elegyekben

(Komplexometric Titration of Copper
and other Metals in Mixture)
Anal. Chem, 243. 30. 1958.

Szerz6 leirja, hogy réz, cink,
kadmium és nikkel 1—(2—pyri-
dylazo)—2—naphtol mint indikator
jelenlétében elegyekben meghatéaroz-
haté 2,5— 10 pH kozott komplexon-



nal. Zn, Cd vagy Ni, Cu jelenlétében
is meghatarozhat6, ha utébbit kevés
Na-tioszulfattal megkdtjuk. A réz
mennyiségét két fémalkot6 esetén
kiszamitjuk. El6bb a két fémet
egyltt hatdrozzuk meg, majd a réz
megkoOtése utdn a méasik fémkompo-
nens mennyiségét kapjuli titralas
Gtjan. Nehézséget okoz réz jelen-
Iétében a végpont észlelésénél a
titrdlaskor fellép6 finomeloszlasu,
stabil kék szinl csapadék. Ennek
fellépését organikus oldészerek, pl.
dioxan vagy metanol hozzdadasaval
elkerulhetjuk.

Téth M.-né (Budapest)

KAUFMANN, H. P. ES MOHR, E.:

Tejfoszfatidok  zsirsav-dsszetételérél
(Uber die Zusammensetzung der

Fettsduren der Milchphosphatide.)
Fette, Seifen, Anstr. 285. 61. 1959.

Szerz6k leirjak, hogy a vajsavohbol
a tejfoszfatidokat koncentralas utan
izolaltak, oldottak izopropanol-ben-
zol elegyében (1:1) és hidegen
alkélidval elszappanositottdk. Az
igy nyert zsirsavelegyet papirkro-
matografia segitségével vizsgaltak.
Eszerint a tejfoszfatidok zsirsav-
Osszetétele: 6,0% mirisztinsav, 43,0
% palmitinsav, 23,0% sztearinsav,
1,0% arachinsav, 8,0% behénsav,
3,0% olajsav, 4,0% C22-diénsav és
14,0% C2 triénsav. Ezt értékel-
ve: a tejfoszfatidok nem tartalmaz-
nak C24-nél alacsonyabb C atom-
szamu zsirsavat, az olajsav-tartalom
alacsony, és feltehetéen™ a dién és
triénsavak mennyisége hatarozza
meg a tejfoszfatidok oxidaci6 iranti
érzékenységét.
Toéth M.-né (Budapest)

PAPPENHAGEN, J. M.
Nitratok kolorimetrids meghatarozasa

(Colorimetric Determination of Nit-
rates.)
Anal. Chem. 282. 30. 1958.

A szerz6 altal ismertetett eljaras
kis mennyiségi nitrdtok meghatéaro-

zasara vonatkozik és alkalmas folyé-
vizek és szennyvizek nitrattartal-
manak mérésére is. A nitratokat
el6szér lagos kozegben ferroszul-
fattal ammaéniava redukaljak. A
kapott ammaniat vizg6zzel ledesz-
tillaljak és Na-acetat-ecetsav puf-
ferben (pH :3,7) felfogjak. Piridin-
pirazolon reagenst adnak hozza és a
sargaszini oldat abszorpciojat mérik
450 /xu-nal Beckmann spektrofoto-
méterrel, nitrdtmentes vakprébaval
dsszehasonlitva. A mért abszorp-
ciénak megfelel6 nitrat mennyiségét
az ismert nitrat tartalma oldatokkal
végzett mérések alapjan készitett
kalibraciés gorbe segitségével allapit-
jak meg. Ha a vizsgadlando oldat
N H3-tis tartalmaz,akkor ezt vizsga-
lat el6tt ioncserél6 gyantdn megkétik.
Az esetleges nitrit mennyiségét kii-
16n allapitjdk meg és ennek értékét
a kapott nitrogéntartalombdl le-
vonjék. 0,1—0,01 mg nitratnitrogén
tartalmd mintdk nitrattartalma
ennek a maddszernek a segitségével
1cm-es kiivettaban kielégité pontos-
saggal meghatarozhato.

Toth M .-né (Budapest)

FLEISCHER K., SOUTWORTH B,
HODECKER J.,, TUCKERMAN M.

Foszfor meghatarozasa organikus
vegyletekben

(Determination of Phosphorus in
Organic Compounds.)
Anal. Chem. 152. 30. 1958.

Szerz6k szerves vegyiletek foszfor-
tartalmanak meghatarozasara gyors
mikro és félmikro mddszert ismer-
tetnek. A foszfor tartalmd anyagot
oxigén atmoszféraban Schoniger
modszere szerint elégetik. Félmikro
analizisnél a salétromsavban fel-
fogott P 20 5-ot magnézia mixtdraval
lecsapjak. A lesz(rt és savban
Gjra feloldott csapadékot azutan
eriochrom T.indikator mellett komp-
lexormai titraljak. A mikroanalizis
az adott molibdén tartalmu reagens-
sel fellép6 kék szin kolorimetriés
mérésén alapszik.

Téth M .-né (Budapest)

37





