
K Ö N Y V -  É S  L A P S Z E M L E

Rovatvezető : GÁL ILONA

D IE M A IR , W.
ée G U N D ER M A N N , C.

A kálium és nátrium meghatározása 
borban.
(Zur K alium - u n d  N atrium bestim ­
m ung in  W ein.) Z. U . L. E. 109. 
469. 1959.

A szerzők b írá la t tá rg y áv á  te t té k  
a  kálium  és n á tr iu m  lángfotom etriás 
m eghatározásának  (korábban  W ü r ­
z i g e r  á lta l alkalm azott) m ódszerét 
borok v izsgálatánál, —  abból a  
szem pontból, hogy a  m ódszer a  bor- 
v izsgálat „h iv a ta lo s” m ódszerei közé 
felvehető-e. E  célból különböző szá r­
m azású borok К  és N a ta r ta lm á t 
h a tá ro z ták  meg, hol ellenőrző m ó d ­
szerként a  sú lyszerin ti elem zést a l­
kalm azták . A  kálium ot a perklór- 
savas eljárással és R e i o h a r d  
szerin t a  dili tú rá t  e ljárással h a tá ­
roz ták  meg. E z u tóbb i m ódszerrel 
a  kálium  m eghatározása  az 5 — 
n itro b arb itu rsav as só fo rm ájában  
tö rtén t.

E m lítésre  m éltó, hogy a  bor h am u ­
ján ak  előállításánál a  szárazm aradék 
elszenesítését in fravörös lám pa seg ít­
ségével végezték, to v áb b á  : az 550°- 
n á l tokos kem encében e lége tett 
anyag  szürkésszínű h am u já t azá lta l 
sikerü lt fehéren nyern iük , hogy a 
h am u t 25% -os salétrom savval b e ­
nedvesítve v ízfürdőn  b eszá ríto tták  
és a szárazm aradékot 550°-on ú jbó l 
k ih ev íte tték . ( B i l i s ) .

A lángfo tom etriás e ljá rás t egy­
rész t az eredeti á llapo tú  borokra, 
m ásrészt a bo rham u  vizes k iv o n a tá ra  
to v áb b á  a sósavas oldással n y e rt 
klorid- h am u ra  a lkalm azták . M in­
tá n k é n t te h á t három  eredm ényt 
n y ertek .

Összesen 25 b o rm in tán  végeztek 
kálium - és ná trium m eghatározáso ­

k a t. (N ém et, osztrák , m agyar, olasz, 
spanyol, görög és jugoszláv borok).

A lángfo tom etriás e ljárással n y e rt 
eredm ények a  súlyszerin ti m ódsze­
rekkel összehasonlítva jók, va lam in t 
jó l rep roduká lha tók  is. A  lángfo to ­
m etriás e ljárásnak  különösen o tt  
m u ta tk o z ik  előnye, ahol töm egesen 
kell borok  a lkálit á r ta lm á t m eg h a tá ­
rozni.

A ká lium  és n á tr iu m  m ennyisége 
a  bo rham u  m ennyiségére v o n a tk o z­
ta tv a , az ú jab b  felfogás szerin t, tá m ­
p o n to t n y ú jt a  borok  fa jtá já n a k  és 
eredetének m egállap ításánál

Sariidi I .  (Szeged)

T H Y A G A R A J AN, R . R .
Az élő élesztő vakuolájának és sejt­
magjának reakciója neutrálvörössel.
(R eaction  of Vacuole and  N ucleus 
of L iving Y east to  N eu tra l Red.) 
R e f : Die B rauerei, W issenschaft­
liche Beilage. 93, 6, 1959.

N eutrálvörös festék  csekély m ér­
gező h a tá sán á l fogva igen jó l hasz­
n á lha tó  alacsony abb rendű  szerve­
zetek alkotórészeinek m egfestésére 
és k im u ta tá sá ra . Előzőleg ezzel a 
kérdéssel G uillerm ond foglalkozott, 
ő azonban  igen sok téves köve tkez­
te té s t v on t le an n á l is inkább , m ert 
a  se jteke t am elyeket v izsgálat t á r ­
gyává te t t ,  előzőleg élő á llapo tban  
nem  v izsgálta  meg. A szerző a 
Saccharom yces carlsbergensis tö r ­
zset vizsgálta . E  törzs kedvező 
tu la jdonsága, hogy a  sejtm ag m ind 
az élő sejtben, m ind  a  zygótákban  
a  több i a lkotórésztő l k itünően  el­
kü lön íthe tő . A k iv á lasz to tt sejteket 
kim osás u tá n  pH  7-s foszfátpuffer- 
o lda tban  szuszpendálták . A szusz- 
p endá lt se jteket 0,1 %-os n eu trá l­
vörös o lda tta l hozták  össze, m ajd  
szabályos szakaszonként m ikrosz-
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koppal v izsgálták  a  festéknek a 
se jtek re  k ife jte tt  h a tá sá t. E nnek  
eredm ényeként a  b e fes te tt g ranu lák  
m egjelen tek  a vakuoIákban  és B raun- 
féle m ozgást végeztek. A g ranu lák  
lassan m egnövekedtek , a  vakuo lák  
perem részeire h ú zó d tak  és félhold 
a lako t v e tte k  fel. Csak később á lla ­
p íth a tó  m eg a  vakuo lák  egyenletes 
fes ték ta rta lm a  a ' szélek felé m ind  
in tenzívebben. A szerző hangsúlyoz­
za, hogy a  jelen eset k ivétel, m ert 
m ás penészgom báknál vagy  b a k té ­
rium oknál ez a v izsgálati lehetőség 
nem  á llana  fenn.

K. H orák L . (B udapest) 

R E IT , J . F ., W ILLEM S, J . J .  L.

Kénessavmeghatározás élelmiszerek - 
ben.
(Ü ber die B estim m ung der schw efli­
gen Säure in  L ebensm itteln .)
R e f : Die Brauerei. W issenschaft­
liche Beilage. 115, 7, 1959.

A szerzők ú jab b  kénessavm eghatá- 
rozási e ljá rás t dolgoztak k i, am ely 
lényegében inkább  ú jítá sn ak  nevez­
hető, m ert k isebb változásokkal a 
régi e ljá rás t v e tték  alapul.

Az e ljárás lényege, hogy fo rra lás­
sal és h íg íto tt HCl-lel fe lszabadítják  
a  vizsgált élelm iszerekből a  kén sav a t 
és C 0 2 bevezetésével H 20 2 o ld a tb an  
felfogják. A  képződö tt kén sav a t 
a lkálih id rox ido ldatta l m eg titrá lják . 
U gyanezt az anyago t bárium kloridon 
is á tv eze th e tjü k  és a  felesleget k om p- 
lexom etriás titrá lá ssa l v isszatitrá l- 
h a tju k . 1— 55 m g k énessav tarta lom  
SO 2 -ban szám olva 95— 100% k i­
nyerést ad. Az e ljá rás t zav a rh a tják  
különböző anyagok : illósavak, kén- 
hidrogén, k én ta r ta lm ú  am inósavak, 
m ustáro laj, elemi réz és acetalde- 
hid is. A kom plexom etriás v izsgálati 
m ódszerrel k a p o tt eredm ények na- 
raneslim onádénál 32 mg, sörnél 5 
mg, fehérbornál 336 m g, vörösbornál 
97 m g kénessav ta rtá lm át ad tak  S 0 2- 
ben kifejezve.

Borszéki fí .  (B udapest)

F R E IT A G , R.
Tannin védőhatása korrózió ellen.
(T annin  als K orrosionsschutz.)
Die A lkohol In dustrie . 98, 16, 1959.

A ném et erjedésiparban  ta n n in t 
kétféle céllal a lm a lm a z n a k : Védő­
anyagkén t korrózió ellen és h a b g á t- 
lóanyagként. A ta n n in t ta rta lm azó  
védőanyag  a bevon t felü leten  kékes- 
fekete ré tege t képez. A  m űvelet 
optim ális feltételei : 250 C fok h ő ­
m érséklet, 2—-2,5 pH , és 20— 25% -os 
ta n n in  koncentráció. E lőzetes gon­
dos tisz títá s  u tá n  az előre e lkész íte tt 
keveréket a  bevonandó felületre 
viszik. A  keverék  sav ja  először a  
v a sa t vagy  vasoxidot fe rro tan n á ttá  
a lak ítja  á t, m a jd  a  levegő segítségé­
vel fe r r ita n n á ttá  h idrolizálja. A fo­
ly am at kb . 24 óra  a la t t  m egy végbe. 
Az anyag  helyes felvitele esetén  nem  
fo rdu lha t elő, hogy valahol repedés, 
hézag vagy  egyéb tám adási felület 
m arad jon . M inden eshetőségre szá­
m ítv a  azonban  a képződö tt ré teget, 
m ég rozsdam entes emulziós festékkel 
is bevonják. A festék anyaga: len ­
olaj, különböző szilikátok és poli- 
v in ilace tá t. A festék a  bevon t felü­
le ten  „v asta rta lm ú -film et” képez, 
am ely  m egakadályozza a  később 
m eginduló fo lyam atokat a bevonó- 
ré teg  és a  bevon t felü lettel érintkező 
anyag  között.

K. Horák L . (B udapest)

H A SE, К .
Egyszerűsített fotometriás eljárás a 
koffein meghatározására kávéfőze­
tekben.
(V ereinfachte photom etrische B e­
stim m ung  von Coffein in  K affeeauf­
güssen) Z. L. U. F. 110. 127. 1959.

A koffein kénsavas jódkálium os 
jó do lda tta l koffeinper jodid  (CeH 1(> 
N 40 o • H J  • J 4) csapadékot képez. 
A szerző ezt a  V alentin  á lta l felfede­
zett csapadékreakciót használja  fel 
a  koffein fo tom etriás m eghatározá­
sára. A koffeint nem  von ja  k i k loro­
form m al a  kávéfőzetből, m in t a z t
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a  hasonló elvű m eghatározás e lő tt 
R i c h t e r  teszi, hanem  a  CuS04 • 
• 5 H 20 +  K 4Fe(CN ), • 3H 20  o lda­
to k k a l d e ríte tt kávéfőzet (tejeskávé 
is) kénsavval m egsavany íto tt szüre- 
dékéből 0,1 n  jó d o ld a tta l leválasztja  
a k o ffe in t; a  csapadékot szűri és 
m etilalkoholban oldja. F o tom etriás 
m eghatározás : 2 cm  k ü v e ttá b a n  S 
47 szűrővel. K alib rálási görbe : 100 
m l-ben 10, 20, 30, 40 m g koffein t 
ta rta lm azó  vizes o ldatok  segítségével 
tö rtén ik .

A felhasznált kávé  m ennyiségének 
m eghatározásánál a főzetkészítéshez 
használt kávéból összehasonlító fő ­
zete t kell készíteni, m elynek m eg­
á llap íto tt ko ffe in ta rta lm a a  kérdéses 
kávém ennyiség k iszám ításának  a lap ­
já t  képezi. E rre  azért v an  szükség, 
m ert a  kereskedelem ben levő kávék  
ko ffe in ta rta lm a eléggé tá g  h a tá ro k  
közö tt ingadozik. (0,9— 1,3%)

A szerző fentiekben vázo lt m ódo­
s í to t t  m unkam enete  a R i c h t e r -  
féle m ódszerrel ta lá lt  eredm ényekkel 
igen jól megegyező é rtékeket szolgál­
ta t .

Sarudi I .  (Szeged)

H O U GH , I. S., R U D IN , A. D.
Folyamatosan erjesztett sörok vizs­
gálata.
(E xperim ental production  of beer 
by  continuous ferm entation .)
Ref: Die Brauerei, W issenschaftliche 
Beilage.

Szerzők a  laborató rium i v izsgá­
la to k a t folyam atos, felsőerjesztésű 
élesztővel erjesz te tt sörrel végezték. 
A vizsgáló készülék 2 db. 2 és fél 
literes, keverővei e llá to tt edényből 
áll, am elyet folyam atos optim ális h ő ­
m érsékletet biztosító  vízfürdőbe m e ­
rülnek. A k é t edény összeköttetésben 
van  egym ással és a  m ásodik edény 
az elsőhöz képest bizonyos le jtés t 
m u ta t. Az első edénybe 1 lite r cefrét 
adagolnak, am elyet előzőleg 1 gram m  
felsőerjesztésű élesztő tenyészettel o l­
to t ta k  be. Folytonos keverés közben 
ez a  cefre 50% -ban elerjed. E zu tán  *

*

’

egy elő tartá lybó l kom lózott cefré t 
sz iv a tty ú zn ak  hozzá, ennek k ö v e t­
keztében  a  m ásodik  edénybe á tk e ­
rü lt  cefre 75% -ban e rjed t el. Az 
egész erjesztési időszak a la t t  a  cefre 
hőm érséklete 15— 30 C fok. R á jö ttek , 
hogy a  15 C fokon való erjesztés 
k e ttő  és fél, a  30 C fokon való erjesz­
tés ha tszo r teszi gyorsabbá az erjesz­
tési fo lyam ato t. A  szerzők m eg jegy­
zik, hogy a  készterm ék a  g y o rs íto tt 
erjesztés a la t t  sem miféle elváltozást 
nem  szenved.

K . H orák L . (B udapest) 

H O H L F E L D  W.

Közlemény a kávé pörköltségi mér­
tékének meghatározásához.
B eitrag  zur B estim m ung des R ös­
tungsgrades von Kaffee) Z. L. U. F . 
110, 129. 1959.

A svédországi kereskedelm i k ö te ­
lező minőségj elzéseknek megfelelően 
a  p ö rkö ltkávé t a  következő 4 m inő­
ségben hozzák forgalom ba a pörkölés 
m értéke szerin t : világos pörkölésű, 
közepes, sö té t pörkölésű és végül 
francia  m ódra pörkö lt kávé. E  négy 
,,pörkölési fokozat” ob jek tív  m eg­
különböztetésére, a  kávé  m inősíté­
séhez, a  szerző kolorim etriás e ljá rás t 
dolgozott k i. E nnek  lényege : a  
kávéfőzet (5g : 100 m l víz, m elyet 
az ún. „M elita-u tasítás” szerin t 
készítenek), színét D ubosque-H eilige 
kolorim éterben haso n lítják  össze a  
s tan d ard n ak  megfelelő összehasonlí­
tó  o ldatta l. E nnek  összetétele : 30 
m l CoCl2 • 6H 20 (11 g 100 ml-ben) ; 
6 m l C uS04 ■ 5H ,0 (19 g 100 m i­
ben), 3 m l K 2C r20 7 (1% -os) ; o ldat- 
elegy 100 m l-re kiegészítve. Az össze­
hason lításnál a  kávéo lda t ré teg v as­
tag ság á t kifejező skálarész é rték e t a  
s tan dard -o lda t m indig  állandónak  
ta r to t t  34 skálarésznek megfelelő 
rétegvastagságára  v o n a tk o z ta tják . 
Mivel a  főzetszint lényegesen függ 
az őrlési finom ságtól is, az ennek 
m egállap ítására  szolgáló p ró b á t is 
közli a  szerző. K ísérlete i a lap ján  az

......... '......
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a lá b b i jellem ző értékszám okat (ská­
la részekben  kifejezve) közli : 

V ilágosan pö rkö lt kávéná l : 10 
fe le tt

K özepesen pö rkö lt k á v é n á l: 8— 9 
S ö té ten  pö rkö lt k ávéná l : 5,5— 7,5 
F rancia-m ódra  pö rkö lt kávénál : 

5,5  a la tt.
A közö lt e ljá rás t h iva ta lo s m ód 

szerkén t vezetik  be Svédországban,
Sarud i I .  (Szeged)

SASS, CH.:
Nagymolekulájú zsírsavak és zsír­
savkeverékek potenciometrikus meg­

határozása.

(Potentiometrische B estim m ung von 
hochmolekularen Fettsäuren und  
Fettsäuregemischen.)
F e tte , Seifen, A nstr. 93. 61. 1959.

Szerző k ap rilsav tó l sztearinsavig  
te rjed ő  zsírsav-hom ológok és keve­
réke ik  q u a lita tiv  és q u a n tita tiv  
m eghatá rozására  pontenciom et- 
rik u s  ti tr á lá s t  javasol e zü stn itrá tta l. 
A  ti tr á lá s t  te l í te t t  kálóm éi és ezüst 
e lek tród  segítségével végzi a  zsírsav 
v ag y  zsírsavkeverék 1— 4 dioxános, 
0,5n alkoholos K O H -dal elszappano- 
s í to t t  o ldatában . A m ódszer b em u ta ­
tá s á ra  néhány  titrá lá s i görbét ism er­
te t .

Tóth М .-né (B udapest)

SE D L A C E K , A. J .  ÉS R Y B IN , R .:
Zsiradékok avasodásának kolorimet- 
riás meghatározása difenilkarbazid- 

dal
( D ie B estim m ung des Ranzigkeitgra­
des der Fette durch die kalorime­
trische Methode m it Diphenylcarba- 
zid .)
F ette , Seifen, A nstr. 134. 61. 1959.

Az avas zsiradékok avasságuk 
m értékétő l függően liláspirostól v ö ­
rösig terjedő  színreakciót adnak  
szán té trak lo ridban  szuszpenzált di- 
fenilkarbaziddal. A  fellépő színt 
spek trofo tom éterrel vagy  színösz- 
szehasonlító  m ódszerrel vizsgálják.

Ö sszehasonlító o lda tnak  szerzők sza- 
fra n in  szub lim átta l konzervált 
glicerines o ld a tá t használták . Ism er­
te tik  az á lta lu k  végzett reakciók 
körü lm ényeit. T áb láza tb an  össze­
haso n lítják  a  v izsgált zsiradékok 
avasodásának  különböző m ódsze­
rekkel m eg hatá rozo tt értékeit.

Tóth М .-né (B udapest) 

STRA C H E, F.:
Készítmények HCH- és DDT- tartal­
mának egymás mellett történő meg­

határozása.
(D ie  B estim m ung von H C H  und  
D D T  nebeneinander in  H andelsprä­
paraten.)
F e tte , Seifen, A nstr. 186. 61. 1959.
Szerző ism erte ti e ljárását, am ivel 
kereskedelm i term ékek  D DT- és 
H C II- ta r ta lm á t egym ás m ellett 
h a tá ro zza  meg, ab b an  az esetben, h a  
a  v ivőanyag  k loridm entes. A m eg­
ha tá rozás k é t részből áll:

1. Az anyag  m onoetanolam innal 
tö r tén ő  elszappanosítása. E nnél az 
e ljárásnál a  H C H -ról három  és a  
D D T-ről egy k lorid  ion válik  le.

2. Izopropanolos o lda tban  fém- 
n a tr iu m m al re ag á lta tv a  a  H CH  
h a t és a  D D T  ö t k lorid  ion ja  fel­
szabadul.

M indkét esetben a  levált klorid  
ionok m ennyiségét 0 ,ln  A g N 0 3-tal 
ha tá ro zza  meg. Az így  k a p o tt k é t 
é rtékbő l a  H C H  és D D T m ennyisége 
kü lön-kü lön  k iszám ítható .

Tóth М .-né (B udapest) 

C HEN G, К . L.
Kéz és más fémek komplexonometri- 

ás titrálása elegyekben
( Komplexometric Titration of Copper 
and other M etals in  M ixture) 
A nal. Chem, 243. 30. 1958.

Szerző leírja, hogy réz, cink, 
kadm ium  és n ikkel 1— (2— pyri- 
dylazo)— 2— n aph to l m in t in d iká to r 
jelenlétében elegyekben m eghatároz­
h a tó  2,5— 10 p H  közö tt kom plexon-

3 6



nal. Zn, Cd vagy  Ni, Cu jelenlétében 
is m eghatározható , h a  u tó b b it kevés 
N a-tioszu lfá tta l m egkötjük . A réz 
m ennyiségét k é t fém alkotó esetén 
k iszám ítjuk . E lőbb a k é t fém et 
eg yü tt ha tá ro zzu k  m eg, m a jd  a  réz 
m egkötése u tá n  a m ásik  fém kom po­
nens m ennyiségét kap j üli ti trá lá s  
ú tján . N ehézséget okoz réz je len ­
létében a végpont észlelésénél a 
titrá lá sk o r fellépő finom eloszlású, 
s tab il kék  színű csapadék. E nnek  
fellépését organikus oldószerek, pl. 
d ioxán  vagy  m etano l hozzáadásával 
e lkerü lhetjük .

Tóth М .-né (B udapest)

K A U FM A N N , H . P. ÉS M O HR, E.:
Tejfoszfatidok zsírsav-összetételéről
(Ü ber die Zusam m ensetzung der 
Fettsäuren der M ilchphosphat ide.) 
F e tte , Seifen, A nstr. 285. 61. 1959.

Szerzők leírják , hogy a vajsavóból 
a te jfoszfa tidokat koncen trá lás u tá n  
izolálták , o ldo tták  izopropanol-ben- 
zol elegy ében (1 : 1) és h idegen 
a lkáliával e lszappanosíto tták . Az 
így n y e rt zsírsavelegyet pap írkro- 
m atog ráfia  segítségével v izsgálták . 
E szerin t a  tejfoszfatidok  zsírsav­
összetétele: 6,0%  m irisztinsav , 43,0 
% palm itinsav , 23,0%  sztearinsav , 
1,0 % arach insav , 8,0 % behénsav, 
3,0%  olajsav, 4,0%  C22-diénsav és 
14,0% C24 triénsav . E z t é rték e l­
ve: a  te jfoszfatidok  nem  ta r ta lm a z ­
nak  C24-nél alacsonyabb C atom - 
szám ú zsírsavat, az o la jsav -ta rta lom  
alacsony, és feltehetően^ a d ién és 
tr ién savak  m ennyisége h a tá ro zza  
m eg a  tejfoszfatidok  oxidáció irá n ti 
érzékenységét.

Tóth М .-né (B udapest)

P A PPE N H A G E N , J .  M.:
Nitrátok kolorimetriás meghatározása
(Colorimetric D etermination of N i t ­
rates.)
A nal. Chem. 282. 30. 1958.
A szerző á lta l ism erte te tt eljárás 
kis m ennyiségű n itrá to k  m eghatá ro ­

zására  vonatkozik  és alkalm as folyó­
vizek és szennyvizek n i t r á t ta r ta l ­
m án ak  m érésére is. A n itrá to k a t 
először lúgos közegben ferroszul- 
fá tta l am m óniává  reduká lják . A 
k a p o tt am m ón iá t vízgőzzel ledesz­
tillá lják  és N a-acetá t-ecetsav  puf- 
ferben (pH  : 3,7) felfogják. P irid in- 
p irazolon reagenst ad n ak  hozzá és a 
sárga színű o ldat abszorpció ját m érik  
450 /xu-nál B eckm ann spek tro fo to ­
m éterrel, n itrá tm en te s  v akp róbáva l 
összehasonlítva. A m ért abszorp ­
ciónak megfelelő n it rá t  m ennyiségét 
az ism ert n it rá t  ta r ta lm ú  o ldatokkal 
végzett m érések a lap ján  k ész íte tt 
kalibrációs görbe segítségével á llap ít­
já k  m eg. H a  a  v izsgálandó o ldat 
N H 3-t is ta r ta lm az , akko r ezt v izsgá­
la t e lő tt ioncserélő g y an tán  m egkötik . 
Az esetleges n i t r i t  m ennyiségét k ü ­
lön á llap ítják  m eg és ennek é rték é t 
a  k a p o tt n itrogén ta rta lom bó l le ­
von ják . 0, 1— 0,01 m g n itrá tn itro g én  
ta r ta lm ú  m in ták  n it rá t ta r ta lm a  
ennek a m ódszernek a  segítségével 
1 cm-es k ü v e ttá b a n  kielégítő  p o n to s­
sággal m eghatározható .

Tóth М .-né (B udapest)

F L E IS C H E R  К ., SO U TW O R TH  В., 
H O D E C K E R  J ., TU C K ER M A N  M.
Foszfor meghatározása organikus 

vegyületekben
(D eterm ination of Phosphorus in  
Organic Compounds.)
A nal. Chem. 152. 30. 1958.

Szerzők szerves vegyületek  foszfor- 
ta r ta lm á n a k  m eghatározására  gyors 
m ikro  és félm ikro m ódszert ism er­
te tnek . A foszfor ta r ta lm ú  anyago t 
oxigén a tm oszférában  Schöniger 
m ódszere szerin t elégetik. Félm ikro  
analízisnél a  salé trom savban  fel­
fogott P 20 5-ot m agnézia m ix tú ráv a l 
lecsapják. A leszű rt és savban  
ú jra  fe lo ldo tt csapadékot azu tán  
eriochrom  T. in d ik á to r m elle tt ko m p ­
lexorm ai titrá lják . A m ikroanalízis 
az a d o tt m olibdén ta r ta lm ú  reagens­
sel fellépő kék szín ko lorim etriás 
m érésén alapszik.

Tóth М .-né (B udapest)
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