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Q U EN TIN , К . E.
ÉS IN D IN G E R , I

Adatok kis íluormennyiségek meg­
határozásához élelmiszerekben és 

vizekben

(B eiträge zur Analytik: kleiner F lu  or - 
m engen in  L ebensm itte ln  un d  W äs­
sern.) I I I .  Z. L. U. 110, 249, 1959.

K is fluórm ennyiségek m eghatá ro ­
zásának m unkam enete  k é t szakaszra 
oszlik, m elyek : 1. A vizsgálandó 
anyag előkészítése, a  fluor elkülö­
n ítése és feldúsítása. 2. A tu la jd o n ­
képpeni fluórm eghatározás.

Az előkészítés lehet vizes o ldat 
bepárlása (E-m eghatározás v izek ­
ben), m elyet p latinaedényben  lúgos 
kém hatás fen n ta rtá sa  közben vég­
zünk ; és lehet e lham vasztás (F- 
m eghatározás szerves anyagokban), 
m elyet p latinacsészében CaO je len ­
létében eszközlünk. A fluor e lkülö­
nítése az előkészített anyagból (szá­
razm aradék  ; ham u) 135° fo rrpon tú  
HC104 +  H 20-elegy segítségével 
desztilláció ú tjá n  tö rtén ik  ; kevés 
AgC104 és Si jelenlétében 130— 140° 
között. A fluor m in t H F - f H 2SiF6 
desztillál á t.

A fluor m eghatározására  legalkal­
m asabbnak  ta lá ltá k  a  cirkonalizarin- 
lakk, va lam in t a  cirkon-eriochrom - 
cianin  e lhalványulásán  alapuló  foto- 
m éteres eljárásokat. K özük  a  k é t 
m ódszer lényegét, a  zavaró  k ö rü l­
m ények k izárásá t, a  pontos m u n k a ­
m enetet va lam in t az á lta lu k  szer­
k esz te tt desztillálóberendezés á b rá ­
já t  és leírását.

Sarudi I .  (Szeged)

LISS, E . ÉS LA N G EN , P.:
Élesztő polifoszfátjainak jellemzése
(Zur C harakterisierung der Poliphos- 
p h a te  der Hefe.) Ref: W issenschaft­
liche Beilage, die B rauerei. 1, 11, 
1960.

A szerzők m egállap íto tták , hogy  
a  sörélesztőben négyféle polifoszfát 
fo rdu lha t elő, am elyeket k ivonha tó ­
ságuk és fiziológiai tu lajdonságaik  
a lap ján  tu d u n k  m egkülönböztetn i. 
Az első frakció összetételének ism ere­
tében  a  m ásodik, harm ad ik  és n e ­
gyedik frakció jellemzése m ár köny- 
nyebb. A  m ásodik frakciónak  k o n ­
cen trá lt sósavas kezeléssel tö rtén ő  
ex trahá lása  ú tjá n  középhosszúságú 
18— 20 foszfát csoportbeli lánc k e ­
letkezik. A h arm ad ik  frakciónak 
10-es pH -jú  N aO H  és 0 fokon 
tö rtén ő  kezelésével 50— 60 foszfát­
csoporto t ta rta lm azó  lánc nyerhető . 
A negyedik frakció szerepe m ég 
nem  tisz tázo tt.

K . Horák L . (B udapest)

ALFONSO N ., L O PEZ E .
Mexikói fokhagymaféleségek szag­
anyagának vizsgálata
(B estim m ungsm ethoden fü r den G e­
ruchsw ert m exikanischer K noblauch­
arten) Z. L. U. 111, 410. 1960.

A fokhagym a szaganyagainak is ­
m erete főleg a  fokhagym a] or g y á r­
tása , ill. a  term ék értékelése szem ­
pontjábó l fontos. Szerzők ism erte tik  
a szaganyagok keletkezésének fo­
ly am atá t. E nnek  a lap ján  a fok ­
hagym aféleségek értékelésére egy ú j 
m ódszert dolgoztak ki, m ely az ösz- 
szes kén-, és a lliin tarta lom  m egha­
tározásán  alapszik.

R ajky  A .-né  (Budapest)
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D IE M A IR , W. és G U N D ER M A N N ,
C.

A hangyasav meghatározása 
borban

(Die B estim m ung der A m eisen­
säure in  W ein. (Z. L. U . 110, 261, 
1959.)

A borokban  előforduló kis hangya- 
savm ennyiségek m eghatározása  a 
N ém etországban jelenleg is h iv a ­
ta los Fincke-féle m ódszerrel (to v áb ­
b iakban  h igany (2)-kloridos m ódszer) 
nem  szolgáltat pontos eredm ényeket. 
Az eredm ények lényegesen m ag asab ­
bak  a  valóságos értéknél. E nnek  okai :
a )  a  borok cu k o rta rta lm ú  e x tra k t - 
jábó l a vízgőz h a tá sá ra  cukorbom lás 
következtében  hangyasav  keletkezik;
b) a  hangyasav  m elle tt egyéb illó 
szerves savak  is á tdesztillá lnak , 
és szin tén  red u k á lják  a h ig an y (2) - 
k loridot. Az első helyen e m líte tt 
h ibaforrás kiküszöbölésére a  szerzők 
a  h an g y asav a t v ák u u m b an  desz­
tillá lják  á t  foszforsavas közegből 
12 m m  nyom áson 21^ - 22° hőm ér­
sékleten, m ely körü lm ény k ö zö tt 
a  cukorból hangyasav  nem  k e le t­
kezik. Az á tdesz tillá lt k is m enny i­
ségű hangyasava t az eredetileg G ran t 
á lta l k ido lgozott kolorim etriás e ljá ­
rással ha tározzák  m eg és ezálta l e lke­
rü lik  a  h ig an y (2)-klorid redukció jára  
a lap íto tt e ljárás pozitív  h ib a fo rrá ­
sa it. A han g y asav a t sósavas közeg­
ben fém m agnézium m al fo rm aldeh id ­
dé red u k á lják  ez u tó b b it pedig chro- 
m otrópsavval lilaszínű reak c ió te r­
m ékké a lak ítják . A violaszín erős­
ségét S 57 sárgaszűrő segítségével 
kolorim éterben m érik . A m ódszer 
érzékenysége 0,14 jag; pontossága 
nem  száraz bo roknál + 5 % ; száraz 
boroknál + 10%.

A hangyasava t száraz és nem  szá­
raz  borokban  h a tá ro z ták  m eg és 
összesen 20 bo rm in táná l n y e r t e red ­
m ényeiket közük. A m eghatározások 
az egyes m in ták n á l egyrészt a  chro- 
m otrópsavas eljárással, m ásrészt a 
higany( 2)-kloridos m ódszerrel k é ­
szültek. A higany( 2)-kloridos e l­
járássa l n y e rt eredm ények m inden

esetben  m agasabbak  a. ch rom otróp- 
savas m ódszerrel n y e rt é rték ek n é l.

Sarudi I .  (Szeged)
H O F F E R  H .
Közömbösítő szereknek a tejben 
való meghatározására szolgáló új 
módszerrel nyert tapasztalatok
(E rfahrungen  m it einer neuen  M e­
thode  zu r B estim m ung von  N e u tra ­
lisa tionsm itte ln  in  Milch.) Milch - 
wiss. Ber. 7, 2-rész, 83— 86, 1958. 
R e f : Z. L . U . 110, 411, 1959.

A W oidich és Schm iedt á l ta l  
1955-ben te j közöm bösítési fokának  
m eghatározása  céljából közölt eg y ­
szerű eljárásnak  felü lv izsgálata a  
te jip a ri gy ak o rla tb an  való felhasz­
ná lha tó ságára  vonatkozóan  az t m u ­
ta t ta ,  hogy ez kevesebb m u n k a rá ­
ford ítássa l pon tosabb  eredm énye­
k e t ad, m in t T illm ans és L ucken- 
bach  eljárása  (1926). A szerzők á lta l 
je lze tt nagy  pontosság elérése cél­
jábó l azonban  egy au tom atikus 
titrá ló  eszköz szükséges. A zon 0,25 
n-ITCl m l-ek szám át, am ely  25 m l 
v izsgálati te jb en  2,7 p H  : é rték  b e ­
állításához szükséges, ,,a lkalitási 
fok” -nak nevezik. N agyobb lak tá t-  
ta rta lo m , m in t am ilyen te j közöm ­
bösítésekor keletkezik, nagyobb al- 
ka litá s i fokot ad, am i á lta l a  te j 
ham isításának  foka m egállap ítható . 
H off er a m egado tt v izsgálati elő­
írások szerin t e ljá rva  30 friss tej- 
m in táb an  9,2 és 11,2 közö tti a lka- 
litá s i fokot ta lá lt . E zen te j m in ták  
összekeverése á lta l az a lka litási fok
10.1- hez közeledett és kb. 50 l t  ösz- 
szes tejm ennyiség esetében 10,0—
10.2- t  é r t el. A te jta rtó sítá sh o z  szo­
kásos m ennyiség kétszeresét elérő 
form aldehidhozzátétel, to v áb b á  a 
m in ták  hevítése, ill. pasztőrözése, és 
term észetes savanyodása nem  befo­
lyáso lta  az a lkalitási fokot. Sovány 
te j esetében 10,3 volt. K özöm bösí­
t e t t  te jb en  az alkalitási fok n in d en  
közöm bösíte tt S .H .°-ra 0,25-tel 
em elkedik. V ízhozzátétel hasonló 
százalékos csökkenést eredm ényez 
és így a  te j vizezése a közöm bösítés



á lta l ke le tkeze tt a lka litási fok em el­
kedését kom penzá lhatja . De ez te r ­
m észetesen a  te j k isebb fajsú lya 
révén felism erhető.

Kieselbach Gy. (B udapest)

H A R TO N G , B. D. ÉS ISE B A E R T ,
L. :
Feldolgozásra kerülő nyers komló 
alfa-savtartalmának meghatározása 

konduktometriás úton
Die konduk tom etrische  B estim m ung 
d e r a lfa -Säuren von  frischem  H opfen 
au f dem  H opfengut.
R ef : W issenschaftliche Beilage, der 
B rauerei. 206, 12, 1959.

A konduk tom etriás  m eg h a tá ro ­
zási elvet először 1957-ben az a u sz t­
rá l Beckley és Jenk in son  haszná lták  
kom ló v izsgálatokra. Az á lta lu k  k i­
dolgozott e ljá rásokat H artong , J a n ­
sen és M endlik m ódosíto tták  és 
e lérték , hogy a kom ló alfa-savtar- 
ta lm án ak  m eghatározási id ő ta rtam a  
15— 20 percre csökkent. 1958-ban 
Iseb aert v á lto z ta tá so k a t eszközölt, 
am elyek a  v izsgála tra  kerülő nyers 
kom ló előzetes szárítá sá t nem  te tté k  
szükségessé. Az e lő szárítást vegy­
szeres kezeléssel k e rü lték  el. Az e ljá ­
rásná l használatos vezető t m etanol, 
benzol és k o m lóex trak t elegyéből 
kész íte tték . A m érés fo lyam án az 
a lfa-keserűsavat m etanolos ólom- 
ace tá t o ld a tta l kezelve u gyanaz t az 
eredm ény t k a p ták , m in th a  a nyers 
kom lót a  régebbi előszárításos m ód­
szerrel k ész íte tték  vo lna  elő. Az új 
e ljá rás előnye az előzővel szem ben 
m ég az is, hogy a  kom ló m érési lehe­
tőségeit ezen eljárásnál sem miféle 
idő járás és egyéb viszontagság nem 
befolyásolja.

K . H orák L . (B udapest)

W O SZK R ESZ E N SZ K IJ N. A.
Uj eljárás halkonzervek csíramente­
sítésére
(Neue B edingungen bei der S te ri­
lisation  der F ischkonserven). R yb- 
no je  chczjajsztvo, No, 9, 57— 60, 
1958. R e f : Z. L . U. 110, 409, 1959.

A halkonzervek m agas hőm érsékle­
ten  tö rténő  (120 C°) csíram entesítésé­
nek há trán y a , hogy a  konzervt árta lom  
külső rétegeit igen erős hőbehatás 
éri, am i sz ínüket és ízüket h á trán y o ­
san  befolyásolja. Azon k ívü l a dobo­
zokban tú lhev ítés következtében erős 
nyom ás keletkezik, am ely a lak v á l­
tozásu k a t okozza. E  h á trányok  el­
kerülése céljából a  szerző k é tlép ­
csős csíram entesítést a ján l, am i 
abban  áll, hogy a dobozokat először 
röv id  ideig m agas hőm érsékleten (120 
C°-on vagy  esetleg e fö lö tt is), 
azu tá n  alacsonyabb (m integy 110 
C°) hőm érsékleten hev ítik . A kezdő 
és a véghőm érséklet közö tti kü lö n b ­
ség nem  lehet 10 C°-nál kisebb. 
Az á tm en e t a  m agas hőm érsékleten 
kezelésről az alacsonyabb hőm ér­
sékleten  kezelésre 15 percet igényel. 
K özvetlenül a csíram entesítés u tá n  
a  halkonzerveket 20— 30 perc a la t t  
lehű tik . A  le írt e ljárás szerint csíra- 
m en tesíte tt halkonzerveket az érzék­
szervi v izsgálatok fo lyam án m a ­
gasabbra  értékelték , m in t a  szoká­
sos egylépcsős eljárással csírám én - 
te s íte ttek e t. Az új eljárás a csíra- 
m entesítéshez szükséges idő t is kb. 
20— 30% -kai m egrövidíti.

Kieselbach Gy. (Budapest)

SED LA CEK  B. A. J .
Uj félmikró komplexometriás eljárás 
zsírok propilagalláttartalmának meg­
határozására
(Eine neue sem im ikro-kom plexo- 
m etrische M ethode zur B estim m ung 
von P ropy lgalla t in  Fetten .) Z. L . U. 
111, 108, 1959.

Az új m ódszer azon alapszik, 
hogy a  galluszsav és észterei nehéz­
fém kationokkal vízben nehezen ol­
dódó vegyületeket képeznek. A csa­
padék  nehézfém kationjainak kom p­
lexom etriás m eghatározásával lehet 
a  vizsgálandó anyag pirogallát- 
ta r ta lm á ra  következ tetn i. A legal­
kalm asabb  erre a célra a  h igany(II)- 
ace tá t. Szerző részletesen ism erteti 
a  m ódszert. S ta tisztikus alapon k i­
m u ta tja , hogy a kom plexom etriás
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eljárás sokkal pontosabb  é rtékeket 
ad, m in t a  több i ism ert m ódszer.

R ajky  A .-né  (B udapest)

Q U EN TIN , К . E . ÉS IN D IN G E R  
I. SOUCI, S. W.

Adatok kis fluormennyiségek meg­
határozásához élelmiszerekben és 

vizekben

(Beiträge zur A naly tik  kleiner F lu o r­
m engen in  L ebensm itte ln  u n d  W äs­
sern.) IV . Z. L . U . 111, 173. 1960.

A gyak ran  fogyaszto tt élelm i­
szerek közül közism erten  a b u rgo ­
n y ában  v an  igen kism ennyiségü 
fluor, m íg a  tea  fluó rta rta lm a  
viszonylag nagy. A szerzők a  b u r ­
gonyát m in t jelentéktelen , a  te á t  
pedig m in t jelen tékeny  élelmezési 
fluórforrást te tté k  v izsgálat tá rg y áv á  
az előző közlem ényekben ism erte te tt 
módszereik segítségével. M egállapí­
tá su k  szerin t : 6 különböző burgonya 
fa jtáb an  az 1 kg eredeti anyagra  
v o n a tk o z ta to tt fluórm ennyiség 0,21, 
0,33, 0,45, 0,56, 0,68 és 0,77 m g 
volt. De ennek a kis fluórm ennyi- 
ségnek is kb . 75% -a a  h é ja la tti 
rétegben v an  jelen és így  a hám ozás 
ú tjá n  elvész.

A vizsgált 4 különböző eredetű  
te a  f lu ó rta rta lm a  1 kg  eredeti 
anyagban  : 86,7 (Darjeeling) ; 100,5 
(Ceylon Broken) ; 113,0 (China
K eem un Congou) ; és 98,7 (Assam).

A szerzők m egállapítása szerin t a 
fluó rta rta lom  kb. 90% -a a  te a ­
főzetbe megy. Igen valószínű, hogy

a fluor a teáb a n  szervetlen  kötésben 
v an  jelen. E rősebb fogyasztók kb. 
n ap i 1 m g flu o rt vesznek fel a  
teából, am i kb. fedezi a  fiziológiai 
szükségletet. (Feltételezve, hogy a  
táp lálkozás ú tjá n  n ap o n k én t m ég kb . 
0,5 m g fluor kerü l a  szervezetbe.)

Sarudi I .  (Szeged)

N AGAI, Y. és K IM U R A , Y.:

Inosit és inositdifoszfát gyors és 
érzékeny meghatározása
Schneller u n d  em pfindlicher N ach ­
weis von Inosit u n d  Inositd iphosphat. 
Ref: W issenschaftliche Beilage die 
B rauerei 1, 11, 1960.

A m eghatározáshoz p ap írk ro m a­
tog ráfiá s e ljá rás t a lka lm aztak . A 
k rom atog ram o t a  rod insav  ox idá­
ciója céljából koncen trá lt sa lé trom ­
sav és e tanol keverékébe m á rto ttá k , 
lecsöpögtették  és 10 percen k e ­
resz tü l 95— 100 C fokon m eleg íte t­
ték . A fölös m ennyiségű sa lé tro m ­
sav sem legesítése céljából a  p a p ír t 
1— 2 percig am m ónia-gőz fölé t a r ­
to ttá k , m áj d  bu tano l-j égecet -bárium- 
acetá t- és kálcium klorid  (40 m l -f- 
+  10 m l +  10 m l +  0,5 g) a rán y ú  
keverékével a m á r to g a tá s t és csö- 
p ö g te tést m egism ételték, végül 5 
percig ta r tó  95— 100 C fokon való 
szárítássa l fejezték be. S zárítás u tá n  
a  bárium rod izonát narancsvörös 
színnel je len tkezett. Ezzel az e ljá ­
rással több  m in t 8 pg  inositm ennyi- 
ség m u ta th a tó  ki.

K . Horák L . (B udapest)
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